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CAMARA DO ENSINO MEDIO E DA EDUCAGCAO PROFISSIONAL TECNICA DE

NIVEL MEDIO

INTERESSADO: SECRETARIA DE ESTADO DA EDUCACAO E DO ESPORTE-

SEED/DIRETORIA DE EDUCACAO - DEDUC/DEPARTAMENTO
DE EDUCACAO PROFISSIONAL- DEP

MUNICIPIO: CURITIBA

ASSUNTO: Pedido de autorizacdo para o funcionamento do Curso Técnico em

Gastronomia — Eixo Tecnolégico: Turismo, Hospitalidade e Lazer,
integrado ao Ensino Médio, presencial, com até 20% de atividades
escolares ndo presenciais, para o periodo diurno e com até 30% de
atividades escolares nao presenciais para o periodo noturno, conforme o
Plano de Expansao da Seed/PR para as instituigbes de ensino da rede
publica do Estado do Parana, a partir do inicio do ano letivo de 2023.

RELATOR: JACIR JOSE VENTURI

EMENTA: Autorizagdo para o funcionamento do Curso Técnico em
Gastronomia — Eixo Tecnoldgico: Turismo, Hospitalidade e Lazer.
Parecer favoravel. Prazo de autorizacdo para funcionamento do
referido curso esta indicado no Voto. Determinacbes e
recomendagbes a mantenedora e as instituicbes de ensino, para que
assegurem o cumprimento das exigéncias constantes nas
Deliberagbes CEE/PR n.° 03/2013, n.° 04/2021, n.° 03/2022 em
especial as condi¢gées de infraestrutura, a Biblioteca com acervo
bibliografico atualizado, Laboratérios que atendam a PPC do referido
curso, Certificado de Conformidade e Licenga Sanitaria, atualizados e
envio da relagdo do corpo docente. Encaminhamento individual dos
protocolados para o reconhecimento do referido curso, das
instituicbes de ensino relacionadas neste Parecer.
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| - RELATORIO

A Secretaria de Estado da Educagao e do Esporte - Seed/Diretoria de
Educagdo — Deduc/Departamento de Educacao Profissional, - DEP, encaminhou a
este Conselho Estadual de Educacdo - CEE a solicitagdo de autorizacio, para o
funcionamento do Curso Técnico em Gastronomia — Eixo Tecnolégico: Turismo,
Hospitalidade e Lazer, integrado ao Ensino Médio, presencial, com até 20% de
atividades escolares nao presenciais, para o periodo diurno e com até 30% de
atividades escolares nao presenciais para o periodo noturno, conforme o Plano de
Expansado da Seed/PR para as instituicdes de ensino da rede publica do Parana, a
partir do inicio do ano letivo de 2023

A Seed/Deduc/Departamento de Educacgao Profissional - DEP e a
Seed/DPGE/Coordenacdo de Estrutura e Funcionamento - CEF, analisaram os
respectivos Relatérios Circunstanciados das Comissbes de Verificagdo e emitiram
seus correspondentes Pareceres Técnicos e Pedagdgicos favoraveis, informando que
as instituicdes de ensino relacionadas e seu respectivo curso atendem a legislagcao
vigente.

Os credenciamentos ou as renovacgbes dos credenciamentos das
instituicdes de ensino listadas, para oferta da Educacao Basica, foram concedidos por
Resolugdes Secretariais e constam do respectivo protocolado.

Il - MERITO

A Secretaria de Estado da Educacgao e do Esporte - Seed/Diretoria de
Educacgdo - Deduc, por meio do Departamento de Educagao Profissional - DEP,
solicitou autorizagcédo para o funcionamento do Curso Técnico em Gastronomia — Eixo
Tecnoldgico: Turismo, Hospitalidade e Lazer, integrado ao Ensino Médio, presencial,
com até 20% de atividades escolares nao presenciais, para o periodo diurno e com
até 30% de atividades escolares nao presenciais para o periodo noturno, conforme o
Plano de Expansao da Seed/PR para as instituicdes de ensino da rede publica do
Parana, a partir do inicio do ano letivo de 2023.

A matéria esta regulamentada no Titulo Il, Capitulo IV, da Deliberagao
CEE/PR n.° 03/2013, que tratam da autorizac&o de cursos.

A Seed/Deduc/DEP, justificou a oferta do curso nos seguintes termos:

Projecdes sobre o futuro do trabalho modeladas pela consultoria McKinsey
(2020)1 apontam que 30 a 40% de toda a forga de trabalho necessitara incrementar
significativamente suas habilidades ou buscar novas ocupagdes até 2030. Uma nova
realidade tecnolégica ubiqua exige profissionais altamente qualificados, o que ja
reflete na busca por mao-de-obra na percepc¢do de 81% dos lideres de empresas,
segundo estudo da consultoria de recrutamento Robert Half (2019)2 . Na contraméo

2
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de todas as previsdes, apesar da crise que vive o Brasil pds pandemia, o mercado
de gastronomia vem crescendo no pais, gerando oportunidades de negdécios e
empregos e movimentando a economia em uma ascendéncia constante. O mercado
da alimentacao fora do lar, que engloba restaurantes e bares, ja se mostrou um dos
mais fortes da economia brasileira, e atualmente atrai cada vez mais
empreendedores. De acordo com o Sebrae, 3 em cada 10 brasileiros que perdem o
emprego nao voltam ao mercado de trabalho formal, e passam a utilizar
indenizagdes e fundo de garantia para investir no seu préprio negécio.

No Brasil, a alimentagéo fora do lar representa 33% dos gastos com alimentos e
bebidas e deve levar todo setor de food service a movimentar por volta de R$ 300
bilhdes ao ano. E esse numero pode crescer. Enquanto um americano compromete
cerca de 40% de sua renda disponivel com alimentos e bebidas, no Brasil ainda ha
espacgo para crescer. O setor de gastronomia ja emprega mais gente do que o da
construcgao civil, e continua crescendo. O ramo da gastronomia € sempre um atrativo
para novos empreendedores e para aqueles que desejam expandir os seus
negoécios. Um outro fator importante que devemos considerar € o fato de o Brasil ser
um pais de forte atividade turistica. Para o turismo, a gastronomia é essencial. O
curso técnico de gastronomia capacita o aluno a ter dominio das técnicas classicas
da produgdo de alimentos. Tem como objetivo aprimorar competéncias cognitivas e
motoras através das aulas praticas e da pratica profissional que viabiliza a formagao
de um profissional com experiéncia profissional. Todo conteudo transmitido pelos
componentes curriculares foram construidos a partir de uma visdo integrada das
diversas habilidades e competéncias necessarias a um profissional de alimentagao.
Os participantes serdo pedagogicamente e profissionalmente integrados, de maneira
gradual e consistente, ao conteudo tedrico e pratico de cada componente curricular

PLANO DE CURSO

Dados Gerais:

Habilitagao Profissional: Técnico em Gastronomia

Eixo Tecnolégico: Turismo, Hospitalidade e Lazer

Forma: Integrado

Carga Horaria Total do Curso: 3.000 horas

Regime de Funcionamento: segunda-feira a sexta-feira nos turnos, manha, tarde e
noite.

Regime de Matricula: Anual.

Numero de Vagas: 40 por turma (conforme m? - minimo 30 ou 40).

Periodo de Integralizagdo do Curso: minimo de 03 (trés) anos letivos e maximo de
05 (cinco) anos letivos.

Requisitos de Acesso: Conclusido do Ensino Fundamental.

Modalidade de Oferta: Presencial com até 20% nao presencial para o periodo
diurno e com até 30% nao presencial para o periodo noturno.
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Perfil Profissional de Conclusdao de Curso, conforme o Catalogo
Nacional de Cursos Técnicos — CNCT

O Técnico em Gastronomia sera habilitado para:

Coordenar a organizagao e a preparagdo do ambiente de trabalho da cozinha.
Monitorar o recebimento, a entrada, a saida e o armazenamento de mercadorias em
estoque.

Supervisionar o pré-preparo e a aplicacdo de técnicas de corte e cocgdo em
alimentos.

Preparar e finalizar produgdes gastronémicas.

Produzir e executar fichas técnicas operacionais para produgdes gastrondmicas.
Colaborar com a elaboragao e a revisédo de cardapios.

Intermediar as relagdes entre as equipes de cozinha, saldo e bar, além de auxiliar na
coordenacdo da equipe de cozinha.

- Saidas Intermediarias

O curso de Habilitagdo Profissional Técnica de Nivel Médio em Gastronomia possui
a seguinte qualificagao profissional técnica:

Aucxiliar de Cozinha (2° ano)

Perfil

E o profissional que colabora e auxilia na preparacdo de alimentos na cozinha. E
responsavel por coordenar a organizagao e a preparagao do ambiente de trabalho
da cozinha. Monitorar o recebimento, a entrada, a saida e o armazenamento de
mercadorias em estoque. Esse profissional atua em empresas dos mais diferentes
setores e segmentos e, ainda, de forma empreendedora, como autbnomo, prestando
servigos as organizagdes que fagam uso da gastronomia. Relaciona-se com equipes
de turismo, hospitalidade e lazer .

Certificagao e Diploma

O estudante apos a conclusdo da carga horaria indicada para a respectiva
qualificagdo profissional, respeitando a carga horaria minima de 20% da carga
horaria total prevista no respectivo curso técnico e conforme a Proposta Pedagdgica
Curricular - PPC e em consonancia com o Catalogo Nacional de Cursos Técnicos -
CNCT, recebera a Certificacdo de Qualificagdo Profissional em Auxiliar de Cozinha.

O estudante que concluir com sucesso a carga horaria total do Itinerario da
Formagdo Técnica e Profissional, conforme organizagdo curricular, recebera o
Diploma de Técnico em Gastronomia.
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Matriz Curricular
MATRIZ CURRICULAR PADRAO — ENSINO MEDIO PROFISSIONAL
ITINERARIO DA FORMAGAQ TECNICA E PROFISSIONAL EM GASTRONOMIA
MRE: inserir cadigo & nome | MUNICIFID: inserir codigo & nome
INSTITUIQ.E«O DE ENSING: inzenr codigs & nome
ENDEREGCO: inserir enderepn complets, com baimn, municipio & CEP
TELEFOME: inserir DDD & n. ° de felefone
ENTIDADE MANTENEDORA: Govemo do Estads do Parand
CURS0: Téenico em Gastronomia CODIGO: inserir codige TURNO: inserir fumo(s) C. H. TOTAL: 3.000 horas
DIAS LETIVOS ANUAIS: 200 AND DE |MPL|'\NT.‘\';|E\D: 2023 FORMA: Gradstivo
COMPONENTE M = N
AREAS D0 CONHECIMENTO CURRICULAR 1* SERIE 2* SERIE 3* SERIE
Arte 67 o o
LINGUAGENS E SUAS Educagio Fisica 87 o &7
TECNOLOGIAS Lingua Inglesa 67 a7 0
Lingua Poruguasa 100 100 133
EORMACAD Filosofia 67 i} o
ERAL - =
BAsicA. | CIENCIAS HUMANAS Geografia &7 87 o
FGB E SOCIAIS APLICADAS Histéria BT A o
Sociclogia i} g ]
cODIGO MATEMATICA E SUAS "
TECNOLOGIAS Matematica 100 100 133
) Fisica fig i} a7
CIENCIAS DA NATUREZAE P
SUAS TECNOLOGIAS Guimica 58 il 0
Biclogia 6 a7 ]
SUBTOTAL DE HORAS-RELOGIO ANUAL - FORMAGAD GERAL BASICA 800 600 400
PARTE - :
FLEKi\I'EIL Projeto de Vida 67 33 k!
OBRIGATORI 2o Fi i
A-PEO Educag3o Financeira 33 3 33
SUBTOTAL DE HORAS-RELOGIO ANUAL - PARTE FLEXIVEL 100 88 88
OBRIGATORIA
TOTAL DE HORAS-RELOGIQ ANUAL - FORMAGCAD GERAL BASICAE 000 666 488
PARTE FLEXINEL OBRIGATORIA
COMPONENTE CURRICULAR T P T P T P
Cozinha Brasileira 33 34 ) 34
Cozinha Fria 33 n 34
Cozinha Intemacional k. 33
TINERARID Cozinha Vegetariana e Restritiva 3 34
FORMATIVO | zestSo e Negécios na Gastronomia 4
CBRIGATORI
0 - TECHICO Habilidades Basicas em Cozinha ] 33 a7
EM
coDIGo GASTROMND Higiene e Seguranga Alimentar &7
L5 Histéria, Arte & Cultura dos Alimentos 87
Panificagio e Confeitaria 33 4
Seguranga do Trabalho e Sadde Ocupacional 3
Marketing na Gastronomia 100
Organizagao de Eventos &7 33
TOTAL DE HORAS-AULAS SEMANAIS - ITINERARID FORMATIVO 3 10 18
QOBRIGATORID
TOTAL DE HORAS-RELOGHD ANUAL - ITINERARIO FORMATIVG 100 334 534
OBRIGATORID
TOTAL GERAL DE HORAS-AULA SEMANAIS® 30 30 0
TOTAL GERAL DE HORAS-RELOGIO ANUAL 1.000 1.000 1.000

1 Matriz Curricular de acordo com a LDB 9394/96

2 Serdo ofertadas 06 aulas de 50 minutos por dia, 22 a 62 feira, totalizando 30 aulas semanais, como prevé a Deliberagcdo n® 04/2021 — CEE-PR.

3 No tumo da noite, serdo ofertadas 05 aulas presenciais diarias de 50 minutos de 2% a 64 feira, sendo acrescidas de atividades ndo presenciais equivalentes a 05 aulas de 50 minutos,
totalizando 30 aulas, conforme prevé a Deliberagdo n. 04/2021 — CEE-PR, a serem orientadas pela DEDUC/SEED na forma de complementac&o de carga horaria.
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As Chefias dos respectivos Nucleos Regionais de Educacgao, por meio
dos Termos de Responsabilidade, ratificaram as informagdes contidas nos Relatorios
Circunstanciados e registraram o compromisso de zelar pelo cumprimento da Lei de
Diretrizes e Bases da Educagdo Nacional e demais atos normativos vigentes no
Sistema Estadual de Ensino do Parana.

A Seed/Deduc/Departamento de Educagéao Profissional — DEP, pelo
Parecer n° 602/2022, de 22/09/2022 analisou o0s respectivos Relatorios
Circunstanciados das Comissdes de Verificagao e emitiu o Parecer Técnico favoravel a
solicitacdo de autorizacdo de funcionamento do curso em questdao e atestou que a
documentacdo constante no protocolado estd em conformidade com a legislagcédo
vigente.

A Seed informa que as instituicdes de ensino pautadas neste
protocolado atendem as questdes de infraestrutura, acessibilidade e recursos
pedagogicos e possuem laboratérios especificos do curso ofertado. Assim como,
contemplam os Termos de Convénios vigentes para concessao de estagio obrigatorio
e nao obrigatdrio e praticas profissionais previstas.

A Seed, também informa, quanto ao acervo bibliografico especifico
dos referidos cursos, que as instituicdes de ensino, que tiverem demanda de
matriculas, serdo equipadas até o inicio da oferta.

Os respectivos Nucleos Regionais de Educagdo apreciaram os
Projetos Politico Pedagdgicos - PPPs, as Propostas Pedagogicas Curriculares - PPCs
e os Regimentos Escolares e emitiram os correspondentes Pareceres Técnicos
favoraveis as instituicdes de ensino especificadas neste Parecer.

Os docentes deverdao estar habilitados para os Componentes
Curriculares indicados na Matriz Curricular e os Coordenadores dos Cursos deverao
ser habilitados para as respectivas funcgées.

A Seed/PR atesta que as instituicbes de ensino, relacionadas neste
protocolado, possuem as Licengcas Sanitarias e os Certificados de Conformidade,
conforme a legislacéo vigente e os prazos apresentados. Informou, ainda, que a Ata
de Anuéncia do Conselho Escolar esta inserida no protocolado da respectiva
instituicdo de ensino.

Em sintese, apds analise deste protocolado constatou-se que as
instituicdes de ensino relacionadas neste Parecer, apresentam as condicdes basicas
para a autorizagao para o funcionamento do referido curso.
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Il -VOTO DO RELATOR

Face ao exposto, somos favoraveis a autorizagdo para o
funcionamento do Curso Técnico em Gastronomia — Eixo Tecnoldgico: Turismo,
Hospitalidade e Lazer, integrado ao Ensino Médio, presencial, com até 20% de
atividades escolares ndo presenciais para o periodo diurno e com até 30% de
atividades escolares ndo presenciais para o periodo noturno, pelo prazo de 3 anos, a
partir do inicio do ano letivo de 2023, conforme o Plano de Expansdo da Seed/PR
para as instituicbes de ensino da rede publica do Estado do Parana, relacionadas a
seqguir:

PROTOCOLO NRE MUNICIPIO INSTITUIGAO DE ENSINO

19 328.642-9 Ibaiti Ibaiti Ce_r_1_’5ro Estadual de Educacéo Profissional
Seijji Hattanda

19 392 159-0 Ponta Grossa Castro Colégk_) Estadual de Educacéo Profissional
Olegario Macedo

19 375.601-8 Maring4 Mandaguari Colégio Estadual José Luiz Gori - Ensino

Fundamental, Médio e Profissional

Centro Estadual de Educagéao Profissional

19.344.708-2 Cornélio Procopio |Bandeirantes - .
Ozério Gongalves Nogueira

Centro Estadual de Educagéo Profissional de

19.319.421-4 Ponta Grossa Ponta Grossa
Ponta Grossa

A Secretaria de Estado da Educacdo e do Esporte - Seed, devera
apresentar a este CEE/PR, até 30 dias apds o inicio do periodo letivo, a relacdo do
corpo docente, habilitado nos componentes curriculares de atuagdo, conforme a
Proposta Pedagdgica Curricular do curso e em consonancia com o artigo 38, inciso X,
da Deliberacdo CEE/PR n.° 03/2013.

A mantenedora e as instituicdes de ensino, relacionadas neste
Parecer, deverao:

a) garantir o cumprimento das normas e prazos, constantes nas
Deliberagdes CEE/PR n.° 03/2013, n.° 04/2021 e n.° 03/2022 nas futuras solicitagcdes
dos atos oficiais, para o adequado funcionamento das instituicdes de ensino e de seus
Cursos;

b) manter as devidas condigbes de infraestrutura fisica, técnica e
tecnolégica, com especial atengcdo a Biblioteca com acervo bibliografico especifico,
Laboratérios que atendam a PPC do curso, ao Certificado de Conformidade e a
Licenga Sanitaria, atualizados;
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c) assegurar professores nos componentes curriculares indicados e
coordenadores dos referidos cursos com as habilitagbes compativeis com a PPC do
Curso;

d) acompanhar a implementacdo das Propostas Pedagogicas
Curriculares dos cursos, em consonancia com as normas nacionais, estaduais e as
exaradas por este CEE/PR;

e) providenciar o registro on-line no Sistema de Informagdo e
Supervisdo de Educacgao Profissional e Tecnoldgica — Sistec, do referido curso;

f) garantir a formacdo continuada dos professores, conforme a
legislacao especifica vigente;

g) encaminhar, a este Conselho, individualmente, os pedidos de
reconhecimento dos cursos mencionados, ofertados nas instituicdes de ensino
relacionadas neste Parecer.

Encaminha-se este Parecer a Secretaria de Estado da Educacéo e do
Esporte - Seed, para a expedigdo do ato de autorizagdo para o funcionamento do
referido curso e para as providéncias pertinentes.

E o Parecer.

Jacir José Venturi
Relator

DECISAO DA CAMARA

A Camara do Ensino Médio e da Educacgao Profissional Técnica de Nivel Médio
aprova o voto do Relator, por unanimidade.

Curitiba, 10 de novembro de 2022.

Christiane kaminski
Presidente da CEMEP
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