GOVERNO % Ecadal
DO ESTADO DO PARANA 2.'25;':‘;,‘;‘?"
E-PROTOCOLO DIGITAL N° 16.768.575-7 DATA: 28/07/2020

PARECER CEE/CEMEP N° 187/2023 APROVADO EM 10/04/2023

CAMARA DO ENSINO MEDIO E DA EDUCACAO PROFISSIONAL TECNICA DE
NIVEL MEDIO

INTERESSADO: CENTRO DE EDUCACAO PROFISSIONAL OS PINHAIS
MUNICIPIO: SAO JOSE DOS PINHAIS

ASSUNTO: Pedido de renovacgao do reconhecimento do Curso Técnico em Cozinha
— Eixo Tecnoldgico: Turismo, Hospitalidade e Lazer, subsequente ao Ensino Médio,
presencial, exclusivamente para fins de cessacgao.

RELATORA: SILVANA AVELAR DE ALMEIDA KAPLUM

EMENTA: Renovacédo do reconhecimento do Curso Técnico em
Cozinha — Eixo Tecnologico: Turismo, Hospitalidade e Lazer,
subsequente ao Ensino Médio, presencial, exclusivamente para
fins de cessacdo do curso. Parecer favoravel. O prazo de
renovacgéo esta especificado no quadro indicado no Voto.

| - RELATORIO

A Secretaria de Estado da Educacdo encaminhou a este
Conselho o expediente protocolado no Nucleo Regional de Educagédo da Area
Metropolitana Sul, de interesse da instituicado de ensino citada, pelo qual solicitou a
renovagao do reconhecimento do Curso Técnico em Cozinha — Eixo Tecnoldgico:
Turismo, Hospitalidade e Lazer, subsequente ao Ensino Médio, presencial,
exclusivamente para fins de cessacao.

Esta instituicdo de ensino possui o credenciamento, para a
oferta da Educacao Basica nos termos da Deliberacdo CEE/PR n° 03/2013.

A Comissao de Verificagdo, regularmente instituida por Ato
Administrativo, ap6s verificagao in loco, emitiu Relatério Circunstanciado.

O Departamento de Educagéao Profissional-DEP/Deduc/Seed e a
Coordenacéao de Estrutura e Funcionamento-CEF/DNE/Seed analisaram o Relatério
Circunstanciado da Comissao de Verificagdo e emitiram os seus respectivos
pareceres técnicos.

Constam apensados a este expediente, os protocolados:

- n.° 16.838.486-6, de 24/08/2020, de atualizagcdo da Proposta
Pedagdgica;
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- n.° 17.651.584-8, de 18/05/2021, da analise do plano do Curso
Técnico em Gastronomia, aprovado pelo Parecer n.° 395/22 -DEP/Seed, de
20/04/2022, conforme consta na Vida Legal do Estabelecimento de Ensino — VLE.

Il - MERITO

Trata-se do pedido de renovagao do reconhecimento do Curso
Técnico em Cozinha - Eixo Tecnolégico: Turismo, Hospitalidade e Lazer,
subsequente ao Ensino Médio, presencial, exclusivamente para fins de cessagéo.

A matéria esta regulamentada no Titulo Il, Capitulo V, da
Deliberacdo CEE/PR n° 03/2013, que tratam do reconhecimento e da renovacao do
reconhecimento de cursos.

A Comissao de Verificagdo, seguindo as determinagdes das
Deliberacdes deste CEE/PR, apds a verificacdo in loco, constatou as condi¢cdes de
infraestrutura e do funcionamento do curso, e emitiu Relatorio Circunstanciado, do
qual destacamos:

[...]

- N&o localizamos salas de aulas.

- Secretaria, apesar de possuir um espaco fisico onde indica o
funcionamento, ndo encontramos as pastas individuais com a documentagao
das alunas, nem o arquivo inativo e sem acesso ao publico.

- Sala dos professores e da equipe pedagdgica, inexistente.

- A cozinha de confeitaria, possui uma bancada de granito, um forno elétrico e
um armario suspenso na parte superior onde os frascos dos produtos séo
dispostos, todos etiquetados com nome dos produtos, mas sem informagdes
nutricionais ou de validade.

- A camara fria, € grande, porte hoteleiro, com produtos armazenados em
caixas de papelado, e alguns sem a retirada da embalagem externa.

- Celario de armazenamento dos alimentos, todos os alimentos e provisées
sdo para o uso do hotel, as e etiquetas ndo condizem com a validade dos
produtos, a adega de bebidas é no mesmo espaco fisico, a reserva de lougas
e panela depositadas nas prateleiras superiores, e ainda contém refrigerador.
- Rouparia e lavanderia, com grandes maquinas industriais em pleno
funcionamento.

- Sala social, ampla com mobiliario de alto padrao.

- No poréao encontramos um local de bazar de roupas e pegas de bijuterias.

- Os quartos das internas eram identificados nas portas por estados e os
corredores pelos paises da América Latina.

Das Consideragoes:

A Comissdo apds verificagdo e em consonancia com o Laudo emitido pela
Perita é de Parecer desfavoravel a Renovacido do Reconhecimento do
Curso Técnico em Cozinha, Eixo Tecnolégico: Turismo, Hospitalidade e
Lazer, na modalidade Subsequente ao Ensino Médio, tal acdo se justifica
pelo pequeno numero de alunos concluintes em cada ano, conforme consta
no Relatério de Avaliagéo interna (fls. 251 a 259 — movimentagéo 14), pelas
divergéncias apresentadas no Plano de Curso, pelo fato de ndo haver salas
de aulas para serem ministradas a parte tedrica do curso, por ndo possuir um
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quadro de docentes da instituigdo apenas de voluntarios o que impossibilita a
garantia do cumprimento integral do disposto no Plano de Curso, e pela fato
do curso nado estar mais sendo ofertado, conforme disposto no Catalogo
Nacional de Cursos Técnicos — 42 Edicao.

Por todo o exposto, sugerimos a Renovagdo do Reconhecimento do Curso
Técnico em Cozinha, Eixo Tecnoldgico: Turismo, Hospitalidade e Lazer, na
modalidade Subsequente ao Ensino Médio, exclusivamente para fins de
cessagao.

Laudo da Perita, nutricionista

Eu, ..., nutricionista, realizei o periciamento do Centro de Educacgdo
profissional Os Pinhais...A referida instituicdo € jurisdicionada ao Nucleo
Regional de Educacdo Area Metropolitana Sul, apresentou, condicdes ndo
satisfatorias para a renovagdo do Reconhecimento do Curso Técnico em
Cozinha, Eixo Tecnoldgico: Turismo, Hospitalidade e Lazer.

Registra-se a observagao que:

o nao localizamos salas de aulas montadas e equipadas para uso das aulas
tedricas;

o a biblioteca possui uma bancada para notebooks e armario suspenso
cadeado com os livros, que em sua maioria, tratam-se de livros de receitas
e alguns livros técnicos na area de hotelaria, na area de gastronomia e na
area de nutricdo, no entanto insuficientes para a demanda, ndo possui
fichario técnico.

o a cozinha do hotel é utilizada pelas alunas. O método de ensino aplicado,
segundo informagdes prestadas, € o de observagao e pratica.

o o cardapio é o do hotel, assim sendo o plano de aula sofre adequacgdes
conforme as necessidades do hotel. Na porta da entrada da cozinha
possui um visor de 60 cm por 40 cm, podendo assim observar seu interior,
através deste visor. Possui uma ilha com fogdes, exaustores e fornos, em
uma das laterais, as pias, na outra estad instalada a maquina de lavar
pratos. Na ocasido encontramos panos de prato, estendidos dentro da
cozinha para secar, o que fere as normativas de higiene da RDC n.° 216 —
ANVISA — Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria.

4.10 EXPOSIGAQ AO CONSUMO DO ALIMENTO PREPARADO

4.10.1 As dreas de exposigdo do alimento preparado e de consumacgdo ou
refeitério devem ser mantidas organizadas e em adequadas condiges higiénico-
sanitarias. Os equipamentos, moéveis e utensilios disponiveis nessas dreas devem
ser compativeis com as atividades, em numero suficiente e em adequado estado
de conservagéo.

4.10.2 Os manipuladores devem adotar procedimentos que minimizem o risco de
contaminacéo dos alimentos preparados por meio da anti-sepsia das méos e pelo
uso de utensilios ou luvas descartaveis.

4.10.3 Os equipamentos necessarios & exposi¢do ou distribuicdo de alimentos
preparados sob temperaturas controladas, devem ser devidamente
dimensionados, e estar em adequado estado de higiene, conservagdo e
funcionamento. A temperatura desses equipamentos deve ser regularmente
monitorada.
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4104 O equipamento de exposigdo do alimento preparado na é&rea de
consumagéo deve dispor de barreiras de protegdo que previnam a contaminagéo
do mesmo em decorréncia da proximidade ou da agéo do consumidor e de outras
fontes.

4.10.5 Os utensilios utilizados na consumagéo do alimento, tais como pratos,
copos, talheres, devem ser descartaveis ou, quando feitos de material n&o-
descartavel, devidamente higienizados, sendo armazenados em local protegido.
4.10.6 Os ornamentos e plantas localizados na area de consumagéo ou refeitdrio
ndo devem constituir fonte de contaminag&o para os alimentos preparados.
(ANVISA. - RDC 216 de 15 de Setembro de 2004).

Devido as fragilidades acosto com a finalidade de comprovacao do verificado,
algumas imagens, com intuito de corroborar com o entendimento do laudo.




AN

Conselho
GOVERNO Estadual ;
DO ESTADO DO PARANA de Educacio

do Parana

E-PROTOCOLO DIGITAL N° 16.768.575-7

Sendo assim, sou de Parecer Desfavoravel para a Renovagdao do Curso
Técnico em questao.

Isto posto, de acordo com o laudo da profissional nutricionista,
como perita, e do Relatério Circunstanciado da Comissdo Verificadora do Nucleo
Regional de Educacdo da Area Metropolitana Sul, que apds verificacdo in loco
constataram as condi¢cdes desfavoraveis dos recursos fisicos, materiais, humanos e
pedagogicos devido a inexisténcia de salas de aula equipadas para as aulas tedricas
do curso, auséncia da documentacdo das alunas, bem como, a auséncia de
docentes na instituicao e equipe pedagogica.

Ainda mais, descreveram as condigdes precarias de higiene e
de armazenamento de alimentos em desacordo com as normas da — ANVISA —
Agéncia Nacional de Vigilancia Sanitaria, alias, comprovadas por fotos anexadas
aos Relatorios.

A vista destas colocagdes, a direcdo da referida instituigédo, pelo
Oficio n.° 01/2022, de 13/09/2022, as folhas 333 e 334, mov. 35, esclareceu que nao
havera novas ofertas de cursos por conta da reforma da infraestrutura para oferta de
novos projetos e que entrara com o processo de requerimento para o encerramento
das atividades:

O CENTRO DE EDUCACAO PROFISSIONAL “OS PINHAIS”, situado no
municipio de Sao José dos Pinhais, reconhece parte dos apontamentos do
laudo e do relatério complementar, as fls. 320-330, e elucida alguns outros,
do protocolado n.° 16.768.575-7, que se refere ao pedido de Renovagao do
Reconhecimento do Curso Técnico em Cozinha/Gastronomia.

ALGUNS ESCLARECIMENTOS, DENTRE OUTROS:

- A instituicdo encontrava-se sem discentes e docentes, ha quase dois anos,
por falta da Renovagdo de Reconhecimento de Curso e devido a situagéo
sanitaria do pais, com a pandemia do Covid 19, neste periodo.

- As duas salas de aula e sala dos professores do piso inferior foram
adaptadas para captagdo de recursos econdmicos e atendimento a
comunidade local.

- O acervo de documentos escolares encontra-se guardado em dois dos trés
armarios da secretaria da escola.

Apesar de pedido de vista do processo e solicitagdo de prazo para
adequacao, via e-mail, considerando porém, ampla reforma da estrutura
fisica, da parte da Mantenedora, a fim da execugdo de manutencao e de
adaptacdo para oferta de multiplicidade de novos projetos na regido, a
Instituicdo resolve solicitar o ENCERRAMENTO do presente protocolado.

Tendo em vista que ndo havera novas ofertas de cursos por conta da reforma
da infraestrutura, conforme supracitado, a Instituicdo informa que entrara com
0 processo de requerimento de encerramento das atividades, seguindo os
tramites legais, de acordo com a atual Deliberagao.
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Assim, em virtude de todo o exposto e das varias divergéncias e
fragilidades encontradas, constata-se o ndo atendimento ao contido nas
Deliberagdes CEE/PR n.° 03/2013 e n.° 03/2022.

Destaca-se ainda, que o Curso Técnico em Cozinha foi excluido
do Catalogo Nacional de Cursos Técnicos — CNCT - 42 Edicao.

A Coordenagdo da Documentacdo Escolar/Seed, informou a
folha 342:

Os Relatérios Finais do referido curso, dos anos de 2015 a 2020, estado
arquivados e validados no Mdédulo de Arquivamento de Relatérios Finais —
MARFIN/CELEPAR, conforme consta as Fls. 311.

Em sintese, apds analise deste protocolado, constatou-se que a instituigdo de
ensino nao apresentou as condi¢cdes basicas e necessarias para a renovagao do reconhecimento do
referido curso, requerendo dessa forma, a sua cessagao.

Il - VOTO DA RELATORA

Face ao exposto, somos favoraveis a renovagdo do
reconhecimento do Curso Técnico em Cozinha — Eixo Tecnologico: Turismo,
Hospitalidade e Lazer, subsequente ao Ensino Médio, presencial, exclusivamente
para fins de cessagao do curso, do Centro de Educacédo Profissional Os Pinhais,
municipio de Sao José dos Pinhais, mantido pela Associacdo de Promogéo Social,
Educacéo e Cultura — ASEC, de acordo com o estabelecido na Deliberagdo CEE/PR
n° 03/2013, e conforme o quadro abaixo:

CURSO RESOLUCAO DE RESOLUGAO DE PERIODO DE
RENOVAGAO DO RENOVAGAO/ RENOVAGAO
CREDENCIAMENTO RECONHECIMENTO RECONHECIMENTO

Curso: Técnico em | N°: 3508/16, de | N°: 4443/16, de 06/10/16 Desde 01/08/20,
Cozinha 26/08/16 Prazo: 31/07/15 a 31/07/20 exclusivamente  para
Eixo Tecnoldgico: | Prazo:  01/01/15  a fins de cessagéo.
Turismo, Hospitalidade | 31/12/24
e Lazer, subsequente
ao Ensino Médio

Encaminhe-se o Parecer a Secretaria de Estado da Educacéo,
para as devidas providéncias.

E o Parecer.

Silvana Avelar de Almeida Kaplum
Relatora
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DECISAO DA CAMARA
A Cémara do Ensino Médio e da Educacédo Profissional Técnica de Nivel Médio
aprova o voto da Relatora por unanimidade.

Curitiba, 10 de abril de 2023.

Christiane Kaminski
Presidente da CEMEP
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