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GOVERNO
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DO ESTADO DO PARANA o e
E-PROTOCOLO DIGITAL N.°19.361.214-8 DATA: 16/08/2022
PARECER CEE/CEMEP N.° 428/2023 APROVADO EM 19/07/2023

CAMARA DO ENSINO MEDIO E DA EDUCACAO PROFISSIONAL TECNICA DE
NIVEL MEDIO

INTERESSADO: CENTRO ESTADUAL DE EDUCAGAO PROFISSIONAL DE PONTA
GROSSA

MUNICIPIO: PONTA GROSSA

ASSUNTO: Pedido de renovacéo do reconhecimento do Curso Técnico em Cozinha -
Eixo Tecnologico: Turismo, Hospitalidade e Lazer, subsequente ao
Ensino Médio, com oferta presencial e de alteracdo do Plano de Curso
aprovado pelo Parecer CEE/CEMEP n.° 269/2019, de 13/06/2019.

RELATORA: ANA SERES TRENTO COMIN

EMENTA: Renovagédo do reconhecimento do Curso Técnico em
Cozinha - Eixo Tecnologico: Turismo, Hospitalidade e Lazer,
subsequente ao Ensino Médio, com oferta presencial e de
alteragcdo do Plano de Curso aprovado pelo Parecer CEE/CEMEP
n.° 269/2019, de 13/06/2019. Parecer favoravel. O prazo de
renovagdo esta especificado no quadro indicado no Vofto.
Determinagbées a mantenedora e a instituicdo de ensino citadas,
para que assegurem o cumprimento das exigéncias constantes
nas Deliberagées CEE/PR n.° 03/2013 e n.° 03/2022, em especial
a manutengdo da Licenga Sanitaria e do Certificado de
Conformidade, atualizados.

| - RELATORIO

A Secretaria de Estado da Educacdo encaminhou a este
Conselho o expediente protocolado no Nucleo Regional de Educacado de Ponta
Grossa, de interesse da instituicdo de ensino citada, pelo qual solicitou a renovagao
do reconhecimento do Curso Técnico em Cozinha - Eixo Tecnoldgico: Turismo,
Hospitalidade e Lazer, subsequente ao Ensino Médio, com oferta presencial e de
alteracdo do Plano de Curso aprovado pelo Parecer CEE/CEMEP n.° 269/2019, de
13/06/2019.

Esta instituicdo de ensino possui o credenciamento para a oferta
da Educagéo Profissional, nos termos da Deliberagao CEE/PR n.° 03/2013.
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O Curso Técnico em Cozinha obteve a renovacao do
reconhecimento pela Resolugado Secretarial n.° 2617/2019, de 10/07/2019, com base
no Parecer CEE/CEMEP n.° 269/2019, de 13/06/2019, pelo prazo de cinco anos,
contados desde 09/02/2018 a 09/02/2023.

A Comissao de Verificacdo, regularmente instituida por Ato
Administrativo, apos verificagao in loco, emitiu Relatorio Circunstanciado.

O Departamento de Educagao Profissional - DEP/Deduc/Seed e a
Coordenacéao de Estrutura e Funcionamento - CEF/DNE/Seed analisaram o Relatorio
Circunstanciado da Comissdao de Verificacdo e emitiram os seus respectivos
pareceres técnicos favoraveis.

Il - MERITO

Trata-se do pedido de renovagao do reconhecimento do Curso
Técnico em Cozinha - Eixo Tecnoldgico: Turismo, Hospitalidade e Lazer, subsequente
ao Ensino Médio, com oferta presencial e de alteracdo do Plano de Curso aprovado
pelo Parecer CEE/CEMEP n.° 269/2019, de 13/06/2019, da instituicdo de ensino
citada.

A matéria estd regulamentada no Titulo Il, Capitulo V, da
Deliberagao CEE/PR n.° 03/2013, que trata do reconhecimento e da renovagao do
reconhecimento de cursos.

A Comissdo de Verificagdo, seguindo as determinagdes das
Deliberagdes deste CEE/PR, e apds a verificacao in loco, constatou a veracidade das
declaragoes e a existéncia de condi¢des de infraestrutura fisica, de recursos humanos
e pedagdgicos, para a renovagao do reconhecimento do curso, e emitiu Relatério
Circunstanciado.
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Laudo Pericial da Tecndloga de Alimentos

A instituicdo CEEP PG, localizado na Rua Julia da Costa, 229 - Ponta Grossa, PR e NRE
de Educagdo Ponta Grossa apresentou condigbes satisfatorias para a Renovagdo do
Reconhecimento do Curso Técnico em Cozinha, Subsequente ao Ensino Médio, Eixo
Tecnoldgico: Hospitalidade, Turismo e Lazer, contando com salas de aulas devidamente arejadas,
ventiladas, com luminosidade boa, em nimero suficiente para atender a nova demanda e com
moveis em estado satisfatdrio de uso e conforto aos alunos e professores.

Registra-se a observagdo de salas para atendimento pedagfgico e organizagao
administrativa visando as atividades pedagdégicas, coordenagdes de cursos, corpo docente, todas
devidamente organizadas e com materiais de expediente necessarios para a execugdo das
fungdes.

Possui laboratdrio de informatica e laboratério especifico para a oferta do curso técnico em
guestdo.

Os alunos témi & disposigéo ria biblioteca volumes técnicos especificos.

Sendo assim, sou de parecer favoravel & Renovagdo do Reconhecimento do Curso
Técnico em Cozinha, Subsequente ao Ensino Médio, Eixo Tecnolbgico: Hospitalidade, Turismo e

Lazer

Ponta Grossa, 19 de setembro de 2022,

"(:C\Ju.w:\. W‘F‘Cumu.u.a
Karina Marques :
Tecnologia em Alimentos

Alteragoes Propostas

DE:
Dados Gerais do Curso (as fls. 247)

Habilitagao Profissional: Técnico em Cozinha

Eixo Tecnoldgico: Turismo, Hospitalidade e Lazer

Forma: Subsequente

Carga Horaria Total do Curso: 800 horas

Regime de Funcionamento: 22 a 62 feira, no(s) periodos (s) manha, tarde e/ou
noite.

Regime de Matricula: Semestral

Numero de Vagas: 35 alunos por turma.

Periodo de Integralizagdao do Curso: Minimo 02 (dois) semestres letivos,
maximo de 10 (dez) semestres letivos.

Requisitos de acesso: Ter concluido o Ensino Médio

Modalidade de oferta: Presencial

AP 3



GOVERNO o

DO ESTADO DO PARANA de Educacio

do Parana

E-PROTOCOLO DIGITAL N.° 19.361.214-8

AP

PARA:
Dados Gerais do Curso (as fls.281)

Habilitagao Profissional: Técnico em Gastronomia

Eixo Tecnolégico: Turismo, Hospitalidade e Lazer

Forma: subsequente

Carga Horaria Total do Curso: 800 horas

Regime de Funcionamento: de 22 a 62 feira, no(s) periodo(s) manhé, tarde
e/ou noite.

Regime de Matricula: Semestral

Numero de Vagas: 35 por turma

Periodo de Integralizacdo do Curso: minimo 02 (dois) semestres letivos,
maximo 10 (dez) semestres letivos.

Requisitos de Acesso: Ter concluido o Ensino Médio

Modalidade de Oferta: Presencial

Perfil Profissional de Conclusao de Curso
DE (as fls. 247):

O Técnico em Cozinha domina conteudos e processos relevantes do
conhecimento cientifico, tecnoldgico, social e cultural utilizando suas diferentes
linguagens, o que lhe confere autonomia intelectual para acompanhar as
mudangas, de forma a intervir no mundo do trabalho, orientado por valores
éticos que dao suporte a convivéncia democratica. Organiza a cozinha.
Seleciona e prepara matérias-primas. Elabora e organiza pratos do cardapio.
Manipula alimentos, executa cortes e métodos de cozimento. Opera e mantém
equipamentos e maquinarios de cozinha. Armazena diferentes tipos de géneros
alimenticios, controla estoques, consumos e custos.

PARA (as fls. 281):

Perfil profissional de conclusdo do Curso Técnico em Gastronomia, tendo em
vista que o referido curso sofreu alteragdo de nomenclatura na atualizagdo do
Catalogo Nacional de Cursos Técnicos.

- Coordenar a organizagao e a preparagao do ambiente de trabalho da cozinha.
- Monitorar o recebimento, a entrada, a saida e o armazenamento de
mercadorias em estoque.

- Supervisionar o pré-preparo e a aplicagdo de técnicas de corte e cocgdo em
alimentos.

- Preparar e finalizar produgdes gastronémicas.

- Produzir e executar fichas técnicas operacionais para produgdes
gastronémicas.

- Colaborar com a elaboracéo e a revisdo de cardapios.

- Intermediar as relagbes entre as equipes de cozinha, saldo e bar, além de
auxiliar na coordenagao da equipe de cozinha.
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Matriz Curricular, as fls. 243 e 244:
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Matriz Curricular

Estabelecimento: CENTRO ESTADUAL DE EDUCAGCAO PROFISSIONAL DE PONTA GROSSA

Municipio: PONTA GROSSA

Curso: TECNICO EM COZINHA

Forma: SUBSEQUENTE

Ano de implantagao: 2022

Tumo: NOTURNO

Carga horaria: 800 horas

Organizacdo: SEMESTRAL

SEMESTRES

N gig DISCIPLINAS 1" 2 Hora
1 [4270 |BEBIDAS EM GASTRONOMIA 48 48
2 4271 |COZINHA BRASILEIRA 64 64 128
3 [4272 |COZINHA FRIA 32 48 80
4 4273 | COZINHA INTERNACIONAL 64 64 128
§ [3514 |FUNDAMENTOS DO TRABALHO 3z 32
6 (1832 |HIGIENE E SEGURANCA ALIMENTAR 32 32 64
7 |4276 |HISTORIA, ARTE E CULTURA DOS ALIMENTOS 32 32
8 (4274 |NOGOES DE NUTRICAO NA GASTRONOMIA 32 32
9 |1835 |PSICOLOGIA SOCIAL DO TRABALHO 32 32
10 |4275 |SERVICOS DE COZINHA PROFISSIONAL 64 64 128
11 (1837 |SERVICOS DE SALA E COPA 48 48 96

TOTAL 400 400 800
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PARA:
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Matriz Curricular

Estabelecimento: CENTRO ESTADUAL DE EDUCAGAOQ PROFISSIONAL DE PONTA GROSSA

Municipio: PONTA GROSSA

Curso: TECNICO EM GASTRONOMIA

Forma: SUBSEQUENTE Ano de implantagio: 2022
Tumo: NOTURNO Carga horaria: 800 horas
Organizacdo: SEMESTRAL
SEMESTRES
N® ggg DISCIPLINAS 12 Fo Hora
1 |4270 |BEBIDAS EM GASTRONOMIA 48 48
2 |4271 |COZINHA BRASILEIRA B4 64 128
3 4272 |COZINHA FRIA 32 48 80
4 (4273 |COZINHA INTERMNACIONAL B4 64 128
§ |3514 |FUNDAMENTOS DO TRABALHO az 3z
6 (1832 |HIGIENE E SEGURANCA ALIMENTAR 3z 3z 64
7 4276 [HISTORIA, ARTE E CULTURA DOS ALIMENTOS 32 3z
8 (4274 |NOGCOES DE NUTRIGCAO NA GASTRONOMIA 3z 32
9 |1835 |PSICOLOGIA SOCIAL DO TRABALHO 32 32
10 |4275 |SERVICOS DE COZINHA PROFISSIOMAL 64 64 128
11 |1837 |SERVICOS DE SALA E COPA 48 48 96
TOTAL 400 400 800
g CREMA
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DE:
Quanto a Certificados e Diplomas, as fls. 214
CERTIFICADOS E DIPLOMAS

a. Certificagdao: Nao havera certificados no Curso Técnico em Cozinha,
considerando que ndo ha itinerarios alternativos para qualificagao.

b. Diploma: Ao concluir o Curso Técnico em Cozinha conforme organizagao
curricular aprovada, o aluno recebera o Diploma de Técnico em Cozinha.

PARA:
Quanto a Certificados e Diplomas, as fls. 312
CERTIFICADOS E DIPLOMAS

a. Certificagdo: N&o havera certificados no Curso Técnico em Gastronomia,
considerando que n&o ha itinerarios alternativos para qualificagao.

b. Diploma: Ao concluir o Curso Técnico em Gastronomia conforme
organizacgéo curricular aprovada, o aluno recebera o Diploma de Técnico em
Gastronomia.

Cabe informar que o presente protocolo foi solicitado pela
instituicdo de ensino referente a renovagao do reconhecimento do Curso Técnico em
Cozinha - Eixo Tecnologico: Turismo, Hospitalidade e Lazer, subsequente ao Ensino
Médio, com oferta presencial. Ocorre que, em cumprimento a Resolugdo CNE/CEB
n.° 02/2020, de 15/12//2020, o referido curso sofreu alteracdo de denominacéo, para
Curso Técnico em Gastronomia.

A Licenca Sanitaria e o Certificado de Conformidade expiraram
em 26/02/2023 e 24/05/2023, respectivamente, ambos com o processo em tramite.

A Matriz Curricular atende as normas deste Conselho e consta do
protocolado. A coordenacdo do curso e a de estagio possuem graduacido para as
respectivas funcbes, e os docentes estdo habilitados para os componentes
curriculares indicados.

A Chefia do Nucleo Regional de Educagao de Ponta Grossa, por
meio do Termo de Responsabilidade, ratificou as informacdes contidas no Relatério
Circunstanciado, e registrou o compromisso de zelar pelo cumprimento da Lei de
Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional e demais atos normativos vigentes no
Sistema Estadual de Ensino do Parana.

Em sintese, apds analise deste protocolado, constatou-se que a

instituicdo de ensino citada apresenta as condi¢cbes basicas para a renovagao do
reconhecimento do referido curso.
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lll - VOTO DA RELATORA
Face ao exposto, somos favoraveis

a) a renovagao do reconhecimento do Curso Técnico em Cozinha
- Eixo Tecnologico: Turismo, Hospitalidade e Lazer, subsequente ao Ensino Médio,
com oferta presencial, do Centro Estadual de Educacéao Profissional de Ponta Grossa,
mantido pelo Estado do Parana, de acordo com o estabelecido na Deliberagao
CEE/PR n.° 03/2013, e conforme o quadro abaixo:

RESOLUGAO DE RESOLUGAO DE PERIODO DE
CURSO RENOVACAO DO RENOVACAO/ RENOVACAO
CREDENCIAMENTO RECONHECIMENTO RECONHECIMENTO
Curso: Técnico em
Cozinha N.° 2320/19, de 24/06/19, | N.° 2617/19, de 10/07/19, | Prazo: 5 anos
Eixo Tecnolégico: de 02/07/19 a 02/07/29 de 09/02/18 a 09/02/23 De: 10/02/23 a 09/02/28

Turismo, Hospitalidade e
Lazer, subsequente ao
Ensino Médio.

b) as alteragcbes propostas conforme o descrito no Mérito deste
Parecer.

A mantenedora e a instituicdo de ensino citadas deverao
assegurar o cumprimento das normas e prazos, constantes nas Deliberagdes CEE/PR
n.° 03/2013 e n.° 03/2022, nas futuras solicitacdes dos atos oficiais, para o adequado
funcionamento da instituicdo e de seus cursos com especial atengdo a manutencao
da Licenca Sanitaria e do Certificado de Conformidade, atualizados.

Encaminhe-se este Parecer a Secretaria de Estado da Educacao,
para a expedicao do ato de renovagao do reconhecimento do referido curso.

E o Parecer.

Ana Seres Trento Comin
Relatora

DECISAO DA CAMARA
A Cémara do Ensino Médio e da Educacado Profissional Técnica de Nivel Médio
aprova o voto da Relatora, por unanimidade.

Curitiba, 19 de julho de 2023.

Christiane Kaminski
Presidente da CEMEP
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