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CAMARA, DO ENSINO MEDIO E DA EDUCACAO PROFISSIONAL TECNICA DE
NIVEL MEDIO

INTERESSADO: CENTRO ESTADUAL DE EDUCACAO PROFISSIONAL DE PONTA
GROSSA

MUNICIPIO: PONTA GROSSA

ASSUNTO: Pedido de regularizagdo dos atos escolares praticados pelos alunos que
frequentaram o Curso Técnico em Gastronomia — Eixo Tecnoldgico: Turismo,
Hospitalidade e Lazer, anos de 2024/2025 e alteracdo do Plano de Curso aprovado
pelo Parecer CEE/CEMEP n.° 428/2023, de 19/07/2023.

RELATOR: JACIR JOSE VENTURI

EMENTA: Regularizagdo dos atos escolares praticados pelos
alunos que frequentaram o Curso Técnico em Gastronomia — Eixo
Tecnoldgico: Turismo, Hospitalidade e Lazer, anos de 2024/2025
e alteraggdo do Plano de Curso aprovado pelo Parecer
CEE/CEMEP n.° 428/2023, de 19/07/2023. Parecer favoravel.

| - RELATORIO

A Secretaria de Estado da Educagdo encaminhou a este
Conselho o expediente protocolado no Nucleo Regional de Educacdo de Ponta
Grossa, de interesse da instituichio de ensino citada, pelo qual solicitou a
regularizacdo dos atos escolares praticados por Matriz Curricular diferente da
aprovada no Curso Técnico em Gastronomia, para a regularizacdo da vida escolar
dos alunos da turma que iniciou no ano letivo de 2024, conforme segue:

Justifica-se a solicitacdo da convalidagdo dos componentes abaixo
relacionados, tendo em vista a conclusdo das mesmas pela turma do Curso
Técnico em Gastronomia, com inicio em 2024-2, matriz 5140.

Apresenta-se uma analise entre o plano de curso do Curso Técnico em
Cozinha (codigo 1239) e do Curso Técnico em Gastronomia (cédigo 5140),
ambos do ET: Hospitalidade e Lazer e forma subsequente, com o objetivo de
regularizar os estudos de turma cujo inicio foi no ano letivo de 2024-2°
semestre e conclusdo 2025-2° semestre.
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Ocorre que ao iniciar a turma no semestre acima informado, a matriz
implantada no Sistema Sere contemplava as disciplinas do curso cédigo 1239 e
ao iniciar o 2° semestre, notou-se que as disciplinas referiam-se a matriz
cédigo 5140.

Il - MERITO

Trata-se do pedido de regularizagdo dos atos escolares
praticados pelos estudantes do Curso Técnico em Gastronomia, que iniciaram o0s
seus estudos no segundo semestre do ano de 2024.

O NRE de Ponta Grossa informa, a folha 73:

Apoés analise das matrizes e unidades curriculares cursadas no curso de
Gastronomia Subsequente, pelos alunos do CEEP Ponta Grossa, identificamos
inconsisténcias na turma com ingresso no periodo letivo de 2024-2.

Verificamos que os estudantes matriculados nesse periodo cursaram carga
horaria excedente no curso. Tal situagdo ocorreu devido a um equivoco no
momento da transicdo do curso de Cozinha (1239) para o curso de
Gastronomia (codigo 5140).

Algumas unidades curriculares vinculadas originalmente ao curso de Cozinha
foram inseridas no sistema, na matriz do curso de Gastronomia, o que resultou
na duplicidade de componentes curriculares cursados pelos alunos.

Diante do exposto, solicitamos ao Conselho Estadual de Educagao do Parana
a devida alteracdo no plano de curso e na matriz curricular do curso de
Gastronomia — codigo 5140 — bem como a convalidacdo das unidades
curriculares ja concluidas pelos alunos ingressantes em 2024-2, com o intuito
de evitar prejuizos académicos e futuros impedimentos no processo de
certificagao.

O Curso Técnico em Cozinha obteve a renovagcdo do
reconhecimento pela Resolugao Secretarial n.° 2617/2019, de 10/07/2019, com base
no Parecer CEE/CEMEP n.° 269/2019, de 13/06/2019, pelo prazo de cinco anos,
contados desde 09/02/2018 a 09/02/2023.

Na ocasiao da renovacao do reconhecimento, este Conselho pelo
Parecer CEE/CEMEP n.° 428/2023, de 19/07/2023, renovou o0 reconhecimento do
Curso Técnico em Cozinha - Eixo Tecnoldgico: Turismo, Hospitalidade e Lazer, como
também, alterou a denominagdo do curso que passou a denominar-se Técnico em
Gastronomia, em atendimento a Resolugcdo CNE/CEB n.° 02/2020, de 15/12/2020,
que aprovou a quarta edigao do Catalogo Nacional de Cursos Técnicos (CNCT).

Destaca-se que, o Curso Técnico em Cozinha recebe o cédigo
1239 e o Curso Técnico em Gastronomia o cédigo 5140, ambos do Eixo
Tecnoldgico: Turismo, Hospitalidade e Lazer.
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Complementando, o NRE de Ponta Grossa justifica a solicitagao
da regularizagcdo dos componentes abaixo relacionados, tendo em vista a conclusao
das mesmas pela turma do Curso Técnico em Gastronomia, com inicio em 2024-2,
matriz 5140.

Apresenta-se uma analise entre o plano de curso do Curso Técnico em
Cozinha (codigo 1239) e do Curso Técnico em Gastronomia (cédigo 5140),
ambos do ET: Hospitalidade e Lazer e forma subsequente, com o objetivo de
regularizar os estudos de turma cujo inicio foi no ano letivo de 2024-2°
semestre e conclusdo 2025-2° semestre.

Ocorre que ao iniciar a turma no semestre acima informado, a matriz
implantada no Sistema Sere contemplava as disciplinas do curso codigo 1239 e
ao iniciar o 2° semestre, notou-se que as disciplinas referiam-se a matriz
codigo 5140.

Portanto, para regularizar a situagdo, sem causar prejuizos pedagogicos aos
estudantes concluintes, abaixo, apresenta-se uma analise comparativa dos
planos de curso, para fins de aproveitamento de estudos e regularizagdo da
situacao.

E valido destacar, que o plano de curso cédigo 1239, trabalhava dividido entre
conteudos estruturantes e basicos, ja o plano de curso cddigo 5140, traz os
componentes curriculares a serem trabalhados por competéncias, habilidades
e conhecimentos.

Tabela indicativa das disciplinas do 1° Semestre

1° Semestre Matriz Cozinha-1239 | 1° Semestre Matriz Gastronomia

Cozinha Brasileira - 4 'Cozinha Brasileira-4

'C-::-zinha Fria- 2 ICozinha Fria-4

'Cozinha Internacional-4 | Habilidades Basicas em Cozinha-4

'Higiene e Seguranga Alimentar-2 _Higiene e Seguranca Alimentar-4

'Histdriar Arte e Cultura dos Alimentos-2 . Histdria, Arte e Cultura dos Alimentos-3
INogﬁes de Nutricdo na Gastronomia-2 | Panificacdo e Confeitaria-4

'F'sicc:-lugia Social e do Trabalho-2 -Segurant;a do Trabaho e Satde|

Ocupacional-2
'Sewigos de Cozinha Profissional-4

'Servig:us de Sala e Copa-3
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Cozinha Fria:

Os conhecimentos que deixaram de ser trabalhados, a fim de fechar a carga-
horaria, foram trabalhados dentro de Servicos de Cozinha Profissional, com os
conteidos de: Técnicas e cortes de hortalicas e frutas: "Mise-en-place”,
Servigos de Sala e Copa, com os conteldos de: Diferentes tipos de servir a
mesa: pratos quentes e frios.

Habilidades Basicas em Cozinha:

Os conhecimentos que deixaram de ser trabalhados, a fim de fechar a carga-
horaria, foram trabalhados dentro de Servicos de Sala e Copa, com os
conteudos de: "Mise-em place" de restaurante e mesas, Escolha dos alimentos
e qualidade dos produtos, Elaboragdo de cardapios, Servicos especiais de
massas, carnes e sobremesas, Elementos para produzir um prato, Elaboragao
de cardapios, Utilizagcdo de utensilios e equipamentos de servicos e em
Servigos de Cozinha Profissional, com os conteudos: Tipos de facas e técnicas
de afiagdo de carnes bovinas, suinas caprinas ovinas e exéticas de aves e
miudos

Os demais conhecimentos foram trabalhados normalmente no 2° semestre.

Higiene e Seguranga Alimentar:

N&o houve mudangas nas competéncias e habilidades a serem trabalhadas,
apenas concentrou-se o componente em um Unico semestre, portanto, os
alunos néo tiveram prejuizos pedagdgicos.

Historia, Arte e Cultura dos Alimentos:

Os conhecimentos que deixaram de ser trabalhados, a fim de fechar a carga-
horaria, foram trabalhados em Cozinha Brasileira, com foco em: Histéria da
alimentagéo na formacgéo das sociedades e Histéria da gastronomia na origem
de suas praticas diarias em servigos de restaurante.

Panificacdo e Confeitaria:

Os conhecimentos que deixaram de ser trabalhados, a fim de fechar a carga-
horaria, foram trabalhados em Nutrigdo e alimentagdo na gastronomia, com os
conteudos: Caracteristicas dos alimentos, fisicas, quimicas, biologicas e
sensoriais, em Servigo de Cozinha Profissional, com: Doceria, Pastelaria,
Massas, Forno combinado.

Seguranca do Trabalho e Saude Ocupacional

Os conhecimentos que deixaram de ser trabalhados, a fim de fechar a carga-
horaria, foram trabalhados em Higiene e Segurangca Alimentar, com os
conteudos: Ergonomia, Primeiros socorros na cozinha, Comportamento no
trabalho, e com os conteudos trabalhos em Psicologia Social e do Trabalho.

Nota-se, que ndo houve prejuizo pedagodgico, pois, considerando o perfil
profissional do curso técnico em gastronomia, foi possivel a constru¢édo de toda
a competéncia e habilidade necessaria para a formagao de um técnico apto ao
mundo do trabalho.
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De acordo com o apresentado pelo NRE de Ponta Grossa,
constata-se que os alunos que iniciaram o Curso Técnico em Gastronomia no
segundo semestre do ano de 2024, realizaram o referido curso com componentes
curriculares e carga horaria maior da prevista para o curso, devido a um equivoco da
matriz implantada no Sistema Estadual de Registro Escolar (Sere), na ocasido da
transicdo dos cursos técnicos de Cozinha para Gastronomia, no entanto, esse
equivoco ndo ocasionou prejuizo com relagdo aos conteudos trabalhados.

Alteragcao proposta
Matriz Curricular

De:
Matriz Curricular
Estabelecimento: CENTRO ESTADUAL DE EDUCAGCAO PROFISSIONAL DE PONTA GROSSA
Municiplo: PONTA GROSSA
Curso: TECNICO EM GASTRONOMIA
Forma: SUBSEQUENTE Ano de implantacdo: 2022
Carga horéria: 800 horas
Tumo: NOTURNO -
Organizacéo: SEMESTRAL
SEMESTRES
N°® ggg DISCIPLINAS 1° 2° Hora
1 |4270 |BEBIDAS EM GASTRONOMIA 48 48
2 |4271 |COZINHA BRASILEIRA 64 64 128
3 |4272 |COZINHA FRIA 32 48 80
4 |4273 |COZINHA INTERNACIONAL 64 64 128
5 |3514 |FUNDAMENTOS DO TRABALHO 32 32
6 (1832 |HIGIENE E SEGURANCA ALIMENTAR 32 32 64
7 |4276 |HISTORIA, ARTE E CULTURA DOS ALIMENTOS 32 32
8 |4274 |NOCOES DE NUTRICAO NA GASTRONOMIA 32 32
9 |1835 |PSICOLOGIA SOCIAL DO TRABALHO 32 32
10 |4275 |SERVICOS DE COZINHA PROFISSIONAL 64 64 128
11 (1837 |SERVICOS DE SALA E COPA 48 48 96
TOTAL 400 400 800
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Para:

MATRIZ CURRICULAR PADRAQ - ENSINO MEDIO PROFISSIONAL
FORMAGAO TECNICA E PROFISSIONAL EM GASTRONOMIA - SUBSEQUENTE!

INRE: 25 Poraa Grossa MUNICTIO: 2010 Pomt Grozsa
INSTITUIGAD DE ENSING: 206 Conro Essachus o Edhicgilo Preficciomal de Posa Girezsa
ENDERERC: Rua Franco Grila, 010, Colénia Dora Lusa, Povz Groma Paraned
TELEFONE: £3-32251047
ENTIDADE MANTENEDORA: Goveme do Estado do Parani
CURS0: Técnico em Castromomia - Subssqueste TURMC Notarno CH Total: 500 boras
DIASLETIVOS ANUAIS 20 | ANODEIMPLANTAGAC: 204 FORMA: Gradativa
T F T F
COZINHA BRASILEIRA R n|n| 2
COZINHA FRIA n | n 0 31
COZINHA INTERNACIONAL 0 0 n | n
COZINEHA VEGETARIANA £ RESTRITIVA b 0 2| R
o T— GESTAC E NEGOCIOS NA GASTRONOMIA 0 0 7 0
. HARILIDADES BASICAS EM COZINHA n | n 0 @
HIGIENE E SEGURANGA ALIMENTAR n | xn 0 0
HISTORIA, ARTE E CULTURA DOS ALIMENTOS 1] 0 0 0
PANFICAGAO E CONFEITARIA 1| n 0 b
SEGURANGA DO TRABALHO E SAUDE OCUPACIONAL a 0 0 0
ORGANIZAGAD DE EVENTOS 0 0 6 | 32
SERVICOS DE SALA ECORA b [ | n
TOTAL DE HORAS-RELOGIO SEMESTRAL am "

' Cincuiar 2 acordo com 2 LOS - Laln® 030494
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O Departamento de Educagao Profissional/Seed, apds analise,
pelo Parecer Pedagogico n.° 540/2025 — DEP/DEDUC/SEED, solicita:

[...]

Alteragdo de Plano de Curso aprovado pelo Parecer n° 428/2023 - CEMEP e
Convalidagédo do Curso Técnico em Gastronomia - Eixo Tecnoldgico: Turismo,
Hospitalidade e Lazer, subsequente ao Ensino Médio, na modalidade
presencial, do Centro Estadual de Educacgao Profissional de Ponta Grossa,
mantido pelo Governo do Estado do Parana, do municipio e NRE Ponta
Grossa.

Por sua vez, os alunos ndo podem ser responsabilizados pelos
atos equivocados cometidos pelo Sistema Estadual de Registro Escolar (Sere), assim,
faz-se necessaria a regularizagdo atos escolares dos alunos que realizaram seus
estudos no Curso Técnico em Gastronomia — Eixo Tecnolégico: Turismo,
Hospitalidade e Lazer, nos anos de 2024 e 2025.

Il - VOTO DO RELATOR
Face ao exposto, somos favoraveis a:

a) regularizagdo dos atos escolares praticados pelos alunos que
frequentaram o Curso Técnico em Gastronomia — Eixo Tecnoldgico: Turismo,
Hospitalidade e Lazer, anos de 2024/2025, no Centro Estadual de Educacgao
Profissional de Ponta Grossa, municipio de Ponta Grossa, mantido pelo Estado do
Parang, ficando regularizada a vida escolar dos alunos que se enquadram nesta
situacéo;

b) a alteragdo da Matriz Curricular do Curso Técnico em
Gastronomia aprovada pelo Parecer CEE/CEMEP n.° 428/2023, de 19/07/2023,
conforme descrito no mérito deste Parecer.

Copia deste Parecer devera acompanhar o Parecer CEE/CEMEP
n.° 428/2023, de 19/07/2023.

A Coordenacdo de Documentacdo Escolar/CDE/Seed, devera
tomar providéncias em relagdo a documentacédo escolar dos alunos envolvidos, em
cumprimento das normativas deste Conselho para que ndo comprometa a
regularidade de funcionamento do curso e a vida escolar dos alunos.

Encaminhe-se este Parecer a Secretaria de Estado da
Educacgao para providéncias.

E o Parecer.

Jacir José Venturi
Relator
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DECISAO DA CAMARA
A Cémara do Ensino Médio e da Educacao Profissional Técnica de Nivel Médio
aprova o voto do Relator por unanimidade.

Curitiba, 02 de dezembro de 2025.

Ana Seres Trento Comin
Presidente da CEMEP
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