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PARECER CEE/CEMEP N° 147/2026 APROVADO EM 17/03/2026

CAMARA, DO ENSINO MEDIO E DA EDUCAGCAO PROFISSIONAL TECNICA DE
NIVEL MEDIO

INTERESSADO: CENTRO ESTADUAL DE EDUCAGAO PROFISSIONAL DE OZORIO
GONCALVES NOGUEIRA

MUNICIPIO: BANDEIRANTES.

ASSUNTO: Pedido de renovacido do reconhecimento do Curso Técnico em Cozinha
— Eixo Tecnolégico: Turismo, Hospitalidade e Lazer, subsequente ao
Ensino Médio, presencial e de alteragdo do Plano de Curso aprovado
pelo Parecer CEE/CEMEP n.° 252/2021, de 12/07/2021.

RELATOR: OSCAR ALVES

EMENTA: Renovagao do reconhecimento do Curso Técnico em
Gastronomia — Eixo Tecnolégico: Turismo, Hospitalidade e Lazer,
subsequente ao Ensino Meédio, presencial e de alteragbes do
Plano de Curso, aprovado pelo Parecer CEE/CEMEP n.°
252/2021, de 12/07/2021, apresentadas pela instituicdo de ensino
referida e conforme o disposto no Mérito deste Parecer, Parecer
favoravel. O prazo da renovagcdo do reconhecimento esta
especificado no quadro indicado no Voto. Determinacbes a
mantenedora e a instituicdo de ensino citadas, para que
assegurem o cumprimento das exigéncias constantes nas
Deliberagbes CEE/PR n.° 03/2013 e n.° 03/2022, em especial a
manutengdo do Certificado de Conformidade e da Licenga
Sanitaria, atualizados.

| - RELATORIO

A Secretaria de Estado da Educacdo (Seed) encaminhou a este
Conselho Estadual de Educacdo (CEE) o expediente protocolado no Nucleo Regional
de Educacao de Cornélio Procdépio, de interesse da instituicido de ensino citada, pelo
qual solicitou a renovacado do reconhecimento do Curso Técnico em Cozinha — Eixo
Tecnoldgico: Turismo, Hospitalidade e Lazer, subsequente ao Ensino Médio, presencial
e de alteracdo do Plano de Curso aprovado pelo Parecer CEE/CEMEP n.° 252/2021,
de 12/07/2021.

Esta instituicdo de ensino citada possui a renovagdo do

credenciamento para a oferta da Educacao Profissional Técnica de Nivel Médio, nos
termos da Deliberagao CEE/PR n.° 03/2013.
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A Comissao de Verificagdo, regularmente instituida por Ato
Administrativo, apos verificagéo in loco, emitiu Relatorio Circunstanciado.

O Curso Técnico em Cozinha obteve a renovagao do reconhecimento
pela Resolugdo Secretarial n.° 3242/2021, de 27/07/2021, com base no Parecer
CEE/CEMEP n.° 252/2021, de 12/07/2021, pelo prazo de cinco anos, contados desde
05/12/2018 a 04/12/2023.

O Departamento de Educagao Profissional-DEP/Deduc/Seed e a
Coordenacado de Estrutura e Funcionamento-CEF/DNE/Seed analisaram o Relatorio
Circunstanciado da Comissao de Verificagao e emitiram os seus respectivos pareceres
técnicos favoraveis a renovacgao do reconhecimento do referido curso.

O protocolado foi convertido em Diligéncia a Seed/PR em 04/08/2025,
para providéncias e retornou a este CEE/PR em 15/12/2025.

Il - MERITO

Trata-se do pedido de renovagao do reconhecimento do Curso Técnico
em Cozinha — Eixo Tecnoldgico: Turismo, Hospitalidade e Lazer, subsequente ao
Ensino Médio, presencial e de alteracdo do Plano de Curso aprovado pelo Parecer
CEE/CEMEP n.° 252/2021, de 12/07/2021.

A matéria esta regulamentada no Titulo Il, Capitulo V, da Deliberagao
CEE/PR n° 03/2013, que trata do reconhecimento e da renovagao do reconhecimento
de cursos.

A Comissdao de Verificagdo, seguindo as determinagdes das
Deliberacdes deste CEE/PR, e apds a verificacao in loco, constatou a veracidade das
declaragbes, dos documentos e a existéncia de condigcbes de funcionamento,
pedagogicas, de infraestrutura fisica e de recursos humanos, para a renovagao do
reconhecimento do referido curso, e emitiu Relatério Circunstanciado.

O protocolado foi convertido em diligéncia junto a Seed/PR, a fim de
que a instituicdo de ensino citada, o Nucleo Regional de Educacdo de Cornélio
Procépio, o Departamento de Educacgao Profissional e a Coordenacado de Estrutura e
Funcionamento apresentassem informag¢des convergentes a solicitagdo do presente
protocolado, referentes ao Laudo do Perito, ao Relatorio Circunstanciado e aos
respectivos pareceres emitidos pela Seed. O processo retornou a este CEE/PR com
atendimento as solicitagdes.

Apos a diligéncia o Departamento de Educagao Profissional emitiu
Parecer Complementar n.° 752/2025, de 15/12/2025 e Retificado de 26/02/2026, com
as informagdes convergentes a solicitagdo do presente protocolado.
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Alteracado do Plano de Curso, aprovado pelo Parecer CEE/CEMEP n.°

252/2021, de 12/07/2021, conforme o Catalogo Nacional dos Cursos Técnicos (CNCT)

vigente:

LPC

Alteragoes Propostas:
DADOS GERAIS DO CURSO:

DE:

Habilitagao Profissional: Técnico em Cozinha

Eixo Tecnolégico: Turismo, Hospitalidade e Lazer

Forma: Subsequente

Carga Horaria Total do Curso: 833 horas

Regime de Funcionamento: 22 a 62 feira, periodos: manh3, tarde e/ou noite.
Regime de Matricula: Semestral

Numero de Vagas: 40 por turma

Periodo de Integralizagdo do Curso: minimo 02 semestres letivos e maximo
10 semestres letivos

Requisito de acesso: egressos do Ensino Médio

Modalidade de Oferta: Presencia, subsequente ao Ensino Médio.
Certificagao intermediaria: ndo tem.

PARA:

Habilitagcao Profissional: Técnico em Gastronomia

Eixo Tecnologico: Turismo, Hospitalidade e Lazer

Forma: Subsequente

Carga Horaria Total do Curso: 800 horas

Regime de Funcionamento: 22 a 62 feira, no periodo noturno.

Regime de Matricula: Semestral

Numero de Vagas: 35 por turma (Conforme m? - minimo 30 ou 40)

Periodo de Integralizagao do Curso: 1 ano (2 semestres)

Modalidade de Oferta: Presencial, subsequente ao Ensino Médio.
Certificagdo intermediaria: Auxiliar de Cozinha (Conclusdo do 1°. Semestre).

Perfil Profissional de Conclusdo do Curso:

DE:

O Técnico em Cozinha:

+ Domina contetudos e processos relevantes do conhecimento cientifico,
tecnoldgico, social e cultural utilizando suas diferentes linguagens, o que lhe
confere autonomia intelectual e moral para acompanhar as mudancgas de forma
a intervir no mundo do trabalho, orientado por valores éticos que dao suporte a
convivéncia democratica.

« Organiza a cozinha.

- Seleciona e prepara matérias-primas. Elabora e organiza pratos do
cardapio. Manipula alimentos, executa cortes e métodos de cozimento.

- Opera e mantém equipamentos e maquinarios de cozinha.

« Armazena diferentes tipos de géneros alimenticios, controla estoques,
consumos e custos.
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PARA:

Técnico em Gastronomia sera habilitado para:

» Coordenar a organizagdo e a preparagdo do ambiente de trabalho da
cozinha.

* Monitorar o recebimento, a entrada, a saida e o armazenamento de
mercadorias em estoque.

- Supervisionar o pré-preparo e a aplicacao de técnicas de corte e cocgao
em alimentos.

» Preparar e finalizar produgdes gastronémicas.

« Produzir e executar fichas técnicas operacionais para produgdes
gastrondmicas.

« Colaborar com a elaboragao e a revisao de cardapios.

« Intermediar as relagcbes entre as equipes de cozinha, saldo e bar, além de
auxiliar na coordenacgao da equipe de cozinha.

Para atuacdo como Técnico em Gastronomia, sao fundamentais:

- Conhecimentos multidisciplinares sobre aspectos socioculturais e
econdmicos relacionados a gastronomia, bem como conhecimentos técnicos
sobre utensilios, equipamentos e técnicas de preparagao de alimentos.

- Conhecimentos sobre praticas sustentaveis e manejo de residuos e sobre o
cumprimento das legislagdes relacionadas a produgdo e a seguranga dos
alimentos.

« Trabalho colaborativo, comunicagdo clara, comprometimento com a
sustentabilidade, atitude empreendedora, proatividade, criatividade e
flexibilidade para a solugao de problemas e situagdes imprevistas.

Saidas Intermediarias

O curso de Habilitagdo Profissional Técnica de Nivel Médio em Gastronomia
possui a seguinte qualificagéo profissional técnica:

Auxiliar de Cozinha (Conclusdo do 1°. Semestre)

« E o profissional que colabora e auxilia na preparacdo de alimentos na
cozinha.

« E responsavel por coordenar a organizagdo e a preparacdo do ambiente de
trabalho da cozinha.

« Monitorar o recebimento, a entrada, a saida e o armazenamento de
mercadorias em estoque.

Esse profissional atua em empresas dos mais diferentes setores e segmentos
e, ainda, de forma empreendedora, como autdbnomo, prestando servicos as
organizagbes que fagam uso da gastronomia. Relaciona-se com equipes de
turismo, hospitalidade e lazer.
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Matriz Curricular.

DE:

Matriz Curricular
'Estabelecimento: CENTRO ESTADUAL DE EDUCAGAO PROFISSIONAL
0ZORIO GONGALVES NOGUEIRA
’Municlplo BANDEIRANTES
[Curso: TECNICO EM COZINHA

'Forma: SUBSEQUENTE Ano de implantagio: 2° Semestre 2015
.Tumo: manhi/tarde/noite E;r:: horaria: 1000 horas aula ou 833
|Médulo: 20 | ORGANIZAGAO: SEMESTRAL
DISCIPLINA 1° 2 horef hora
- b2 aula |
1 | BEBIDAS EM GASTRONOMIA 3 | 80 50
| 2 | COZINHA BRASILEIRA 4 4 160 133
| 3 | COZINHA FRIA T2 3 100 | 83
"4 | COZINHA INTERNACIONAL _ 4 | a4 | w0 | 13 |
| 5 FUNDAMENTOS DO TRABALHO | 2 40 33 |
HIGIENE E SEGURANGA |
6 | ALIMENTAR _2 2 80 67 |
HISTORIA, ARTE E CULTURA
l. DOS ALIMENTOS ‘ 1 - : o
NOGOES DE NUTRIGAO NA
8 | GAS TRONOMIA 2 40 33
PSICOLOGIA SOCIAL E DO
|' TRABALHO | 2 1 | & 1
SERVIGOS DE COZINHA
10| PROFISSIONAL | = 3 &% ] W 133
11 | SERVICOS DE SALA E COPA_ 3 3 120 | 100
TOTAL | 25 | 25 | 1000 | 833
. Z/",
3 STy
tn—— T L T
Ribewo de Oiverra “Wauro Fabian
Chefe do NRE/C Procops O . T3S
Decreto N 83672015 g
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PARA:
MRE: 08 - CORNELIO PROCOPIO MUNICIPIO: 240 - BANDEIRANTES
INFI'ITUIG‘.CI DE ENSINO: 931 - CENTRO ESTADUAL DE EDUC&Q‘.CI PROFISSIONAL OZORIO GONCALVES NOGUEIRA
ENDERECO: Rua 530 Paulo, n® 3301 - Jardim Yara |l — Bandeirantes — CEP 85356005
TELEFONE:
ENTIDADE MANTENEDORA: Governo do Estada do Parand
CURSO: Técnico em Gastronomia - Subsequente. TURMNO: NOITE C.H. Tatal: 800 horas
DIAS LETIVOS ANUAIS: 200 AMO DE IMP LANTN;;.D: 2024 FORMA: Gradativa
COMPONENTE CURRICULAR 1% Semestre 2 Semestre
T p T P
COZINHA BRASILEIRA 32 32 32 Erd
COZINHA FRIA 32 32 0 Erd
COZINHA INTERNACIONAL 1} 0 EX) Erd
COZINHA VEGETARIANA E RESTRITIVA 0 0 2 32
CODIGO GESTAD ENEGOCIOS NA GASTRONOMIA 0 0 12 0
i HABILIDADES BASICAS EM COZINHA 32 32 ] 48
HIGIENE E SEGURANCA ALIMENTAR 32 32 ] 0
HISTGRIA, ARTE E CULTURA DOS ALIMENTOS 48 0 ] 0
PANIFICACAQ E CONFEITARIA 32 32 0 0
SEGURANCA DO TRABALHO E SAUDE OCUPACIONAL 32 0 0 0
ORGANIZACAC DE EVENTOS 0 0 16 32
SERVICOS DE SALA E COPA 0 0 16 Erd
TOTAL DE HORAS-RELOGIO SEMESTRAL 400 400

* Matriz Curricular de acordo com a LDB - Lei n.2 9.354/36
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CERTIFICADOS E DIPLOMAS:

DE:

Certificagcdo: Nao havera certificados no Curso Técnico em Cozinha,
considerando que nao ha itinerarios alternativos para qualificagao.

Diploma: Ao concluir o Curso Técnico em Cozinha conforme organizagéo
curricular aprovada, o aluno recebera o Diploma de Técnico em Cozinha.

PARA:
CERTIFICADOS E DIPLOMAS
Certificados: O Curso Técnico de Gastronomia possui uma certificacdo

intermediaria, com a conclusdo do 1°. Semestre, para o segundo semestre,
sendo: Auxiliar de Cozinha

Diploma: Ao concluir com sucesso o Curso Técnico em Gastronomia conforme
organizacgao curricular aprovada, o aluno recebera o Diploma de Técnico em
Gastronomia.

Ressalta-se que o presente protocolo foi solicitado pela instituicdo de
ensino citada, referente a renovagao do reconhecimento do Curso Técnico em
Cozinha - Eixo Tecnoldgico: Turismo, Hospitalidade e Lazer, subsequente ao Ensino
Médio, com oferta presencial. Ocorre que, em cumprimento a Resolugao CNE/CEB
n.° 2/2020, de 15/12//2020, que aprova a quarta Edicdo do Catalogo Nacional de
Cursos Técnicos — CNCT, onde o referido curso sofreu alteragdo de denominacéo,
para Curso Técnico em Gastronomia.

O Certificado de Conformidade esta vigente até 19/08/2026 e a sua
Licenca Sanitaria esta vigente até 02/05/2026.

A Matriz Curricular atual do referido curso, atende as normas deste
Conselho e consta no protocolado.

A coordenagdo do curso possui graduacdo para as respectivas
fungdes, e os docentes estao habilitados para os componentes curriculares indicados.

A Chefia do referido Nucleo Regional de Educacéao, por meio do Termo
de Responsabilidade, ratificou as informagdes contidas no Relatério Circunstanciado, e
registrou o compromisso de zelar pelo cumprimento da Lei de Diretrizes e Bases da
Educacao Nacional e demais atos normativos vigentes no Sistema Estadual de Ensino
do Parana.
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Em sintese, apos analise deste protocolado, constatou-se que a
instituicdo de ensino citada apresenta as condicbes basicas para a renovagado do
reconhecimento do referido curso.

lll -VOTO DO RELATOR

Face ao exposto, somos favoraveis:

a) a renovagao do reconhecimento do Curso Técnico em Gastronomia
— Eixo Tecnoldgico: Turismo, Hospitalidade e Lazer, subsequente ao Ensino Médio,
presencial, do Centro Estadual de Educagao Profissional Ozério Gongalves Nogueira,
mantido pelo Estado do Parana, de acordo com o estabelecido na Deliberagdo CEE/PR
n.° 03/2013 e conforme o quadro abaixo:

RESOLUGAO RESOLUGAO PERIODO DE
INSTITUIGAO MUNICiPIO/ SECRETARIAL DE SECRETARIAL DE RENOVAGAO DO
DE ENSINO NRE CREDENCIAMENTO/ RECONHECIMENTO/ RECONHECIMENTO
RENOVAGAO DE RENOVAGAO DO DO CURSO
CREDENCIAMENTO RECONHECIMENTO
CEEP Bandeirantes/ | N.° 5574/2025, de | N.° 3242/2021, de Prazo de 05
Ozodrio Cornélio 06/10/2025. 27/07/2021. (cinco) anos.
Gongalves Procépio
Nogueira De: 26/09/2025 a De: 05/12/2018 a De 05/12/2023 a
25/09/2035. 04/12/2023. 04/12/2028.

b) as alteracbes do Plano de Curso, aprovado pelo Parecer
CEE/CEMEP n.° 252/2021, de 12/07/2021, propostas pela instituicdo de ensino referida
e conforme o descrito no Mérito deste Parecer.

A mantenedora e a instituicdo de ensino referidas devem:
a) assegurar o cumprimento das normas e prazos, constantes nas
Deliberagdes CEE/PR n.° 03/2013 e n.° 03/2022, em especial a manutengcdo do

Certificado de Conformidade e da Licenga Sanitaria, atualizados;

b) adequar seus cursos as normas estabelecidas no Catalogo Nacional
de Cursos Técnicos (CNCT), vigente.
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Encaminhe-se este Parecer a Secretaria de Estado da Educacéao -
Seed, para a expedicao do ato de renovagao do reconhecimento do referido curso.

Repreende-se a mantenedora e a instituicido de ensino citadas que
devem observar o cumprimento das Deliberacbes deste Conselho, para néao
comprometer a regularidade de funcionamento de seus cursos e a vida escolar dos
estudantes, resguardando seus direitos.

E o Parecer.

Oscar Alves
Relator

DECISAO DA CAMARA

A Camara do Ensino Médio e da Educacao Profissional Técnica de Nivel Médio aprova
o vota do Relator, por unanimidade.

Curitiba, 17 de margo de 2026.

Ana Seres Trento Comin
Presidente da CEMEP
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