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PARECER CEE/CEMEP N° 288/2024 APROVADO EM 22/05/2024

CAMARA DO ENSINO MEDIO E DA EDUCAGAO PROFISSIONAL TECNICA DE
NiVEL MEDIO

INTERESSADO: COLEGIO IMPERATRIZ DONA LEOPOLDINA — EDUCACAO
INFANTIL, ENSINO FUNDAMENTAL, MEDIO E PROFISSIONAL

MUNICIPIO: GUARAPUAVA

ASSUNTO: Pedido de alteragdo do Plano do Curso Técnico em Cervejaria — Eixo
Tecnoldgico: Producdo Alimenticia, subsequente ao Ensino Médio, presencial,
reconhecido pelo Parecer CEE/CEMEP n.° 492/2021, de 06/12/2021, alterado pelo
Parecer CEE/CEMEP n.° 320/2023, de 10/05/2023, retroativo ao més de fevereiro de
2024.

RELATORA: ANA SERES TRENTO COMIN

EMENTA: Alteragdo do Plano do Curso Técnico em Cervejaria —
Eixo Tecnoldgico: Producédo Alimenticia, subsequente ao Ensino
Médio, presencial, para a insercéo de 20% de atividades nao pre-
senciais, retroativa ao més de fevereiro de 2024. Parecer favora-
vel.

| — RELATORIO

A Secretaria de Estado da Educacdo encaminhou a este
Conselho o expediente protocolado no Nucleo Regional de Educacao de Guarapuava,
de interesse da instituicdo de ensino citada, pelo qual solicitou a alteracdo do Plano
do Curso Técnico em Cervejaria — Eixo Tecnoldgico: Producdo Alimenticia,
subsequente ao Ensino Médio, presencial, retroativo ao més de fevereiro de 2024,
para a insercao de 20% de atividades néo presenciais.

O Colégio Imperatriz Dona Leopoldina obteve a renovacao do
credenciamento pela Resolucédo Secretarial n.° 612/2023, de 02/02/2023, pelo prazo
de dez anos, periodo de 17/04/2023 a 27/04/2033.

O Curso Técnico em Cervejaria — Eixo Tecnoldgico: Producéo
Alimenticia, subsequente ao Ensino Médio, presencial, obteve o reconhecimento pela
Resolucdo Secretarial n.° 5993/2021, de 08/12/2021, com base no Parecer
CEE/CEMEP n.° 492/2021, de 06/12/2021, até 27/11/2027, alterado pelo Parecer
CEE/CEMEP n.° 320/2023, de 10/05/2023, quanto ao periodo minimo de
integralizacdo do curso.
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O Departamento de Educacéo Profissional-DEP/Deduc/Seed ana-

lisou a solicitagcdo encaminhada pela Chefia do Nucleo Regional de Educacao de Gua-
rapuava e emitiu o parecer técnico favoravel a alteracado, retroativa ao més de feve-
reiro de 2024.

Il - MERITO

Trata-se do pedido do Colégio Imperatriz Dona Leopoldina, de

alteracdo do Plano do Curso Técnico em Cervejaria — Eixo Tecnolégico: Producdo
Alimenticia, subsequente ao Ensino Médio, presencial, para a oferta do curso com até
20% de atividades nao presenciais, retroativa ao més de fevereiro de 2024.

LK

O referido curso funciona em periodo integral (manha e tarde).

O NRE de Guarapuava, informa:

A Instituicdo de Ensino relatou no Plano de Curso do Técnico em Cervejaria
forma subsequente, como serd a organizagdo dos componentes curriculares
do 1° médulo do curso, que serdo ofertados de forma ndo presencial, em
atendimento a legislacdo vigente, que prevé até 20% de atividades néo
presenciais, conforme segue:

As 240 horas de atividades nao presenciais estdo organizadas de tal forma que
contemplem as competéncias introdutérias necessarias a formagao do Técnico
em Cervejaria e articuladas entre si de forma que o aluno possa utilizar-se dos
conhecimentos adquiridos na fase nao presencial, para posteriormente usa-los
e consolida-los no desenvolvimento de atividades tedrico e praticas de cunho
presencial. A carga horaria ndo presencial esta concentrada no médulo 01, com
duragdo de 240h, correspondente a 20% da carga horaria do curso. A
aprovagao nos componentes curriculares ndo presenciais também é pré-
requisito para que o aluno avance aos demais moédulos do curso.

Alteracbes Propostas

Curso: Técnico em Cervejaria
Eixo Tecnoldgico: Producédo Alimenticia
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Dados Gerais do
Curso

DE

PARA

Forma de Oferta:

Presencial

Presencial, com até 20% de atividades ndo
presenciais

Carga Horéaria Total
do Curso

Carga Horéria Total do curso:
1374 horas, sendo 1200 horas,
intercalando aulas teéricas e
praticas, mais 150 horas de
Estagio Supervisionado
Obrigatorio e mais 24 horas de
Atividades Complementares

Carga Horaria total do curso: 1350 horas,
sendo 1200 horas intercalando aulas
tedricas e praticas e mais 150 horas de
Estagio Supervisionado Obrigatdrio

Regime de | a matricula para o curso sera | O Regime de matricula sera por médulo. Ao
Matricula: anual, porém, ao inicio de cada | concluir o médulo I, o aluno matricula-se no
moédulo o aluno preencherd | médulo Il e assim, sucessivamente
novo requerimento de
matricula do modulo que
cursara
Regime de | de 22 a 62 feira, nos periodos: | De segunda a sexta-feira, nos periodos:

Funcionamento

Manh& — 07h30min as 12 h
Tarde — 13 h as 17h10min
Noite — quando for necessario
a oferta pela divisdo de turmas
em aulas praticas, serao
ofertadas das 17h10min as
21h20min

1. Médulo 1 (Nao Presencial): Noite: das 18
horas as 22 horas

2. Médulos 2, 3, 4, 5, 6 e 7 (Presencial):
Manh&: das 07h30min as 12 horas

Tarde: das 13 horas as 17h:10min

Noite: das 17h10 min as 21h20 min (quando
necessario para a divisdo de turmas em
aulas préticas)

Periodo de
Integralizagdo do
Curso:

O aluno podera concluir o
curso em um periodo minimo
de 11 meses e nho maximo de
24 meses (Em conformidade
com o Parecer n° 320/23 do

CEE/PR)

O aluno podera concluir os médulos de 1 a
7 e o Estagio Supervisionado Obrigatério do
curso em um periodo minimo de 11 meses
e no maximo de 36 meses

DE, as fls. 3339 a 3340

LK

ORGANIZAGAO CURRICULAR, as fls. 2388

DE:

A grade curricular do curso é distribuida em sete médulos totalizando 1200
horas de curso somadas a 150 horas de estagio supervisionado obrigatério e
24 horas de atividades complementares. As aulas tém duracdo de 60min e os
dias letivos vao de segunda a sexta-feira.

PARA:

A grade curricular do curso é distribuida em sete modulos totalizando 1200

horas de curso somadas a 150 horas de estagio supervisionado Obrigatério.

Matriz Curricular
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PARA, as fls. 3341

o Matric Carricular
SRR b Colégio Dana
COLLIGIO _ o e
'mm‘am' Curso: Téenico s Carvejaris
B ik Fixo: Produciio Alimentica
SOs g B A Implarzogio s part de 2024 ——l
Forma: Sabsaquente Turno: Médulo 1 [neite), Médios 2 4 7: integral (marhd & tarde | Ingrassc. Moddar |
Carga heraria 1200 horas ou 1490 horas-ada, 150 horas de Estigio Profissionad Supervisionado & 24 horas de atv dades complementares,
mdouras OaTUNA i [Gomin) = =
Legisiacio e Normas aplicadas a cervejaria 28 o bl
Quimica e ) a0 ¢ 0
Médulo 1 Matematica e Fisico Aplicada 24 o 24
Gestdo de Negoch 32 ) 12
Madrias Cavaln da n 8 0 s
Automagiio Industrisi a8 o 48
Utiligades Cer ss: Vapor, F Gases Industriais 60 o )
(Carga hordria total do mo 1 280 ] 220
rimas e i 112 112 0
Andlises Laboratoriais de ¢ prim 32 32 o
T Seguransa do T i 0 o
" s PYiiiie o Tecnologka de - - g 16 15 0
Tecrologia de Maerini L 16 16 0
Microbiciogia Teérica 1 - Sistemélica dos Microorganismos 12 12 L
Mi ia Pratica 1 - Ini a Microbiol: Pritica 12 12 0
[Carga horaria total do modulo 2 216 216 [
Madudo 3 A @0 e P cao de Maltes E: a5 a5 [
Ll Tedrica 2 - Sk ica de Micr 16 16 [
Tecnclogia do Producaa de gia Pratica 2 - cagio de L e Fungos 16 15 ()
Malie Anglises L Pratics 1 - Andlises de Malte 32 2 0
‘Carga horaria total do médulo 3 110 110 [
Processo de Fabricagdo de Mosto L] “n o
Madulo & = Engenharia de Maguinas 1 = 58 b o
gia Tedrica 3 - Identificacao de Mi a 15 16 ©
Tecnologia de Produclio de Mi logia Pritica 3 - identificacio de Bactérias 1% 16 o
Mesto T gia de Anall Fislco Tedrica - de Mosto e Carveja 12 12 a
Analises Laboratorials Pritica 2 - Analises de Mosto ¢ Cerveja E 36 o
Carga horaria total do modulo 4 20 220 °
. Engenharia de Msquinas 2 53 ] 5
I Fermeniacao ¢ Maturagso ] 5 0
Tecnologia de Frocugso o8 Andlizes ioldgicas Pratica 3 32 32 a
Cervala L 3 20 20 2
Calculo de Pradugiio de Cerveja 28 8 9
Carga hordria total do modulo 5 gl 226 226 0
Moduio § Filtragdo e Establilizacio 32 32 o
Engenharia do Maguinas 3 36 36 o
Eqvase céo o Boas Praticas de F ¢ 36 35 [
[Carga hordria total do médulo § 104 104 )
Maodulo 7 Desenvolvimento de Receitas 16 1% 0
| Fundamentos da analise sensorial 14 14 [
Ardine Sensonal & Tcolas | Desvios Técnicos no Produto Final 12 32 0
Carvajuirss E Cerve 16 18 0
Carga hardeia total do modulo 7 ™ 8 0
Carga Hordeia Total des Mabdulas 1200 960 240
Carga Horiris de Extig o Profissionsl Supervisionado Crigstiria 150
& 83! 28
Carga Morara Total do Curso 1374
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Certificados e Diplomas

DE, as fls. 2853

O aluno, que concluir com éxito todos 0os componentes curriculares da matriz
curricular, o estagio profissional supervisionado obrigatério e cumprir as
atividades complementares recebe o diploma de Técnico em Cervejaria e 0
respectivo historico escolar.

PARA, as fls. 2854

O aluno, que concluir com éxito todos os componentes curriculares da matriz
curricular e o estagio profissional supervisionado obrigatério recebe o diploma
de Técnico em Cervejaria e o respectivo histérico escolar.

[II-VOTO DA RELATORA

Face ao exposto, somos favoraveis, a alteracdo do Plano do
Curso Técnico em Cervejaria — Eixo Tecnologico: Producéo Alimenticia, subsequente
ao Ensino Médio, presencial, reconhecido pelo Parecer CEE/CEMEP n.° 492/2021, de
06/12/2021 e alterado pelo Parecer CEE/CEMEP n.° 320/2023, de 10/05/2023, de
acordo com o descrito no meérito deste Parecer, do Colégio Imperatriz Dona
Leopoldina Educacéao Infantil, Ensino Fundamental, Médio e Profissional, municipio
de Guarapuava, mantido pela Associacdo Educacional Imperatriz Dona Leopoldina,
ficando inalterados os demais termos.

Copia deste Parecer devera acompanhar os Pareceres CEE/CE-
MEP n.° 492/2021, de 06/12/2021 e n.° 320/2023, de 10/05/2023.

Encaminhe-se o Parecer a Secretaria de Estado da Educacéo,
para providéncias.

E o Parecer.

Ana Seres Trento Comin
Relatora

DECISAO DA CAMARA
A Cémara do Ensino Médio e da Educacéao Profissional Técnica de Nivel Médio aprova
0 voto da Relatora por unanimidade.

Curitiba, 22 de maio de 2024.

Oscar Alves
Presidente da CEMEP
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