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PARECER CEE/CES n.° 27/2026 APROVADO EM 17/03/2026
CAMARA DA EDUCACAO SUPERIOR

INTERESSADA: UNIVERSIDADE ESTADUAL DE MARINGA (UEM)
MUNICIPIO: MARINGA

ASSUNTO: Pedido de renovagao de reconhecimento do Curso de Graduacao em
Engenharia de Alimentos — Bacharelado, ofertado no Campus Regional
de Umuarama, pela UEM.

RELATOR: EDSON AIRES DA SILVA

EMENTA: Renovagéo de reconhecimento concedida pelo prazo
de 04 (quatro) anos, de 29/08/2026 a 28/08/2030. Atendimento
a Deliberagdo CEE/PR n.° 06/2020, de 09/11/2020. Parecer
favoravel com determinagées, conforme constante no voto.

| - RELATORIO

A Secretaria de Estado da Ciéncia, Tecnologia e Ensino Superior
(Seti), por meio do Oficio Seti/CES/GS n.° 121/2026 (fl. 164) e Informagao Técnica
n.° 06/2026-CEPE/Seti (fls. 162 e 163), ambos de 19/02/2026, encaminhou a este
Conselho o expediente protocolado na Universidade Estadual de Maringa (UEM),
municipio de Maringa.

A Instituicdo, mantida pelo Estado do Parana, solicitou a
renovagao de reconhecimento do Curso de Graduagdao em Engenharia de
Alimentos — Bacharelado, ofertado no Campus Regional de Umuarama, mediante
Oficio n.° 273/2021-GRE, de 13/09/2021. (fl. 02)

A Universidade Estadual de Maringa (UEM), sediada em
Maringda, na Avenida Colombo, n.° 5790, foi criada pela Lei Estadual n.° 6.034, de
06/11/69, DOE de 10/11/1969, e pelo Decreto Estadual n.° 18.109, de 28/01/1970,
DOE de 30/01/1970, sob a forma de fundacgao de direito publico. O reconhecimento
ocorreu por meio do Decreto Federal n.° 77.583, de 11/05/1976, tornando-se
autarquia pela Lei Estadual n.° 9.663, de 16/07/1991. A instituicio foi recredenciada
conforme o Decreto Estadual n.° 4225, publicado no Diario Oficial do Estado do
Parana em 12/03/2020, com fundamento no Parecer CEE/CES/PR n.° 39/2020, de
20/02/2020, pelo prazo de 10 (dez) anos, de 12/03/2020 a 11/03/2030.
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Os atos regulatérios do curso ocorreram por meio dos seguintes
documentos:

a) Decreto Estadual:

— reconhecimento: n.° 9.009, de 15/12/2010.

b) Portaria Seti:

— ultima renovacao de reconhecimento: n.° 50/2021, DOE de
20/04/2021, com fundamento no Parecer CEE/CES/PR n.° 35/2021, de 18/03/2021,
pelo prazo de 05 (cinco) anos, de 29/08/2021 a 28/08/2026, fl. 04.

Il - MERITO

Trata-se do pedido de renovacédo de reconhecimento do Curso
de Graduacgado em Engenharia de Alimentos — Bacharelado, ofertado no campus
Regional de Umuarama, pela Universidade Estadual de Maringa (UEM), municipio
de Maringa.

Nas avaliagdes realizadas pelo Instituto Nacional de Estudos e
Pesquisas Educacionais Anisio Teixeira (Inep), o curso obteve a nota 02 no
Enade/2023, e o Conceito Preliminar de Curso (CPC/2023) — 03, conforme extrato
a fl. 161, o qual sera considerado por esta CES para fins de renovacédo de
reconhecimento, ficando o curso dispensado de avaliagcao externa in loco.

A matéria esta regulamentada no Capitulo IV, artigos 47 e 52,
paragrafo unico do artigo 55, e artigo 57 da Deliberagao CEE/PR n.° 06/2020, de
09/11/2020:

Art. 47. O reconhecimento e a renovagado de reconhecimento de cursos de

nivel superior sdo concedidos pelo prazo maximo de 05 (cinco) anos, a

excecao de cursos com periodo minimo de integralizagao superior a esse

tempo.

(...)

Art. 52. O ato de reconhecimento de curso constitui-se em requisito

indispensavel a expedigéo e registro de diploma.

(...)

Art. 55. A Seti deve constituir Comissao de Avaliagao Externa para avaliagao

dos cursos, com vistas a renovagao de reconhecimento.

Paragrafo unico. Ficam dispensados da avaliagdo externa os cursos cujo

Conceito Preliminar de Curso (CPC) seja igual ou superior a 3.

Art. 57. O ato de renovagdo de reconhecimento de curso é requisito

indispensavel a expedigéo e registro de diploma.

O Projeto Pedagdgico do Curso (PPC) apresenta carga horaria
de 3.725 (trés mil, setecentas e vinte e cinco) horas, 40 (quarenta) vagas anuais,
turno de funcionamento noturno, regime de oferta seriado anual, periodo minimo
de integralizagéo 05 (cinco) e maximo de 09 (nove) anos, fl. 03.
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A instituicdo apresentou a Matriz Curricular do curso, fls. 28-29,
descreveu os Objetivos, Perfil Profissional do Egresso do Curso, fls. 21-23.
Apresentou, ainda, o link da autoavaliagao institucional, fl. 161.

O curso tem como coordenadora a professora Barbara Daniele
Almeida Porciuncula, graduada em Engenharia de Alimentos, pela Universidade
Federal do Rio Grande (FURG/2008), mestre e doutora em Engenharia de
Alimentos, ambos pela Universidade Federal de Santa Catarina (UFSC/2014). A
docente possui Regime de Trabalho em Tempo Integral (TIDE), fl. 04.

O quadro de docentes é constituido por 21 (vinte e um)
professores, sendo 20 (vinte) doutores e 01 (um) especialista. Destes, 12 (doze)
possuem Regime de Trabalho em Tempo Integral e Dedicacédo Exclusiva (Tide) e
06 (seis) Regime de Trabalho em Tempo Integral (RT-40) e 03 (trés) Regime de
Trabalho em Tempo Parcial (RT-20/24). Do total de docentes, 09 (nove) possuem
Contrato em Regime Especial (CRES), fls. 153 a 160.

Ainstituicdo apresentou a Relagéo Ingressantes/Concluintes, fls.
149:

Engenharia de Alimentos — (CAU)

Ingressantes
(Quantitativo de Concluintes
alunos ingressantes (Quantitativos de alunos
efetivamente concluintes)
matriculados)
[+]
e 2020 | 202172022 2023 | 2024
ngresso alunos
2016 21 11
2017 23 5
2018 32 15
2019 25 10
2020 28 13

Uz El 129 Total concluintes 54

Ingressantes

N° Formados  x100=54/129 X 100 = 41,86%
N° ingressantes

Considerando os concluintes dos ultimos 05 (cinco) anos, 2020
a 2024, conforme tabela acima, em relagdo aos ingressantes de 2016 a 2020,
observa-se a porcentagem de 41,86% de concluintes.

A UEM apresentou justificativa na qual consta as possiveis
causas de evasao, bem como as medidas institucionais para a manutencédo da
permanéncia dos estudantes e redugao da evasao, as fls. 150 a 152, nos seguintes
termos:

O Curso de Graduagdo em Engenharia de Alimentos campus de Umuarama

da Universidade Estadual de Maringa tera como perfil do egresso o

engenheiro com formagao generalista nas diversas areas de atuagdo da

profissdo em atendimento a demanda local, regional e nacional. A proposta
de criagdo do curso de Engenharia de Alimentos foi fundamentada no
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curriculo do curso da Universidade Estadual de Maringa. Alteragdes no
curriculo foram implementadas em 2017. O Nucleo Docente Estruturante
(NDE) do Curso de Engenharia de Alimentos realizou um estudo de
modificagdo da grade curricular do curso e propds algumas alteragbes
visando melhorar o desenvolvimento das atividades de ensino e aproximar o
aluno das séries iniciais a disciplinas especificas do curso. Foram criadas as
disciplinas praticas especificadas (Laboratério de Termodinamica,
Laboratério de Fendbmenos de Transporte, Laboratério de Operagdes
Unitarias e Laboratério de Bioengenharia), além do desmembramento e
mudanca na série de oferta de algumas disciplinas. No ano de 2019, ocorreu
a modificagdo da oferta de anual para semestral de aproximadamente 95%
das disciplinas do curso, com objetivo de reduzir a retengao dos alunos nas
séries iniciais. Entretanto, em 2020 tivemos o inicio da pandemia de Covid-
19, que agravou a evasdo dos alunos. No periodo de pandemia a
Universidade Estadual de Maringa aprovou o regime excepcional (ERE) o que
acarretou um estudo realizado pelo Nucleo Docente Estruturante do Curso
(NDE) na alteragéo das disciplinas presenciais em online. Até a decisao pelos
conselhos superiores da implantagdo do ERE houve um atraso no inicio das
aulas, agravando ainda mais o numero de ingressantes e a evasao dos
alunos.

A carga horaria do curso de Engenharia de Alimentos, no periodo integral
varia em aproximadamente 20 h semanais o que demanda de uma dedicagao
exclusiva ao curso, ndo proporcionando ao aluno trabalhar ou realizar estagio
no periodo. Verificando isto, o NDE do curso propés uma nova alteragdo no
projeto politico pedagdgico. Alterar o curso de integral para o noturno. Tal
medida foi implementada no ano de 2025. Além disto, foi realizada divulgagéo
do curso por professores e alunos em feiras municipais, emissoras de radio
e redes sociais. Durante a realizagdo das provas do ENEM foi montada uma
tenda em frente ao principal local de aplicagdo de provas em Umuarama e
distribuidos panfletos aos candidatos. Com tais medidas observou-se um
aumento no numero de ingressantes em 2025.

No ano de 2025, a Diretoria de Assuntos Comunitarios (DCT) iniciou o projeto
de Oficinas Informativas nos Campi com o objetivo de informar os discentes
acerca dos servigos ofertados pela DCT e vinculados a permanéncia
estudantil. Os profissionais de Psicologia e de Servigo Social da DCT
estiveram presentes para este primeiro momento com os alunos do primeiro
ano do curso de Engenharia de Alimentos. Durante a oficina, os discentes
tiveram a oportunidade de serem informados acerca dos servigos ofertados
pela DCT, bem como da rede socioassistencial, com énfase na relevancia das
Politicas de Permanéncia Estudantil. Entre outras informagbes, os alunos
foram orientados sobre os caminhos possiveis para a busca por atendimento
individual em relagao a questbes familiares, socioecondmicas, de saude
fisica, e acompanhamento psicoldgico e psiquiatrico, tanto por meio da rede
do municipio de Umuarama quanto pelas politicas internas da universidade.
Foi disponibilizado, ainda, o contato telefénico da Assistente Social da UEM
para a realizagdo de triagem e eventuais intervengdes, conforme a demanda.
Varios alunos procuraram e estdo sendo atendidos pelas psicologas de
maneira online. Além da apresentacao inicial foi solicitada, pela coordenagao,
a presencga da DCT em mais dois momentos. Primeiro em virtude do subito
falecimento de um discente, o qual gerou comogao e abalo emocional entre
0s pares e posteriormente apds a identificagcdo de um indice significativo de
evasao académica na turma. Além do encontro com a DCT a coordenagao
de curso chamou cada aluno em particular para conversar sobre o motivo da
evasdo e tentar fazer com que o aluno continuasse no curso. A maior
incidéncia de evasdo se deu entre os discentes mais velhos, os quais
mencionaram sintomas de ansiedade e estresse antes da realizagdo das
avaliagdes. Tal quadro pode ter comprometido o desempenho académico, as
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notas e, consequentemente, gerando frustragcbes em relagdo ao curso e a
deciséo de desligamento.

Observa-se um déficit de conhecimento em ciéncias basicas, principalmente
matematica nos alunos ingressantes. Para isto, a Universidade possui o
programa institucional de preceptoria visando auxiliar os alunos ingressantes
com as disciplinas basicas. Para o curso sado disponibilizados preceptores
(com bolsa) nas disciplinas de Fisica e Calculo Diferencial e Integral I.
Entretanto observa-se uma pouca procura dos alunos. Alguns relatam a
incompatibilidade de horario (uma vez que a preceptoria é realizada em
horario fora de aula), hordrio em que muitos estdo trabalhando ou se
deslocando de outras cidades da regido para vir estudar, e outros apenas néao
possuem interesse.

A Universidade Estadual de Maringa (UEM) oferece diversas modalidades de
bolsas nas areas de ensino, pesquisa, extensdo e permanéncia. Os
professores do curso sdo incentivados a solicitar as bolsas. Além da ajuda
financeira que as bolsas proporcionam a participacdo em projetos de
pesquisa, ensino e extensao estimulam os alunos a permanecer no curso.
Uma vez que com eles é possivel aproximar a pratica da teoria recebida em
sala de aula.

Outro fator que dificulta a permanéncia dos alunos refere-se a condigao
socioecondmica, uma vez que mesmo estudando em uma Universidade
publica, ha gastos com transporte e alimentagéo, principalmente de alunos
de cidades da regido, que dificultam a permanéncia estudantil. Esse fator
aliado com baixo estimulo ao estudo, causando pelas mudancgas vistas na
sociedade e ao baixo valor da remuneragéo (salarios) de profissionais
formados na area de alimentos, na regido, agrava a situagao.

No que se refere as acdes de extensdao, a UEM demonstra
medidas institucionais voltadas ao enfrentamento da evasao e da retencao no curso.
Destacam-se as agdes do Nucleo Docente Estruturante (NDE) na revis&o curricular,
com inclusao de atividades praticas, reorganizacdo da oferta das disciplinas e a
mudanca do turno do curso para o periodo noturno, buscando ampliar as condi¢cdes
de acesso e permanéncia dos estudantes.

A instituicdo também evidencia a¢des de apoio académico e
psicossocial, por meio de programas de preceptoria, politicas de permanéncia
estudantil e incentivo a participacdo em projetos de ensino, pesquisa e extensao,
além de estratégias de divulgagéo do curso, demonstrando atengéo as condigdes
de permanéncia e ao sucesso académico discente.

Sobre a insergao das agdes de extensao no curriculo do curso,
a UEM informa, as fls. 28-39, que o Curso procedeu alteracdo em sua matriz
curricular, em atendimento a Resolugdo CNE/CES n.° 07/2018, de 18/12/2018, bem
como a Deliberacago CEE/PR n.° 08/2021, que dispbe sobre normas
complementares ao assunto e apresenta relagdo das atividades de extensao
contendo o registro descritivo e a avaliagdo das atividades. Segue abaixo a
transcrigdo da tabela apresentada pela instituicao:
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DEMONSTRATIVO DA

INTEGRACAO DAS ATIVIDADES DE EXTENSAO NA GRADUACAO

1. COMO DISCIPLINA

E Atividade de Extensdo
Carga Horaria Carga Horaria Total
Car
3 Hﬂrg?a Semanal em no Tempo de Oferta”
® g Semanal Horas/Aula® em Horas/Aula
_-2 G = Nome do Componente em LR T, | »
& 23 % Curricular HorasAuld' | m | o | = |2 = ! g | %
— 5 PareNAO | £ | S| E|5 8| 8 |z | B
g a Extensio g MR 5|3 H
B
§ Se houver) HHE 3 3|8
28 A DTC | Agdes Extansionistas | 2 B8
3 A DTC | Agbes Extansionistas Il 2 68
4 A DTC | Agbes Extansionistas [Il 3 102
[ =1 DTC | Agbes Extansionistas IV 3 51
5 Ell DTC | Agoes Extansionistas V 5 85
TOTAL COMO DISCIPLINA 15 238 | 136

2. COMO ATIVIDADE DE EXTENSAO (PROGRAMAS, PROJETOS, CURSOS, EVENTOS E OUTRAS ATIVIDADES
A SEREM CREDITADAS)

a‘- Atividade de Extensio
3| 2 | =
§2 é § Carga Hordria
0 - n Semanal em Carga Horaria Total
§ E ¥ £ 8 ESpocko pilojus Bifwidada Horas/Aula® no Tempo de Oferta®
g g g (Se houver om Horas/Aula
1% planejamento)
OTC Cursos da Extanséio
i"a | A 51 | DTC Evenios de Exiensao 85
5 |ou32 | DTC Projates de Exiansdo
DTC Projatos de Prastagao de Sarvigos
TOTAL COMO ATVIDADE DE EXTENSAD 85
TOTAL GERAL | 450

[.]

Processo: 3778/ 2021

Titulo da Integracdao Universidade — Escola: Aplicacdo do ensino da Microbiologia,

Atividade: Higiene e Biotecnolegia na educacao basica.

Disciplina

que esta —

vinculada

Objetivos: Promover a Integracdo Universidade Escola. Realizar parceiras com as
Escolas Publicas detensino’ basico visando atender o maior namero
possivel .-de” alunos. Desenveolver metodologias. para realizacdo aulas
praticas  abordando os principais aspectos relacionados ao ensino de
microbiologia, higiene e biotecnolegia. Capacitacdo de académicos para
aplicaras metodologias definidas. Promover aulas praticas de baixo custo
sobre ‘nocoes de  microbiologia e higiene. “Desenvolver por meio de
praticas _a utilizacdo de microrganismos na’ producdo de alimentos.
Realizar aulas praticas nos laboratérios da UEM- Campus Umuarama

Resumo: A microbiologial € o ramo da Dbiologia responsavel pelo estudo dos

microrganismos, sendo a escola um espacgo privilegiado para abordar o
tema saude e suas interfaces, como a higiene pessoal, do ambiente e dos
alimentos. " A | Biotecnologia, & o ramo, da.  biologia que desenvolve
tecnologias @ partir de organismos vivos, conio-por exemplo, tecnologias
para nutrigdo-e-produgdo de alimentos; utilizando organismos vivos. O
ensino das ciéngias nas escolas-é um-desafio decorrente da dificuldade em
engajar os alunos e da.auséncia ou insuficiéncia de infraestrutura para
realizacdo de aulas praticas. A nhao realizacdo de aulas praticas dificulta o
aprendizado na area de ciéncias, sendo-fue a experimentacdo permitiria
uma melhor compreensdo -de varios outros conteudos abordados em
diferentes disciplinas. Na cidade de Umuarama ha um Campus Regional da
Universidade Estadual de Maringa (UEM/CAU), a qual apresenta estrutura
de laboratérios consolidados, profissionais e académicos habituados com
o preparo de aulas praticas laboratoriais, reagentes e equipamentos que
muitas veres podem ser aproveitados tanto para o ensino superior como
para o ensino basico. Neste contexto, o projeto permitira o contato do
estudante com metodologias ativas e possibilitara sua acdo como agente
comunicador na sociedade, podendo promover estratégias de prevencdo
de problemas em sande puablica. A metodologia proposta promovera a
interdisciplinaridade, correlacionando a microbiologia com outras
disciplinas, estimulando a busca pelo conhecimento e o pensamento
critico relacionando ao tema da aula, desenvolvendo habilidades praticas
e permite a propagacado do saber para a comunidade.
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Processo:

8467/ 2016

Titulo da
Atividade:

Grupo de Extensao: Desenvolvimento de Programas para Producao de
Alimentos Seguros

Disciplina
que esta
vinculada

Objetivos:

0 presente projeto tem como objetive proporcionar a capacitagdao de
manipuladores de alimentos, que ndo tem acesso a cursos de formacao,
melhorando a qualidade dos alimentos produzidos, assim como integrar
os alunos dos cursos de tecnologia em alimentos e engenharia de
alimentos participantes do projeto a empresas do setor.

Resumo:

0O Grupo de Extensdo’ em -Producdo de Alimentos Seguros (GEPAS)|
objetiva a qualificacio. profissional por meio da oferta de cursos de
Seguranca Alimentar na Manipulacdo de Alimentos e nos regulamentos
técnicos vwvigentes  sobre . Boas Praticas aplicados as agroindistrias,
indastrias de alimentas, estabelecimentos de distribuicdo,
comercializacao de alimentos e servicos de_ alimentacdao. Tal projeto
propicia- aos 'alunes; atuarem junte a pequenas empresas e ambulantes
informais,. Observa-se que atualmente o conceito de seguranca alimentar
abrange - diferentes ‘aspectos que superam a acessibilidade e
disponibilidade dos alimentos e que na percepgdo dos consumidores esta
cada vez mais relacionada a sua qualidade, a higiene, ao método de
producda desses alimentos a fim de torna-los seguros para o consumo.
Assim qualificar pessoal para o trabalho no setor & essencial.

Processo:

2613/ 2015

Titulo da
Atividade:

Educagdo alimentar e nutricional: da universidade para a comunidade

Disciplina
que esta
vinculada

Objetivos:

Promover a troca de conhecimentos entre os académicos e a comunidade
da regidao de Umuarama/PR sobre diferentes temas da area de alimentos;
Permitir a divulgacdo .sobre a importdncia de determinados nutrientes
para a salde; Elucidar os possiveis problemas de salide que podem ser
originados devido ao consumo elevado de determinados componentes dos
alimentos; Conscientizar a comunidade sobre a importancia da rotulagem
nutricional; Possibilitar a populacdo o reaproveitamento de alimentos no
dia-a-dia de forma simples e segura; Informar a popula¢do sobre como
conservar alimentos de forma adequada e de como manipular os mesmos
de acordo com as normas de higiene.

Resumo:

A procura por uma alimentagdo saudavel & crescente, devido a sua
relagdo com a prevencdao de doencas ou com a melhoria da salde. A
comunidade académica pode contribuir para difusdo de varias
informagées, que podem auxiliar a populagdo a obter nutrientes
importantes ao organismo humano, bem como, pode alertar sobre os
maleficios do consumo elevado de determinados componentes dos
alimentos. Ao mesmo tempo, € importante levar a populagdo
conhecimentos sobre rotulagem dos alimentos, conservagao, higiene, e
difundir formas de aproveitar integralmente os alimentos. Ao levar
conhecimentos técnico-cientificos da Universidade para a comunidade
externa, é possivel promover a troca de conhecimentos e experiéncias

entre os envolvidos, sendo este o objetivo desse projeto. Para tanto,
serdo realizadas oficinas em locais de grande circulacdo da cidade de
Umuarama/PR, sendo que cada oficina abordara um tema. Os académicos
participantes terdao como atividades: revisdao bibliografica sobre os
diferentes temas, elaboracdo de cartazes e panfletos, discussiao e
treinamento sobre o tema, e conducao das oficinas em grupos. Espera-se
que a realizacdao deste projeto contribua para a formacao dos académicos
e que a comunidade possa ser beneficiada através da participacdo nas
oficinas realizadas.
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Processo:

Hub de Inovacao Aplicacées Tecnolégicas de Produtos Naturais — ATPN
{Processo 2701/2025)

Titulo da
Atividade:

Comunicacdo e divulgacaa cientifica para a sociedade civil

Disciplina
que esta
vinculada

Objetivos:

0 modelo’  metodologice ' adotado contempla a consolidacio da
comunicacao cientifica para a sociedade civil e governamental, por meio
de acdes de divulgacdo das atividades realizadas pelo Hub de Inovacdo
ATPN em redes sociais, canais de videos; participacido em feiras
expositoras & outros eventos correlatos. O método esta fundamentado na
abordagem da Triplice Hélice, que integra universidade, setor produtivo e
governo, com énfase em pesquisa aplicada e inovacdo aberta.

A participacdo em acdes de inovacdo aberta, transferéncia de tecnologia e
comunicacao cientifica ampliara a, visdo dos estudantes sobre o papel
social da ciéncia, estimulando o engajamento com a sociedade civil e o
setor publice. Adicionalmente, o contato com ambientes de coworking,
startups e projetos colaborativos favorece o desenvolvimento do espirito
empreendedor, incentivando os estudantes a reconhecer oportunidades
de inovacgdo, criacdo de negoécios e geracdo de impacto socioecondmico
regional, alinhado aos principios da sustentabilidade.

Resumo:

Divulgacédo dos resultadoes vinculados ao projeto em redes sociais, canais

de videos, eventos técnico-cientificos, feiras e exposicoes.

Ressaltamos que as agdes de extensdo apresentadas no
Projeto Pedagdgico do Curso (PPC) deverdo fazer parte da autoavaliagdo
institucional em atendimento ao artigo 8° da Deliberacdo CEE/PR n.° 08/2021, de
11/11/2021, devendo incluir, no minimo, os seguintes itens sem prejuizo de outros:

| — a identificagdo da pertinéncia da utilizagdo das agdes de extensao
inseridas no curriculo;

Il — a contribuicdo das atividades de extens&o para o cumprimento dos
objetivos do Plano de Desenvolvimento Institucional e dos Projetos
Pedagégicos dos Cursos.

Il — a demonstragdo dos resultados alcangados em relagdo ao publico
participante.

[.]

Desta forma, é importante que a IES, por ocasido da solicitagao
de renovacdo de reconhecimento, encaminhe resumo descritivo das acdes de
extensao desenvolvidas no periodo e a avaliagdo das suas contribuicbes na
formacao dos estudantes.

A UEM informa a fl. 36, a oferta da disciplina optativa de Lingua
Brasileira de Sinais (LIBRAS), em atendimento ao previsto na Lei Federal n.°
10.436, de 24/04/2002 e no Decreto Federal n.° 5.626/2005, de 22/12/2005.

A IES esclareceu que os conteudos obrigatérios referentes as
areas de Direitos Humanos, Educagdo das Relacdes Etnico-raciais e Educacéo
Ambiental estdo inclusos nas disciplinas Deontologia para Engenharia de Alimentos
e Fundamentos de Engenharia Ambiental, fls. 92 e 113.

Dos documentos apresentados e da analise do Projeto
Pedagdgico do Curso, constatou-se que atende a legislagéo vigente.
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Il - VOTO DO RELATOR

Face ao exposto, este relator é favoravel a renovagao de
reconhecimento do Curso de Graduagcdo em Engenharia de Alimentos -
Bacharelado, ofertado no Campus Regional de Umuarama, pela Universidade
Estadual de Maringa (UEM), municipio de Maringa, mantida pelo Estado do Parana,
pelo prazo de 04 (quatro) anos, de 29/08/2026 a 28/08/2030, com fundamento nos
artigos 47 e 55 da Deliberagdo CEE/PR n.° 06/2020, de 09/11/2020.

O Projeto Pedagdgico do Curso (PPC) apresenta carga horaria
de 3.725 (trés mil, setecentas e vinte e cinco) horas, 40 (quarenta) vagas anuais,
turno de funcionamento noturno, regime de oferta seriado anual, periodo minimo
de integralizagcéo 05 (cinco) e maximo de 09 (nove) anos.

Determina-se a IES que por ocasido da proxima renovagao de
reconhecimento:

a) apresente analise atualizada da ocupacao das vagas e dos
indicadores institucionais de ingresso, permanéncia e conclusao, contemplando a
relacdo ingressantes/concluintes, por turno, bem como a avaliacdo das acgbes
adotadas, indicando, quando necessario, eventuais ajustes na politica de oferta do
Ccurso;

b) encaminhe a este CEE resumo descritivo das agdes de
extensao desenvolvidas no periodo, com avaliagdo das suas contribuicdes na
formacgao dos estudantes, em atendimento a Resolugdo CNE/CES n.° 07/2018, de
18/12/2018, bem como a Deliberagao CEE/PR n.° 08/2021, de 11/11/2021.

Encaminhe-se este Parecer a Secretaria de Estado da Ciéncia,
Tecnologia e Ensino Superior do Parana (Seti) para as providéncias, com vistas a
expedi¢ao do ato regulatério competente, nos termos da Deliberacdo CEE/PR n.°
06/2020, 09/11/2020.

Devolva-se o0 processo a instituicao para constituir fonte de
informacao e acervo.

E o Parecer.
Edson Aires da Silva
Relator

DECISAO DA CAMARA
A Camara de Educacéao Superior aprova o Voto do Relator, por unanimidade.

Curitiba, 17 de margo de 2026.

Aurélio Bona Junior
Presidente da CES
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