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| - RELATORIO

1 - Pelo Oficio n° 2960/06—GS/SEED, a Secretaria de Estado
da Educacao encaminha a este Conselho, o expediente acima, de interesse do
SENAI — Centro Integrado de Tecnologia e Educagao Profissional da Cidade
Industrial de Curitiba, do Municipio de Curitiba, que por sua Direg¢ao, solicita
renovacdo da autorizacdo de funcionamento do Curso Técnico em Gestao e
Producédo de Alimentos — Area Profissional: Gestao.

Tendo em vista o periodo de transi¢gdo da data do protocolo
geral deste expediente e da publicagdo da Deliberacao n.° 09/05-CEE, o presente
processo sera enxaminado com vistas a concessdao de renovagao de
reconhecimento.

A Deliberagao n.° 09/05-CEE, vigente desde 27/12/05, dispde
que o estabelecimento de ensino devera solicitar o reconhecimento do curso
conforme estabelece a Deliberagédo n.° 04/99-CEE. Esta Deliberacdo, no §1°, art.
41, dispde que o ato de reconhecimento ou de renovagao do reconhecimento sera
concedido pelo prazo de cinco (5) anos.

2 - Dados Gerais do Curso

» Habilitagdo Profissional: Técnico em Gestdo e Produgao de Alimentos.

+ Area Profissional: Gestao.

» Autorizacao/Reconhecimento: Parecer n° 1005/02-CEE e Resolugédo n.°
226/03-SEED de 12 de fevereiro de 2003 como
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Curso Técnico em Produgédo de Alimentos, e foi reconsiderado pelo Parecer n.°
547/02-CEE e retificado pela Resolugédo n.° 1940/04-SEED como Curso Técnico
em Gestao e Producao de Alimentos.
* Regime de Funcionamento: de segunda a sexta feira, nos periodos diurno e
ou noturno.
* Regime de Matricula: modular.
e Carga Horaria: 1080 horas.
» Periodo de Integralizacdo do Curso: minimo de um ano € meio
maximo de cinco anos
* Modalidade de Oferta: presencial.
* Requisitos de acesso: estar cursando o ultimo ano do Ensino Médio ou
egressos deste.

2.1 Perfil Profissional de Conclusao do Curso

“O egresso do Curso Técnico em Gestdo e Producao de Alimentos de Nivel Médio é o profissional
com competéncias e habilidades, apto a planejar, desenvolver, coordenar, supervisionar e
orientar o controle de agdes préprias de um setor de fabricagcdo e transformagido de
alimentos. Na gestdo de talentos humanos coordena equipes, atuando como moderador,
facilitador, motivador e formador na introducdo de métodos de trabalho, buscando elevar os niveis
de desempenho dos mesmos. Este profissional esta preparado para buscar inovagdes no
desenvolvimento de novos produtos e/ou servicos e de novas tecnologias, bem como
contribuir para a consecugiao de procedimentos e implantacido do Programa de Seguran¢a
Alimentar e de Boas Praticas de Fabricagéao, visando ao atendimento da legislagédo pertinente.
Podera atuar em industrias de produgéo de alimentos, de refei¢gdes coletivas, centros de pesquisa,
laboratérios de controle de qualidade, e no setor de negdécios em alimentos, comercializagdo e
vendas de alimentos, de forma critica, criativa, ética, cooperativa, empreendedora e com
consciéncia de seu papel social.”
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2.2 Matriz Curricular

1

£ SENAI

Sistema Federapfo dis Inchisirias do Evtads do Porend
i Matriz Curricular
Estsbelecimenta: SENAL = Centro Intoyrado de Tecnologin & Edwagio Profissional da Cidade Industrial de Curitiba |
Mumicipo: Caritiba - FR NRE: Curitiba |
Educagio Frofissional — Habilitagio: T]:CNIDﬂ EM GESTAD LPRODE[:-H) DE ALIMEN FCIS DE KIVEL MEDIO
Diuma e/oa MNotumo — Modshdade de cena: slante ou suhseqenis B
ANO DE IMPLANTACAO NA UNIDADE: 2006 '
|
[ Carga |
Fuangio Sub-fimgio Drisciplinas Misdhilos | h:un':ria
Total
1 1] 1]
Matemitica 32 - - a2z |
1.1 Plane Organizacioesl Técnicas de Redegho 12 = B
1. Gestgo das Informétics Aplicada & 12 35 c o8 |
cBen _ Metodologia Cientifica
1.2 Gestdo de Pesanas Administragio Indusdral an Th 52 168
1.3, Gestdo de Servigos Marketing d= Alimentos - 40 = 40
Processos de Producia de -
3 da
L1 Gestin da produglio N s a4 iz 36 112
1.2 Operagio do Sistema de Toonologia de Alimentos 40 Th BE 204
Utilidadss Mulrigdo ¢ Delética - . 44 44
bicrobdalogia de Alimentas 52 - - 32
L Oporagies do o) e
- %.l:muna © Bioquimica dg m _ : 48
2.3 Oparagdo do Sistema de Amilise de Perigos & Fosios N
Suguranga Alimestar criticos de Controle - APPCC -
Analises de Alimendos - ) &l 1
Biua Praticas de Fabricagio
(BPE) 40 il - 106
. 3.1. Plangjamento, Programagio e
3 R, crilral
mﬂe Conirole de Prooessos na Produglio de m#’?’go': c DS - - 40 an
Aldsmentos ot
Total de Homas 360 ] i) 1080
Total Geral Horan
I'C'albi ra T
Direlor: ) . Daa: /"

2.3 Certificagao

“Nao ha certificacdo intermediaria. A aprovagdo em todos os médulos (1, Il e 1ll) e a comprovagéo
da conclusdo do Ensino Médio dara ao aluno o direito de receber o Diploma de Técnico em
Gestao e Producao de Alimentos de Nivel Médio.”
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2.4 Corpo Docente

DOCENTE

FORMACAO

DISCIPLINA

Maria Adriane Kother

- Nutrigédo

- Especializacdo em
Administracdo de Empresas —
area de concentracdo em
Qualidade e Produtividade

- Coordenacgao do Curso

Alessandra Calzolari Antonio

- Engenharia de Alimentos
- Programa Especial de
Formacao Pedagdgica:
Habilitagdo: Quimica

- Boas Praticas de Fabricagao,
Nutricdo e Dietética
- Analise de Alimentos

Cassia Tiemi Nemoto Sonada

- Engenharia Quimica
- Especializagdo em Sistema
de Gestdo Ambiental

- Analise de Perigos e Pontos
Criticos de Controle

Cristiane Domingues Rocha

- Farmacia Industrial

- Quimica e Bioquimica de
Alimentos

Débora Cristina Taila Curi

- Engenharia Civil
- Especializagdo em
Engenharia de Produgao

- Programacao e Controle da
Producéao

Isabela Ferrari Pereira Lima

- Engenharia Quimica
- Especializagdo em Marketing
e Propaganda

- Microbiologia de Alimentos
- Marketing de Alimentos

Jaime Victor Ferreira Brum

- Tecnologia em Alimentos
- Mestrado em Tecnologia de
Alimentos

- Tecnologia de Alimentos
- Processos de Producéao de
Alimentos

José Luis Halabura

- Matematica- énfase em
Informatica

- Matematica

Marcio Luiz Debner dos Santos

- Tecnologia em
Processamento de Dados

- Informatica Aplicada
- Metodologia Cientifica

Luciana Aparecida Kitaka

- Letras: Portugués/Inglés e
respectivas Literaturas

- Especializacdo em Lingua
Portuguesa e Literatura
Brasileira

- Técnicas de Redacao

Cristiane Bochenek

- Administragao

- Especializagdo em
Organizagéo, Sistemas e
Métodos

- Especializagdo em
Controladoria e Financas

- Administragao Industrial

3 — Comissao Verificadora

A Comissao Verificadora constituida pelo Ato Administrativo
n.° 728/06 do NRE de Curitiba integrada por Técnicos Pedagodgicos da SEED e do
NRE e a Especialista Juliana Marcondes Pimentel, Engenheira de Alimentos com
Especializagcdo em Marketing emitiu o Laudo Técnico favoravel a renovagao de
reconhecimento do referido curso, conforme a Deliberagao n.° 09/05-CEE.

Luis
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O relatério de Avaliacdo do Curso Profissional apresenta as
seguintes informagdes:

(...)
“3.1. Qualificagdo dos recursos humanos condizentes com a Proposta Pedagadgica:
A maioria vem das Industrias, com vivéncia, pratica e tem acompanhamento pedagdgico da

Instituicdo de Ensino, pgs.: 198 a 239.

3.2. Plano de capacitagéo para professores:
A Instituicdo de Ensino faz acompanhamentos através da Coordenagédo Pedagdgica, acontecem
encontros, palestras, seminarios.

3.3. Documentos que comprovam a legitimidade e representacéo da Institui¢cdo:
De acordo com a legislagéo.

3.4. Indicagdo de melhorias dos recursos materiais, fisicos e pedagdgicos em atendimento ao
Plano de Curso:

Novos Equipamentos do Laboratério como balanga analitica, microscépios, crioscopio e outros,
grade horaria com otimizagéo de conteldos, de acordo com folhas 162 a 197.

3.5. Informagdes que meregam destaque na agdo pedagodgica do estabelecimento de ensino, tais
como: projetos, experiéncias inovadoras, etc.

Feira de Alimentos contando com a participagdo das empresas, tendo como objetivo troca de
experiéncias e apresentacao do Projeto de Final de Curso.

3.6. Projetos ou atividades relevantes construidos pela Instituigao:
Todo semestre café da manha com empresarios onde comparecem ex-alunos para relatar suas
experiéncias.

3.7. Caracteristicas essenciais da Instituicdo considerando a Educacdo Profissional em nivel
Médio:

Foca a questao da Educacao profissional voltada para o seu “saber fazer” e o “saber ser”.

3.8. Observagdes da Diregao, se necessario:

A Direcado declara que a oferta da Educacao Profissional valorizou sobremaneira o Ensino na
Instituicdo.”

4 — Parecer DEP/SEED

Pelo parecer n.° 414/06 — DEP/SEED encaminha o processo
ao Conselho para a renovagao do reconhecimento do referido Curso.
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Il - VOTO DA RELATORA

Considerando o exposto e tendo em vista a Deliberagéo n.°
09/05-CEE, somos pela Renovagao do Reconhecimento do Curso Técnico em
Gestdo e Producdo de Alimentos — Area Profissional: Gestdo, do SENAI — Centro
Integrado de Tecnologia e Educagao Profissional da Cidade Industrial de Curitiba,
mantido pelo SENAI — Servico Nacional de Aprendizagem Industrial, pelo prazo
de cinco anos conforme o estabelecido no §1°, art. 41, da Deliberagéo n.° 04/99-
CEE.

E o Parecer.

CONCLUSAO DA CAMARA
A Camara de Planejamento aprova, por unanimidade, o Voto da Relatora.
Curitiba, 05 de dezembro de 2006.

DECISAO DO PLENARIO

O Plenario do Conselho Estadual de Educacdo aprovou, por unanimidade, a
Conclusao da Camara.

Sala Pe. José de Anchieta, 06 de dezembro de 2006.
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