N ESTADO DO PARANA
~ CONSELHO ESTADUAL DE EDUGAGAO

PROCESSO N.° 1056/2009 PROTOCOLO N.° 10.113.100-9
PARECER CEE/CEB N.° 549/09 APROVADO EM 03/12/09

CAMARA DE EDUCAGAO BASICA

INTERESSADO: COLEGIO ESTADUAL HEITOR CAVALCANTI DE ALENCAR
FURTADO - ENSINO FUNDAMENTAL, MEDIO E
PROFISSIONAL

MUNICIPIO: APUCARANA

ASSUNTO: Adequagéo do Plano do Curso Tecnico em Manipulagédo de Alimentos
- Area Profissional: Industria, Subsequente ao Ensino Médio a
Deliberagao n° 04/08 - CEE/PR.

RELATORA: SHIRLEY AUGUSTA DE SOUSA PICCIONI

| - RELATORIO

1. Pelo Oficio n.° 4262/2009-GS/SEED, a Secretaria de
Estado da Educacdo encaminha a este Conselho, o expediente acima, de
interesse do Colégio Estadual Heitor Cavalcanti de Alencar Furtado — Ensino
Fundamental, Médio e Profissional, do municipio de Apucarana, que por sua
Direcao solicita a adequagao do Plano do Curso Técnico em Manipulagdo de
Alimentos — Subsequente ao Ensino Médio, a Deliberacédo n° 04/08 - CEE/PR.

2. Requerimento da Instituicao de Ensino

A Diretora do Colégio Estadual Heitor Cavalcanti de Alencar Furtado -
Ensino Fundamental, Médio e Profissional, Professora Maria Aparecida
Betiatti Fenato, portadora do Rg: n° 1.865.980-8, Resolugdo n°® 5909/08 —
D.O.E. de 24/12/08, vem requerer a aprovagao do Plano do Curso Técnico
em Alimentos, Eixo Tecnoldgico Produgdo Alimenticia, subsequente ao
Ensino Médio, reestruturado e adequado as Deliberagcdes n° 03/08 [SIC] e
04/08, ambas do CEE/PR. Informamos que a Matriz Curricular anexa ao
Plano de Curso tera implantagdo gradativa a partir do ano de 2010. (fls.
04)

3. Dados Gerais do Curso

De:

Habilitagédo Profissional: Técnico em Manipulagdo de Alimentos

Area Profissional: Industria

Carga Horaria Total do Curso: 1.214 horas mais 240 horas de estagio
profissional supervisionado.
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Para:

Curso: Técnico em Alimentos

Eixo Tecnoldgico: Producao Alimenticia

Carga Horaria Total do Curso: 1.200 horas mais 67 horas de estagio
profissional supervisionado.

4. Justificativa do Curso

De:

Visando o aperfeigoamento curricular do Curso Técnico em manipulagéo
de Alimentos e a concepgdo de uma formagdo técnica que articule
trabalho, cultura, ciéncia e tecnologia como principios que devem
transversalizar todo o desenvolvimento curricular, apresenta-se a
reformulacao do plano de curso para o inicio do ano letivo de 2008.

O Curso Técnico em Manipulagao de Alimentos vem de encontro com a
necessidade da formagédo do Técnico numa perspectiva de totalidade, o
que significa recuperar a importancia de trabalhar com os alunos os
fundamentos cientifico — tecnoldgicos presentes nas disciplinas da Base
Nacional Comum (Ensino Médio) de forma integrada as disciplinas da
Formagao Especifica. Evitando a compartimentalizagao na construgao do
conhecimento.

A proposta encaminha para uma formagdao onde a teoria e pratica
possibilitam aos alunos compreenderem a realidade para além de sua
aparéncia onde os conteudos nado tem fins em si mesmos porque
constituem-se em sinteses da apropriagao historica da realidade material
e social pelo homem.

A organizacdo dos conhecimentos, no Curso Técnico em Manipulagéo de
Alimentos enfatiza o resgate da formacdo humana onde o aluno, como
sujeito histérico, produz sua existéncia pelo enfrentamento consciente da
realidade dada, produzindo valores de uso, conhecimentos e cultura por
sua agao criativa.

Através da analise do crescimento da economia do municipio realizada
através dos diversos 6rgdos de Apucarana (SEBRAE, ACIA, FECEA,
IBGE e sindicatos), verificamos o grande crescimento na area de
alimentagéo e a necessidade da mao de obra, juntamente com a intencao
que nosso alunado tem em especializar-se nesta area. O resultado foi
que, tanto o comércio alimenticio necessita de mao de obra especializada
como a nossa comunidade tem o desejo de aperfeigoar-se nesta area,
fazendo um Curso Técnico em nivel médio.

Nosso colégio atende uma regido de aproximadamente 15.000 habitantes
sendo 10.000 deste nucleo habitacional e 5.000 do Nucleo Habitacional
Osmar Guaraci Freire, Jardim Gramados, Jardim Sol Nascente, Vila Bom
Retiro, Centro Industrial Contorno Sul, Jardim Paineiras, Jardim Espanha,
Zona Rural e adjacéncias, que estdo acoplados ao nosso bairro e nas
proximidades. Hoje atendemos 720 alunos de Ensino Fundamental e
Médio e mais 80 alunos do Curso de Manipulagdo de Alimentos na
modalidade subsequente, tornando nosso alunado grande e permanente.
Sentimos nela a vontade de aperfeigoar-se. (fls. 10 -11)
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Para:

A reestruturagdo Curricular do Curso Técnico em Alimentos visa o
aperfeicoamento na concepgdo de uma formacado técnica que articule
trabalho, cultura, ciéncia e tecnologia como principios que sintetizem todo
o processo formativo. O plano ora apresentado teve como eixo orientador
a perspectiva de uma formagao profissional como constituinte da
integralidade do processo educativo.

Assim, 0s componentes curriculares integram-se e articulam-se
garantindo que os saberes cientificos e tecnologicos sejam a base da
formacgao técnica.

Por outro lado introduziu-se disciplinas que ampliam as perspectivas do
“fazer técnico” para que ele se compreenda como sujeito histérico que
produz sua existéncia pela interacdo consciente com a realidade
construindo valores, conhecimentos e cultura.

A proposta encaminha para uma formacdo onde a teoria e a pratica
possibilitam aos alunos compreenderem a realidade para além de sua
aparéncia onde os conteudos nao tem fins em si mesmos.

Destacam-se o importante crescimento na area do comércio e industriai
da alimentacdo e de consequéncia o aumento da demanda para a
formacao na area.

As recentes alteracdes no perfil populacional, o agito, a falta de tempo,
levam a populagdo a alimentar-se de forma inadequada, o que exige
desenvolvimento e conhecimento de novas alternativas de alimentacao
saudavel.

Uma parcela da populagcéo jovem que concluiu o ensino médio e que nao
escolheu ou logrou continuar seus estudos a nivel superior e que
pretende ingressar o mundo do trabalho com uma capacitacdo que lhe
amplie as possibilidades tem no curso técnico subsequente a
oportunidade de fazé-lo em tempo reduzido. (fls. 17)

5. Objetivos
De:

a) Formar profissionais para area de Industria, com capacidade de
pensamentos autbnomos e criativos;

b) Preparar o educando para continuar aprendendo e adaptar-se as novas
condi¢des de ocupagao ou aperfeigoamento posterior;

c) Prepara o educando para compreensdo dos fundamentos cientificos e
tecnoldgicos do processo produtivo, relacionando a teoria coma pratica no
ensino de cada semestre. (fls. 11)

Para:

a) Organizar experiéncias pedagogicas que levem a formagéo de sujeitos
criticos e conscientes, capazes de intervir de maneira responsavel na
sociedade em que vivem;

b) Oferecer um processo formativo que sustentado na educagéo geral
obtida no nivel médio assegure a integragéo entre a formagéo geral e a de
carater profissional.

c) Articular conhecimento cientificos e tecnolégicos das areas naturais e
sociais estabelecendo uma abordagem integrada das experiéncias
educativas.
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d)Oferecer um conjunto de experiéncias tedrico-praticas na area de
alimentagdo com a finalidade de consolidar o “saber fazer’. Destacar em
todo o processo educativo a importancia de uma alimentagdo saudavel.
(fls. 17 -18)

6. Perfil Profissional de Conclusao do Curso
De:

O Técnico em Manipulagdo de Alimentos atuara no mundo do trabalho,
assessorando e desenvolvendo acbes de planejamento, organizacgéo,
direcdo e controle, interagindo com o mercado, de acordo com os
principios éticos, humanos, sociais e ambientais. Estara capacitado para
avaliar e auxiliar na tomada de decisdes nas areas de manipulagao de
alimentos e outras afins, bem como, preparar e manipular seus préprios
alimentos, devendo buscar constante atualizagdo em sua formagéo
profissional atendendo as exigéncias de um mercado globalizado. (fls. 12)

Para:

O Técnico em Alimentos tem condicdes de orientar e executar tarefas na
transformagéo, no preparo e na conservagao de alimentos, garantindo a
melhoria higiénico-sanitaria dos alimentos, preservando sua qualidade
nutricional. Atua no processamento e conservagdo de matérias-primas,
produtos e subprodutos da industria alimenticia e de bebidas, realizando
analises fisico-quimicas, microbioldgicas e sensoriais. Auxilia no
planejamento, coordenagdo e controle de atividades do setor. Realiza a
sanitizagdo das industrias alimenticias e de bebidas. Controla e corrige
desvios nos processos manuais e automatizados. Acompanha a
manutengdo de equipamentos. Participa do desenvolvimento de novos
produtos e processos. (fls.76)
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7. Organizagao Curricular

Matriz Curricular

De:
SR d i =)
Colégio Estadual Heitor Cavalcanti de Alencar Furiado - E. F. M. P.
MUNICIP1O: Apucarana | NRE: Apucarana
{ CURSO: Tecnico em Manipulagéo de Alimentos 3
FORMA: Subseqiiente : AND DE IMPLANTACAD:
TURNO: Motumo ] : C.H.: 1500 H/A 1250 horas
MODULO: 20 . ORGANIZACAD: Semestral i)
1° 5. 2" 5. 325, - HIA HORAS
Analise de Alimeritos = 4 3 140 - 118
Andlise Sensorial de alimentos 3 &0 50
| Bioguimlca Geral, : b 3 3 120 100
{ Higiene e legislagiio de alimentos 3 ' ! 60 50
{ Bioguimica de Alimentos E] 2 100 83
[ Conservacio de alimentos z 3 100 83 i
| Infarmdética 2 40 33 |
{ Microbiologia de Alimentos ! 3 PR | 1 3
Microhioldgia geral 3 - { G0 50
Mutriglo e Dietdlica i 3 T | 120 100
Leitura e producdo de textos 2 i B0 S0
Estatistica 3 3 80 50
Processamento de Alimentos de origem L .
i y 3 2 120 100
animal - : ; |
Quimica Geral 3 ] 60 50
Procassamentos de Alimentos de Origem | | :
: b | ) (ol 320° ", S 100
vagetal. ] i !
| Gestdo e gualidade ] &0 1 50
| Gestdo ambienta) FER e E EEiF: a0 | 22
;_Embalggens de alimentos i | 2 40 { 33
Total 25 7] 24 1 24 1460 | 1214
| Estagio Profissional Supervisionado 2 2 b 200 - | 240
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Para:

| Matriz Curricular R R R
Estabelecimento: S
Municipio: T
Curso: TECNICO EM ALIMENTOS G
Forma: SUBSEQUENTE Implantacio gradativa a partir de-
Carga horaria: 1440 horasfaula - 1200 horas
_ _ mais 67 horas de Estagio Profissional
Turno: ; Supenvisionado
Médulo: 20  |organizagiio: SEMESTRAL
| SEMESTRES '
! DISCIPLINAS L - B BT ‘:i':li’ hora
e ' R L O R
1 |ANALISE DE ALIMENTOS e L RN 2 aan ) 11T
2 BIOQUIMICA DE ALIMENTOS 4 | 3 Fa 200 | 167
3 |FUNDAMENTOSDOTRABALHO! | | | [2| | a0 | s
4 INFORMATICA 211 T
MICROBIOLOGIA DE i | i =
5 |ALIMENTOS A | 3 <3 160 | 133
6 [NUTRICAO.E DIETETICA ! 2 2 80 67 |
|PRATICA DE HIGIENE E P
| 7 |LEGISLACAODOSALIMENTOS | 2 |11 2|2 |2 | 2| 220 | 183
PRATICA DISCURSIVA E = .
8 [LINGUISTICA i 2 B0 | 67
9 QUIMICA GERAL ; 2 2 [ B0 G4 e
SEGURANGCADO TRABALHOE | | | By
10 |CONTROLE AMBIENTAL B o 0 B oy 2 1140 117
11 TECNOLOGIADOSALMENTOS | 2 [ 2| 2 [2 [ 2 [ 2| 240 | 200
TOTAL | ‘23 25 24 | 1440 | 1200
[ESTAGIO PROFISSIONAL e [
SUPERVISIONADO : | A0 B0 | &7

8. Certificacao
De:

O aluno apds concluir o curso recebera o Diploma de Técnico
em Manipulagdo de Alimentos — Area Profissional: Industria.

Para:

O aluno apds concluir o curso recebera o Diploma de Técnico
em Alimentos.
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Il - VOTO DA RELATORA

Diante do exposto somos pela aprovagao da adequagao a
Deliberagao n° 04/08-CEE/PR, do Plano do Curso ofertado pelo Colégio Estadual
Heitor Cavalcanti de Alencar Furtado — Ensino Fundamental, Médio e Profissional,
do municipio de Apucarana a Deliberacdo n° 04/08-CEE/PR, mantido pelo
Governo do Estado do Parana, de acordo com o descrito no corpo deste Parecer.

A Instituicdo de Ensino devera tomar as devidas providéncias
quanto ao registro no SISTEC - Sistema de Informacdo e Supervisdo da
Educacao Profissional e Tecnolégica, de acordo com a Deliberagdo n° 04/08 —
CEE/PR.

Encaminhe-se:

a) o Parecer a Secretaria de Estado da Educacdo para a
expedicao do respectivo Ato legal;

b) o processo ao Departamento de Educagdo e
Trabalho/SEED para constituir acervo e fonte de informagao.

E o Parecer.

DECISAO DA CAMARA
A Camara de Educacao Basica aprova, por unanimidade, o Voto da Relatora.
Curitiba, 03 de dezembro de 2009.

Presidente do CEE

Presidente da CEB
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