ESTADO DO PARANA
CONSELHO ESTADUAL DE EDUCAGAO

PROCESSO N° 1040/14 PROTOCOLO N° 12.076.130-7
PARECER CEE/CEMEP N° 859/14 APROVADO EM 01/12/2014

CAMARA DO ENSINO MEDIO E DA EDUCACAO PROFISSIONAL TECNICA
DE NIiVEL MEDIO

INTERESSADO: COLEGIO ESTADUAL PINHEIRO DO PARANA — ENSINO
FUNDAMENTAL, MEDIO E PROFISSIONAL

MUNICIPIO: CURITIBA

ASSUNTO: Pedido de autorizacéo para o funcionamento do Curso Técnico em
Servigos de Restaurante e Bar — Eixo Tecnolégico: Turismo,
Hospitalidade e Lazer, subsequente ao Ensino Médio

RELATORA: CLEMENCIA MARIA FERREIRA RIBAS
| - RELATORIO
1. Histoérico

A Secretaria de Estado da Educacado, pelo oficio n°
1108/14-SUED/SEED, de 28/08/14, encaminha a este Conselho o expediente
protocolado no NRE de Curitiba, em 17/09/13, de interesse do Colégio
Estadual Pinheiro do Parana — Ensino Fundamental, Médio e Profissional, do
municipio de Curitiba que, por sua dire¢cdo, solicita a autorizagdo para o
funcionamento do Curso Técnico em Servicos de Restaurante e Bar — Eixo
Tecnoldgico: Turismo, Hospitalidade e Lazer, subsequente ao Ensino Médio.

1.1 Da Instituicao de Ensino

O Colégio Estadual Pinheiro do Parana - Ensino
Fundamental, Médio e Profissional, localizado na Rua Daniel Cesario Pereira,
n°® 559, Bairro Santa Felicidade, do municipio de Curitiba € mantido pelo
Governo do Estado do Parana.

A instituicdo de ensino obteve o credenciamento para a
oferta da Educacao Basica pela Resolugcao Secretarial n°® 2691/13, de 10/06/13,
pelo prazo de cinco anos, a partir da publicacdo em DOE, de 02/07/13 até
02/07/18.

1.2 Dados Gerais do Curso (fl. 312)
Curso: Técnico em Servicos de Restaurante e Bar
Eixo Tecnoldgico: Turismo, Hospitalidade e Lazer

Carga horaria: 800 horas, mais 50 horas de Estagio
Profissional Supervisionado, totalizando 850 horas
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Regime de funcionamento: de 2% a 62 feira, periodo
noturno, das 19:00 as 22:50 horas

Numero de vagas: 40 vagas por turma

Regime de matricula: semestral

Periodo de integralizagdo do curso: minimo de 01 ano
letivo e maximo de 05 anos letivos

Requisito de acesso: ter concluido o Ensino Médio
Modalidade de oferta: presencial, subsequente ao Ensino
Médio

1.3 Justificativa (fls. 27 e 28)

(...)

O Colégio Estadual Pinheiro do Parana esta localizado na comunidade
Jardim Pinheiros no bairro Santa Felicidade. O bairro de Santa
Felicidade € um polo turistico do Estado do Parana e considerado o
maior bairro gastrondémico de Curitiba. Em nosso cotidiano nos
deparamos com duas vertentes, uma é a necessidade de mao de obra
qualificada e a outra é a falta de cursos em nivel técnico que habilite os
jovens/adultos da comunidade local a atuarem na profissionalizagao
para o turismo. O papel deste estabelecimento & ofertar um ensino
profissional de qualidade que possa contribuir para a inser¢ao social do
cidaddo através do trabalho de forma digna. Assim, em fung¢do de
muitas solicitacbes da comunidade considera-se de fundamental
importancia a implementacédo do Curso Técnico em Restaurante e Bar.
O Curso Técnico em Servicos de Restaurante e Bar visa o
aperfeicoamento na concepg¢ao de uma formacao técnica que articule
trabalho, cultura, ciéncia e tecnologia como principios que sintetizem
todo o processo formativo. O plano ora apresentado teve como eixo
orientador a perspectiva de uma formagado profissional como
constituinte da integralidade do processo educativo. Assim, os trés
componentes curriculares: base nacional comum, parte diversificada e
parte especifica, integram-se e articulam-se garantindo que os saberes
cientificos e tecnolégicos sejam a base da formagéo técnica. Por outro
lado, as ciéncias humanas e sociais permitirdo que o técnico em
formacdo se compreenda como sujeito histérico que produz sua
existéncia pela interagdo consciente com a realidade construindo
valores, conhecimentos e cultura. O Curso Técnico em Servicos de
Restaurante e Bar vem ao encontro da necessidade da formacgéo do
Técnico numa perspectiva de totalidade e constitui-se numa atividade
com crescente exigéncia de qualificagdo. A organizagdo dos
conhecimentos, no Curso Técnico em Restaurante e Bar, enfatiza o
resgate da formagdo humana onde o aluno, como sujeito historico,
produz sua existéncia pelo enfrentamento consciente da realidade
dada, produzindo valores de uso, conhecimentos e cultura por sua
acao criativa.

Os objetivos estao descritos a fl. 30.
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1.4 Perfil Profissional (fl. 34)

O Técnico em Servigcos de Restaurante e Bar, ao concluir o curso
devera compreender, tomar decisdes e propor solugdes relativas aos
servicos de Restaurante e Bar. Controlar e avaliar o processo de
organizagao, higiene e manipulagdo dos alimentos em mesas e
bandejas, depodsitos e cozinhas do local de trabalho. Recepciona,
encaminha e atende ao cliente no saldo e bar do restaurante, bares e
similares. Coordena a operagdo nos setores de bar e restaurantes,
controla e inventaria estoques de bebidas e utensilios de saldo e bar. E
responsavel pelo servico de mesa e coquetelaria. Domina a etiqueta do
servigo de restaurante. Colabora na harmonizagao entre alimentos e
bebidas. Desempenha com qualidade todos os servigos correlatos a
fungcéo do garcom.

1.5 Articulagao com o Setor Produtivo

A instituicao de ensino mantém cooperacéao técnica com:

-Paraisotur Agéncia de Viagens e Turismo

-Polvetur Agéncia de Viagens e Turismo

-Empresa Madalosso Smanhotto & Cia Ltda

-Shadow Bar Alberti Lugarini Ltda

-Empresa Dom Antonio Eventos Ltda

-CIEE/PR - Centro de Integragao Empresa-Escola do
Parana

-IMAP — Instituto Municipal de Administracdo Publica
-CEINEE - Centro de Integragado Nacional de Estagios para
Estudantes

Os termos de cooperacao técnica estdo anexados as fls. 57
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1.6 Organizagao Curricular

O curso apresenta carga horaria de 800 horas, mais 50
horas de Estagio Profissional Supervisionado, totalizando 850 horas.

Matriz Currlcular (fl. 301)

Matriz Currmula; _- _ ] !

.Estahelacin'-entn Colegio Estadual Pi F-‘mhmru do Parana EFi'v.I'IFr

'Munmlpia Curitiba ot =l e e
Curso: TECNICO EM EM SERVICO DE RESTAURANTE E BAR '

Forma: SUBSEQUENTE Hhoheshp g'a'i’_‘:“L“T”" |
B Carga horaria: 960 horas/aula - |
TURNO: noturno 800 horas mais 50 h de Estagio
Profissional Supervisionado
MoDULO:20 - |Organizagao: SEMESTRAL
SEMESTRES hora/ :
DISCIPLINAS ) 1E'L—_%jn i aula ! horas
1 ADMINESTF{A(;AD DEHESTﬂUHANTESEB#HESI |r 3 | 60 | 50 .
2 [ESPANHOL TECNICO ___.i__g | 2 [ 80 | 67 |
3 [FUNDAMENTOS DO TRABALHO 3] e | s |
4 HIGIENE E SEGURANGA ALIMENTAR 3] 2100 & |
~ |HISTORIA, ARTE E CUCTURADA | | g |
5 [GASTRONOMIA - 3 | | 60 50 |
| 6 INFORMATICABASICA 2 | 40 | 3 |
7 INGLES TECNICO —  lE s | B
"8 |NTRODUGAC AENOLOGIA 2 40 | 33
"9 PSICOLOGIA SOCIAL E DO TRABALHO 2 | 2 | BO | 67
|10 SERVICOS DE BAR 3 | 3 [ 120 [ 100 |
11 |SERVICOS DE SALAE COPA 4 | 4 [ 160 | 138 |
|12 [TOPICOS ESPECIAIS EM GASTRONOMA 4 | 80 | 67
TOTAL 2| 24 | 90 | 800
ESTAGIO PROFISSIONAL sup:zamsmmmn S 3 &0 50

Curitiba, 12 de setembrg de 2013
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1.7 Certificagao (fl. 114)

O aluno ao concluir o Curso Técnico em Servigos de Restaurante e
Bar, conforme organizagao curricular aprovada, recebera o diploma de
Técnico em Servigos de Restaurante e Bar.

1.8 Critérios de Avaliagao (fl. 55)
(...)

A média para aprovacgao € de 6,0 (seis virgula zero)

Critérios de aproveitamento de conhecimentos e
experiéncias anteriores a fl. 55.

O Plano de Avaliacédo do Curso esta anexado a fl. 322.

O Plano de Estagio esta anexado as fls. 265, 267 a 280 e
313 e as praticas profissionais estao descritas a fl. 53.

Os recursos fisicos e materiais estdo descritos as fls. 116 e

118 a 160.
1.9 Coordenacao de Curso e Estagio (fls. 80 a 87)
NOME FORMACAO FUNCAO
Marcelo Caldart -Bacharel em Turismo -Coordenacao de Curso
-Especializacdo em Planejamento
e Gestao do Turismo
Dilmarise Bastos | -Bacharel em Turismo -Coordenagéo de Estagio
Polvero

1.10 Comissao de Verificagao (fl. 281)

A Comissao de Verificagdo constituida pelo Ato
Administrativo n°® 623/13, de 21/10/13, do NRE de Curitiba, integrada pelos
técnicos pedagdgicos: Cleide Aparecida Velani, licenciada em Histdria; Deisi
Oliveira Carvalho, bacharel em Secretariado Executivo e como perita Karolyne
Alves de Souza Monteiro Moretto, bacharel em Turismo, emitiu o laudo técnico
favoravel a autorizagao para o funcionamento do curso.
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1.11 Parecer DET/SEED (fls. 315 e 316)

A Secretaria de Estado da Educacao, pelo Parecer n.°
260/14 — DET/SEED, encaminha ao CEE/PR o processo para autorizagdo de
funcionamento do curso.

2. Mérito

Trata-se do pedido de autorizagdo para o funcionamento
do Curso Técnico em Servicos de Restaurante e Bar — Eixo Tecnoldgico:
Turismo, Hospitalidade e Lazer, subsequente ao Ensino Médio.

Embora o oficio n° 1108/14-SUED/SEED, de 28/08/14,
solicite a renovacdo do reconhecimento do Curso Técnico em Servigos de
Restaurante e Bar, o pedido refere-se a autorizagdo para o funcionamento do
curso.

Da analise do processo constata-se que os docentes
possuem habilitacdo, de acordo com as disciplinas indicadas.

A Comissao de Verificagdo relata que a instituicdo de
ensino possui todas as condicdes necessarias para a oferta do referido curso.
Possui materiais e equipamentos de alta qualidade para as praticas
profissionais que irdo compor o laboratério especifico. A perita constatou que a
estrutura fisica da escola proporciona um ambiente espacgoso, limpo, com salas
de aula amplas e arejadas. Para o laboratério especifico do curso ha utensilios
e materiais de apoio, os quais serao uteis nas aulas praticas. A biblioteca
possui acervo bibliografico que atende as necessidades pedagdgicas do Plano
de Curso.

Foi apensado ao processo a demanda de alunos para o
curso pretendido, a Resolugcédo Secretarial n® 2691/13, de 10/06/13, o Plano de
Avaliacdo do Curso e a Vida Legal do Estabelecimento de ensino (fls. 320 a
326).

A Coordenadoria de Projetos COP/DEPO - Assessoria do
Corpo de Bombeiros da PMPR, informa que todas as escolas deverao sofrer
intervengdes para adequacdo de suas unidades, prevendo numa primeira
etapa a regularizagdo das vias de abandono, instalagdo de extintores de
incéndio, iluminagao e sinalizacdo de emergéncia. Tao logo a unidade escolar
cumpra os requisitos estipulados na primeira etapa do programa, sera emitido
o Certificado de Conformidade.
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Il - VOTO DA RELATORA

Face ao exposto, somos favoraveis a autorizagdo para
funcionamento do Curso Técnico em Servicos de Restaurante e Bar — Eixo
Tecnoldgico: Turismo, Hospitalidade e Lazer, subsequente ao Ensino Médio, a
partir da data de publicacdo do ato autorizatério, pelo prazo de 01 ano, carga
horaria de 800 horas, mais 50 horas de Estagio Profissional Supervisionado,
totalizando 850 horas, periodo minimo de integralizacido do curso de 01 ano
letivo, 40 vagas por turma, presencial, do Colégio Estadual Pinheiro do Parana
— Ensino Fundamental, Médio e Profissional, do municipio de Curitiba, mantido
pelo Governo do Estado do Parana, de acordo com as Deliberagdes n° 03/13 e
n°® 05/13 — CEE/PR.

Recomendamos a mantenedora:

a) garantir a infraestrutura adequada e as condigbes
sanitarias e de seguranga, necessarias para o funcionamento da instituicao de
ensino e o desenvolvimento das atividades escolares;

b) que a formagao pedagdgica dos docentes do curso que
nao possuem licenciatura, seja agao a ser implementada.

A instituicao de ensino devera:

a) tomar as devidas providéncias quanto ao registro on line
no SISTEC — Sistema de Informacgao e Supervisdo de Educacao Profissional e
Tecnoldgica para o curso;

b) incorporar os procedimentos didatico-pedagdgicos
apresentados neste Plano de Curso ao Regimento Escolar;

c) adequar o Plano de Curso de acordo com a Deliberagao
n° 05/13-CEE/PR, de 10/12/13, que dispde sobre as normas da Educacéao
Profissional Técnica de Nivel Médio;

d) atender a Deliberagdo n° 03/13-CEE/PR, de 04/10/13,
que dispbe sobre as normas para regulagdo, supervisdo e avaliagao da
Educacgao Basica, quando da solicitacdo do reconhecimento.

Encaminhamos:

a) copia deste Parecer a Secretaria de Estado da
Educacao para a expedi¢ao do ato autorizatério do curso;

b) o processo a instituicdo de ensino para constituir acervo
e fonte de informagao.

E o Parecer.
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DECISAO DA CAMARA
A Camara do Ensino Médio e da Educacao Profissional Técnica de Nivel Médio
aprova o voto da Relatora, por unanimidade.

Curitiba, 01 de dezembro de 2014.

Romeu Gomes de Miranda
Vice-Presidente da CEMEP

Oscar Alves
Presidente do CEE
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