ESTADO DO PARANA
CONSELHO ESTADUAL DE EDUCAGAO

PROCESSO N° 702/15 PROTOCOLO N° 13.648.356-0
PARECER CEE/CEMEP N° 331/15 APROVADO EM 24/08/15

CAMARA DO ENSINO MEDIO E DA EDUCACAO PROFISSIONAL TECNICA
DE NiVEL MEDIO

INTERESSADO: CENTRO ESTADUAL DE EDUCACAO PROFISSIONAL
OZORIO GONGCALVES NOGUEIRA

MUNICIiPIO: BANDEIRANTES

ASSUNTO: Pedido de autorizagdo para funcionamento do Curso Técnico em
Alimentos — Eixo Tecnologico: Producédo Alimenticia, integrado ao
Ensino Médio.

RELATORA: MARIA HELENA SILVEIRA MACIEL
| - RELATORIO
1. Histoérico

A Secretaria de Estado da Educacéo, pelo oficio n° 1095/15
- SUED/SEED, de 06/08/15, encaminha a este Conselho o expediente
protocolado no NRE de Cornélio Procopio, em 12/06/15, de interesse do Centro
Estadual de Educagao Profissional Ozoério Gongalves Nogueira, do municipio
de Bandeirantes que solicita a autorizacdo para funcionamento do Curso
Técnico em Alimentos — Eixo Tecnoldgico: Produg&o Alimenticia, integrado ao
Ensino Médio.

1.1 Da Instituicao de Ensino

O Centro Estadual de Educacao Profissional Ozdrio
Gongalves Nogueira, localizado na Rua Sao Paulo, n® 3301, do municipio de
Bandeirantes € mantido pelo Governo do Estado do Parana, obteve o
credenciamento para oferta da Educagao Profissional Técnica de Nivel Médio,
pelo Parecer CEMEP/CEE n° 328/15, de 24/08/15, pelo prazo de dez anos, a
partir da data da publicacdo do ato autorizatério.

1.2 Plano de Curso

Dados Gerais do Curso

Curso: Técnico em Alimentos

Eixo Tecnoldgico: Producéo Alimenticia

Carga horaria: 3.333 horas mais 133 horas de Estagio
Profissional Supervisionado, totalizando 3.466 horas

Regime de funcionamento: 22 a 62 feira, periodo manha3, tarde e
noite

Regime de matricula: anual
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Numero de vagas: 35 alunos por turma

Periodo de integralizagao do curso: 04 anos

Requisito de acesso: conclusdo do Ensino Fundamental
Modalidade de oferta: presencial, integrado ao Ensino
Médio

1.3 Justificativa (fl.154)

A proposta de formacdo na area de alimentos justifica-se pelo
crescimento na area do comércio e industria da alimentacdo. O Curso
permite que uma parcela importante de jovens ja inseridos no
mercado de trabalho formal ou informalmente possa obter formagéo
técnica de qualidade com perspectiva de continuidade dos estudos em
nivel superior. Fara também que esses jovens possam desenvolver de
forma sustentada procedimentos industriais diretamente vinculados a
produgdo agricola o que aumentaria o retorno econémico e a
sustentabilidade rural. O aumento da demanda para a formagéo na
area é decorrente das recentes alteragées no perfil populacional, a
agitagdo da vida moderna e a falta de tempo que levam a populagéo a
alimentarem-se cada vez mais com produtos processados que
reduzem o tempo de preparo e potencializam o uso de tempo
dedicado na organizacdo da vida doméstica. Isto impulsiona a
industria de alimentos de um lado e, por outro exige uma melhor
formacao técnica dos agentes deste setor da industria.O
conhecimento técnico cientifico proporciona uma forma mais segura
de interdependéncia entre habitos alimentares e saude. Isso impde a
industria a necessidade de corresponder as exigéncias higiénicas
sanitarias e nutricionais no processo de transformagéo e conservagao
dos alimentos. Para que esta realidade n&o resulte em prejuizo a
saude do trabalhador é preciso a formagédo de pessoas para esta
atividade econbmica com capacidade técnica cientifica e
responsabilidade ética que superem a estreita l6gica do lucro.

1.4 Perfil Profissional

O Técnico em Alimentos possui conhecimentos cientificos,
tecnoldgicos e socio-histéricos relevantes que foram produzidos pela
humanidade. Compreende tecnologias relacionadas ao beneficiamento
e industrializacdo de alimentos e bebidas. Abrange acgdes de
planejamento, operagédo, implantacdo e gerenciamento, além da
aplicagdo metodolégica das normas de seguranca e qualidade dos
processos fisicos, quimicos e bioldgicos presentes nessa elaboragéo
ou industrializagdo. Inclui atividades de aquisicdo e otimizagdo de
maquinas e implementos, analise sensorial, controle de insumos e
produtos, controle fitossanitarios, distribuicdo e comercializagdo
relacionadas ao desenvolvimento permanente se solugdes
tecnolégicas e produtos de origem animal e vegetal. Atua no
processamento e conservagdo de matérias-primas, produtos e
subprodutos da industria alimenticia e de bebidas, realizando analise
fisico-quimica, microbioldgica e sensorial. Auxiliam no planejamento,
coordenacao e controle de atividades do setor. Realiza a sanitizacao
das industrias alimenticias e de bebidas. Controla e corrige desvios
nos processos manuais e automatizados. Acompanha a manutengao
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de equipamentos. Participa do desenvolvimento de novos produtos e
processos.

1.5 Certificagao

O aluno ao concluir o Curso Técnico em Alimentos, conforme
organizagao curricular aprovada, recebera o Diploma de Técnico em
Alimentos.

1.6 Matriz Curricular

Estabelecimento: CEEP OZORIO GONCALVES NOGUEIRA
Municipio:BANDEIRANTES 1
Curso: TECNICO EM ALIMENTOS
Forma: Integrada Implantagio gradativa a partir do ano: 2016
H i ras/ - 3 horas mais 133
Tumo: MANHA, TARDE, NOITE anrrg: deorEa:tj‘n;igoigrg:ssia?\:IIaSu::::;::\islonado
Modulo: 40 Organizag¢io: Seriada
SERIES hora/
DISCIPLINAS e 20 30 yT S hora
1 |ANALISE DE ALIMENTOS 2 3 200 167
2 |ARTE 3 z 80 67
3 |BIOLOGIA 2 3 200 167
4 |BIOQUIMICA DE ALIMENTOS 2z 3 2 280 233
5 |EDUCACAQ FISICA 2 2 2 2 320 267
6 |FILOSOFIA 2 2 2 2 320 267
7 |FIsicA 2 2 160 133
8 |GEOGRAFIA 2 3 200 167
9 |[HISTORIA 2 3 200 167
10 [INFORMATICA 3 120 100
11 |LEM: INGLES 2 80 67
LINGUA PORTUGUESA E
12 LITERATURA 2 240 200
13 [MATEMATICA Z 2 2 240 200
MICROBIOLOGIA DE
14 AL?MENTOS 3 2 200 167
15 |NUTRICAO E DIETETICA 2 80 67
PRATICA DE HIGIENE E
16 |LEGISLACAQ DOS 3 2 200 167
ALIMENTOS
17 |QuiMICA 3 2 200 167
SE N DO TRABALHO
e | c%mo?_g AMBIENTAL = 120 100
19| SOCIOLOGIA > 2 2 2 320 267
TECNOLOGIA DOS
20 ALIMENTOS 2 2 2 240 200
TOTAL 25 25 25 | 25 4000 3333
SUPERVISIONADO 66 67 133

Obs : Em cumprimento & Lei Federa | n® 11.161 de 2005 e & Instrugio n® 004/10 — SUED/SEED, o ensine da lingua
espanhola serd ofertado pelo Centre de Ensino de Lingua Estrangeira Moderna — CELEM no proprio estabelecimento de
ensino, sendo a matricula facultativa a o aluno.

* Res. 754204
RG 4217.767.9
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1.7 Comissao de Verificagao

A Comissdao de \Verificagdo constituida pelo Ato
Administrativo n° 49/15, de 12/06/15, do NRE de Cornélio Procépio, integrada
pelos técnicos pedagodgicos: Aurea Rodrigues Ramalho, licenciada em
Pedagogia, Maria Goretti Alves de Souza, licenciada em Ciéncias, Solange V.A.
Sarache, licenciada em Ciéncias e como perita Ana Luiza Guimaraes,
graduada em Tecnologia em Alimentos e Quimica, apds analise documental e
verificagao in loco, atesta em seu relatorio circunstanciado que, a instituicao de
ensino apresenta condigdes necessarias para a autorizagao de funcionamento
do curso.

Consta a fl. 174, o Termo de Responsabilidade exarado
pelo NRE de Cornélio Procopio, em 16/06/15 que ratifica as informacdes
contidas no relatério circunstanciado e compromete-se a zelar pelo
cumprimento da Lei de Diretrizes e Bases da Educacdo Nacional e demais atos
normativos vigentes no Sistema Estadual de Ensino do Parana.

1.8 Parecer CEF/SEED

A Secretaria de Estado da Educacado, pelo Parecer n°
967/15 — CEF/SEED é favoravel a autorizagao de funcionamento do curso.

1.9 Parecer DET/SEED

A Secretaria de Estado da Educacado, pelo Parecer n°
190/15 — DET/SEED, encaminha o processo ao CEE/PR para autorizagdo de
funcionamento do curso.

2. Mérito

Trata-se do pedido de autorizagdo para funcionamento do
Curso Técnico em Alimentos, Eixo Tecnoldgico: Producédo Alimenticia,
integrado ao Ensino Médio.

A Comissao de Verificacdo, apds analise dos documentos
constantes do processo, das condigdes dos recursos fisicos, materiais e
humanos, do Regimento Escolar e do Projeto Politico Pedagdgico informou que
a instituicdo dispde de infraestrutura necessaria para o funcionamento do
curso. Mantém convénios de cooperagao técnica com, Comercial Alimentos
Reluz Ltda, Restaurante Kojo Ltda e Pereira e Estevao Ltda (Laticinios
Katyara).
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Com relagdo a aquisicdo dos laboratérios e acervo
bibliografico, via MEC, a Comissao esclarece que ja foram inseridos os Termos
de Referéncia para o levantamento dos valores, aguardando a liberagéo para a
implementagéo da agao (validade — Julho de 2015).

A instituicdo de ensino apresentou o Projeto de Prevencéao
de Incéndio com as caracteristicas da implantagao, protecdo por extintores e
hidrantes, porém, necessita regularizar algumas pendéncias, conforme
solicitagdo do Corpo de Bombeiros, a fl.195. Estd aguardando o inicio das
aulas para complementar os requisitos para aquisicdo do Certificado de
Conformidade. Apresentou a Licenca Sanitaria com validade até maio de 2016.

Il - VOTO DA RELATORA

Face ao exposto, somos favoraveis a autorizacdo para
funcionamento do Curso Técnico em Alimentos — Eixo Tecnolégico: Produgéo
Alimenticia, integrado ao Ensino Médio, a partir da data de publicagdo do ato
autorizatério, pelo prazo de 03 anos, carga horaria de 3.333 horas, mais 133
horas de Estagio Profissional Supervisionado, totalizando 3.466 horas, regime
de matricula anual, periodo minimo de integralizagdo do curso de 04 anos, 35
vagas por turma, presencial, do Centro de Educagao Profissional Ozdrio
Goncalves Nogueira, do municipio de Bandeirantes, mantido pelo Governo do
Estado do Parana, de acordo com as Deliberagcées n° 03/13 e n° 05/13 —
CEE/PR.

A mantenedora devera garantir a infraestrutura adequada e
as condi¢des sanitarias e de seguranga, necessarias para o funcionamento da
instituicdo de ensino e o desenvolvimento das atividades escolares.

A instituicdo de ensino devera:
a) tomar as devidas providéncias quanto ao registro on
line no SISTEC - Sistema de Informacdo e Supervisdo de Educacgao

Profissional e Tecnolégica para o curso;

b) incorporar os procedimentos didatico-pedagdogicos
apresentados neste Plano de Curso ao Regimento Escolar;

c) quando da solicitagdo do reconhecimento do curso a

instituicdo devera atender o estabelecido nas Deliberagbes 03/13 e 05/13 —
CEE/PR.
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Encaminhamos:

a) cobpia deste Parecer a Secretaria de Estado da
Educacgao para a expedi¢ao do ato autorizatorio do curso;

b) o processo a instituicdo de ensino para constituir acervo
e fonte de informacéo.
E o Parecer.
Maria Helena Silveira Maciel

Relatora

DECISAO DA CAMARA
A Camara do Ensino Médio e da Educacao Profissional Técnica de Nivel Médio
aprova o voto da Relatora, por unanimidade.

Curitiba, 24 de agosto de 2015.

Clemencia Maria Ferreira Ribas
Presidente da CEMEP

Oscar Alves
Presidente do CEE
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