ESTADO DO PARANA
CONSELHO ESTADUAL DE EDUCACAO

PROCESSO N° 177/15 PROTOCOLO N° 13.420.551-2
PARECER CEE/CES N° 48/15 APROVADO EM 21/05/15
CAMARA DE EDUCAGAO SUPERIOR

INTERESSADA: UNIVERSIDADE ESTADUAL DO CENTRO-OESTE -
UNICENTRO

MUNICIPIO: GUARAPUAVA

ASSUNTO: Pedido de renovagao de reconhecimento do curso de graduagao em
Engenharia de Alimentos - Bacharelado, ofertado pela UNICENTRO,
municipio de Guarapuava, campus CEDETEG.

RELATOR: DOMENICO COSTELLA
| - RELATORIO
1. Historico

A Secretaria de Estado da Ciéncia, Tecnologia e Ensino
Superior/SETI, por meio do oficio CES/GAB/SETI n° 96/15, de 23/02/15 (fls. 419)
e Informagao Técnica n° 38/15 - CES/SETI (fls. 418), da mesma data, encaminha
o protocolado da Universidade Estadual do Centro-Oeste — UNICENTRO, mantida
pelo Governo do Estado do Parana, que solicita por meio do oficio n°® 475/14 —
GR/UNICENTRO, de 18/11/14 (fl. 03), a renovacéo de reconhecimento do curso
de graduacdo em Engenharia de Alimentos - Bacharelado, ofertado no campus
CEDETEG.

1.1 Da Instituicdo de Educagao Superior

A Universidade Estadual do Centro-Oeste/UNICENTRO,
sediada em Guarapuava, na Rua Padre Salvador, 875, Santa Cruz, foi instituida
pela Lei Estadual n.° 9.295, de 13/06/90, transformada em entidade autarquica
pela Lei Estadual n° 9663, de 16/07/91. O reconhecimento da instituicdo ocorreu
por meio do Decreto Estadual n° 3.444/97, de 08/08/97.

1.2 Dados Gerais do Curso
O curso de graduagdo em Engenharia de Alimentos -
Bacharelado, obteve a renovacdo do reconhecimento pelo Decreto Estadual n°

7347, de 08/06/10, fundamentado no Parecer CEE/CES/PR n° 47/10, pelo prazo
de 05 (cinco) anos, de 08/06/10 a 08/06/15.
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O projeto politico-pedagégico do curso de graduacdo em
Engenharia de Alimentos - Bacharelado, atualizado pela Resolugdo n° 15-
COU/UNICENTRO, de 12/01/12, a partir do ano de 2012, apresenta as seguintes
caracteristicas:

Carga horaria: 4.658 (quatro mil, seiscentas e cinquenta e 0ito)

horas

Vagas anuais: 40 (quarenta)

Turno de funcionamento: integral

Regime de matricula: seriado anual

Periodo de integralizagao: minimo de 05 (cinco) e maximo de 08

(oito) anos.

1.3 Matriz Curricular (fls. 387 e 388)

CURSO: ENGENHARIA DE AL]M]:NIUb{lOO—]nngr_aI Cur. 03 Pl 3‘
, ' HFR[[—.S.-SE\-IESTRH _j cfl-u. sl
D.D. DEPTOS. | DISCIPLINAS EE) T e, | i ol
|__DDX9 | DEBIOVG |Ciéneias do Ambiente 2 [ |
1627 OMP/G| Computagio e Aplicagdes Numéricus 4 5 6& [ 336
1628 | | EMATJ’G| esenho Técnico 2 68 | 68 |
| 1629 | DEFIS/G |Fisica Geral | Lol [ 11T 1 e8| e [136
1630 | DEALLG ||l!tr‘0l1uf;ﬂ.u.‘n.Enm=nh:|nsdl: Alimentos 1 2 : 68 68
| 0093 | DEMATIG F‘mm::rm Analitica ¢ Algebra Linear 2 = HEEE 6 |
i |Ma vitica [ 4 136 E]
1905 | DEQUG  |Chiimica Analilica i |34 [ &8 [ 102
1633 | DEQUG | Quimica Geral para Engenharia de Allmcn:os 4 | 68 | &8 | 136 |
| 0097 | DEALUG |Andlise de Alimentos 5 al , NE|
| 1906 | DE H‘;'G_ Fisica Geral 11 B ey 4 |
| 1804 | DEQIG  |Fisico-Quimica 2
1805 | DEALVG |Fundamentos de Engenharia de Alimentos | 2
1806 | DEMATIG |Matemética 1l ] ) 1 |
DEFIS/G |Mecanica Gernl 5| |
DEALVG |Microhinlogia dn. Alimentos i 4 |
DEALKG _|Quimica de Alimentos 21
| DEQIG | Quimica Orginica = 71 I
7 . Termodindmica Aplicada  Engenharia de
DEALIG | ieios .___"_ g |2 68 68
DEALIG ]:lloqutm:ca de Alimentos 1 4 I | 68 6k | 136
DECIC/G Direito e Legislagdo Profissional 2 T R 68 |
BT DEFIS/G_|Eletrotécnica | [ | 34 | 34 | 68
0107 | DEMAT/G |Estaiistica para Engenharia de Alimentos | 2 | Te8 1 [es
1814 | DEALVG |Fendmenos de Transporte - | 4 | | e8| 68 [136]
| 0109 | DEALVG |Matérias Primas Agropecudrias 2 B 168 |
0110 | DENUT/G [Nutrigdn B BT
1815 | DEALVG |Operagties Unitrias | 21 T
1816 | DEALVG |Resisténcia dos Muterinis = P ,
1817 | DEALUG |Tecnologia de Grios | 4
1818 | DEALUG Controle de Qualidade ¢ Anilise Sensorial [ 13]
819 | Drl_:ON.lf Economia para Engenhariz de Alimentos | | ]
18I0 | DEALVG Embalagens - | |
|_1821 | DEALVG |Engenharia Bioquimica TR I
1822 | DEALVG |Higiene ¢ Legislagho na Indistria de Alimentos ] I [
1823 | DEALVG |Instalugdes [ndustriais 2
1824 | DEALVG |Operagies Unitarias 11 |
1825 | DEALVG |Refrigeragio 2
| 1907 | DEHIS/G |Sociologia Aplicada i Engenlm:u de Alimentos 2
1826 [Tecaologia dc Bebidas 2
O Teenologia de Produtos de Crrigem Animal 4|
DEALVG | Tratmento de Aguas ¢ Residuos S 2
DEADM/G | Administrago para Enbgnh.ma de Mlmcnlw R B 4
DEALIG |Estigio Supervisionado/ TCC [
DEALVG [Modelagem e Simulagio de Processos 4
— Optativa = 4
| 1833 | DEALNG |Pesquisae Descavelvimento de Novos Produtos 2]
| 1834 | DEALIG |Planejsmento ¢ Projetos | 4
!_Iﬁ DEALIG Tecnologia de Frutas e Hortalicas | [ |
UBTOTAL 2725 26] 29 36|
|Estégio Supervisionado/TCC* | |
[TOTAL |

(*) Carga hordrin o ser cumprida pelo zluno na eperacionalizagio das atividades de Estigio Supervisionado e de Trabalho de
Conclusdo de Curso. Inicio: 2006 (com alteragdes pra 2008 e 2012-optativas).
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, e
DISCIPLINAS OPTATIVAS " Qi&(jg
-
CURSO: ENGENHARIA DE ALIMENTOS (100 — Integral - Cur. 03) e
coOD.DIS| DEPTOS. | _ DISCIPLINAS [ Tebt. | Pra | CH
DELET/G |Introdugiio & Lingua Brasileira de Sinais - LIBRAS 34 34 68
DEALI/G [Tépicos Especiais em Engenharia de Alimentos - 34 34 68

Inicio: 2006 (com alteragdes pra 2008 e 2012-optativas).

1.4 Objetivos do curso

Os objetivos desse Curso séo:

| — objetivo geral: propiciar uma soélida formagdo em Engenharia de
Alimentos e desenvolver uma formacéo global que permita uma
participacéo efetiva no desenvolvimento da regido, e consequentemente,
do pais;

Il — objetivos especificos:

a) formar um bom profissional em Engenharia de Alimentos;

b) propiciar uma sélida formagdo em Engenharia de Alimentos, visando os
seus aspectos formativos e de integragdo com outras ciéncias, bem como
a de formacgao tecnoldgica;

¢) motivar o desenvolvimento pessoal, em termos de aperfeicoamento e
atualizagao profissional constante e busca de informagdes;

d) propiciar ao académico a participagdo em Projetos de Ensino, Pesquisa
e Extenséo;

e) incentivar as caracteristicas criticas e empreendedoras;

f) formar um profissional capaz de desempenhar atividades na industria;
g) conscientizar o académico do progresso tecnolégico em coexisténcia
harmdnica com o meio ambiente;

h) incentivar o espirito empreendedor. (fl. 73)

1.5 Perfil Profissional do egresso

O profissional egresso do Curso de Engenharia de Alimentos da
UNICENTRO, deve possuir o seguinte perfil profissional:

| — profissional com raciocinio légico que aplique os fundamentos das
ciéncias de engenharia (matematica aplicada, termodinadmica, fenébmenos
de transporte, fisico-quimica), da bioquimica, microbiologia e nutrigdo no
processamento, armazenamento e distribuicdo de alimentos, bem como
na obtencdo de matérias-primas de qualidade. Este profissional pode ter
como atribuicbes as seguintes atividades:

a) supervisao, coordenagao e orientagao técnica;

b) estudo e planejamento de projeto;

c) estudo de viabilidade técnico-econdémica;

d) assisténcia, assessoria e consultoria;

e) diregéo, execucgao e fiscalizagdo de obras e servigos técnicos;
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f) vistoria, pericia, avalia¢do, laudo e parecer técnico;

g) desempenho de cargo e funcgéo técnica;

h) ensino, pesquisa, andlise, experimentacdo, ensaio e divulgacao
técnica, extenséo;

i) elaboragéo de orgamentos;

j) padronizagédo, mensuracgéo e controle de qualidade;

k) producao técnica e especificagao;

[) condugao e trabalho técnico;

m) conducdo de equipe de instalagdo, montagem, operagao, reparo e
manutencgao;

n) execugao de instalagdo, montagem e reparo;

0) operagao e montagem de equipamentos e instalagdes;

p) execugao de desenho técnico.

Il — profissional com conhecimento profundo dos diferentes tipos de
alimentos (carnes, frutas e hortaligas, laticinios, paes), sua composicgéo,
microbiologia e caracteristicas sensoriais;

lll — profissional capacitado para desenvolver técnicas e processos como
beneficiamento de alimentos; tratamentos térmicos; processos
biotecnolégicos e emprego de ingredientes e matérias-primas
agropecuarias; (fls. 73 e 74)

1.6 Coordenador do Curso

A instituicdo indicou como coordenador do curso, as folhas 49,
o professor Mauricio Rigo, graduado, mestre e doutor em Engenharia de
Alimentos pela Universidade Estadual de Campinas - UNICAMP, respectivamente
nos anos de 1998, 2001 e 2005, com regime de trabalho integral - RT - 40 horas.

1. 7 Quadro Docente

O quadro de docentes é constituido de 38 (trinta e oito)
professores, sendo 22 (vinte e dois) doutores, 12 (doze) mestres, 03 (trés)
especialistas e 01 (um) graduado. Quanto ao regime de trabalho, 17 (dezessete)
possuem TIDE, 18 (dezoito) Regime Integral (RT- 40 horas), 02 (dois) Regime
Parcial (RT- 24 horas) e 01 (um) Regime Parcial (RT- 20 horas). (fls. 65 a 70)

2. Mérito

O curso de graduagdo em Engenharia de Alimentos -
Bacharelado, ofertado pela Universidade Estadual do Centro-Oeste -
UNICENTRO, no municipio de Guarapuava, campus CEDETEG, participou do
Exame Nacional de Desempenho de Estudantes (Enade/2011), e obteve o CPC-
04, ficando dispensado de avaliagdo externa, com fundamento no artigo 52, da
Deliberacao n°® 01/10-CEE/PR, conforme extrato as folhas 12.
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A UNICENTRO informa que todos os projetos politico-
pedagdgicos dos cursos de graduacgao foram revisados e houve a inser¢cao dos
conteudos especificos de Educacdo Ambiental e de Direitos Humanos, em
atendimento a legislagdo nacional e estadual.

Dos documentos apresentados e da analise do projeto
politico-pedagdgico do curso, constata-se que atende a legislagao vigente.

Il - VOTO DO RELATOR

Face ao exposto, somos favoraveis a renovagdo de
reconhecimento do curso de graduagdgo em Engenharia de Alimentos -
Bacharelado, da Universidade Estadual do Centro-Oeste - UNICENTRO,
municipio de Guarapuava, mantida pelo Governo do Estado do Parana, ofertado
no campus CEDETEG, pelo prazo de 05 (cinco) anos, de 08/06/15 até 08/06/20,
com fundamento nos artigos 48 e 52 da Deliberagédo n°® 01/10-CEE/PR.

O projeto politico-pedagdgico do curso apresenta carga
horaria de 4.658 (quatro mil, seiscentas e cinquenta e oito) horas, 40 (quarenta)
vagas anuais, turno de funcionamento integral, regime de matricula seriado anual
e periodo de integralizacdo de no minimo 05 (cinco) e maximo de 08 (oito) anos.

Encaminhe-se cépia deste Parecer a Secretaria de Estado da
Ciéncia, Tecnologia e Ensino Superior/SETI, para fins de homologagéao (artigos 8°
e 54 da Deliberacao n°® 01/10-CEE/PR).

Devolva-se o processo a instituicdo para constituir fonte de
informacéao e acervo.

E o Parecer.

Domenico Costella
Relator
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DECISAO DA CAMARA
A Camara de Educacéao Superior aprova o Voto do Relator por unanimidade.

Curitiba, 21 de maio de 2015.

Mario Portugal Pederneiras
Vice-Presidente da CES

Oscar Alves
Presidente do CEE
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