ESTADO DO PARANA
CONSELHO ESTADUAL DE EDUCAGAO

PROCESSO N° 1466/17 PROTOCOLO N° 14.113.061-7
PARECER CEE/CEMEP N° 04/18 APROVADO EM 19/02/18

CAMARA DO ENSINO MEDIO E DA EDUCACAO PROFISSIONAL TECNICA
DE NIVEL MEDIO

INTERESSADO: COLEGIO ESTADUAL MAJOR VESPASIANO CARNEIRO
DE MELLO - ENSINO FUNDAMENTAL, MEDIO,
PROFISSIONAL E NORMAL

MUNICIPIO: CASTRO

ASSUNTO: Pedido de reconhecimento do Curso Técnico em Cozinha — Eixo
Tecnoldgico: Hospitalidade e Lazer, subsequente ao Ensino Médio,
e de regularizacdo dos atos escolares, praticados antes da
publicacdo do ato autorizatério, de 22/02/10 a 06/08/13, e da vida
escolar dos alunos listados nos Relatérios Finais, as fls. 159 a
179, para fins de cessacao.

RELATOR: MARCELO OLTRAMARI
| - RELATORIO
1. Historico

A Secretaria de Estado da Educagado, pelo oficio n°
2727/17 - Sued/Seed, de 24/10/17, encaminhou a este Conselho o expediente
protocolado no NRE de Ponta Grossa, em 06/06/16, de interesse do Colégio
Estadual Major Vespasiano Carneiro de Mello — Ensino Fundamental, Médio,
Profissional e Normal, do municipio de Castro, que solicitou o reconhecimento
do Curso Técnico em Cozinha — Eixo Tecnoldgico: Hospitalidade e Lazer,
subsequente ao Ensino Médio, e a regularizagdo dos atos escolares praticados
antes da publicacdo do ato autorizatério, de 22/02/10 a 06/08/13, e da vida
escolar dos alunos listados nos Relatérios Finais, as fls. 159 a 179, para fins de
cessacao.

1.1 Da Instituicao de Ensino

O Colégio Estadual Major Vespasiano Carneiro de Mello —
Ensino Fundamental, Médio, Profissional e Normal, localizado na Rua Dom
Pedro II, n°® 1360, municipio de Castro, mantido pelo Governo do Estado do
Parana, obteve o credenciamento da instituicido de ensino para a oferta da
Educacao Basica, pela Resolugcdo Secretarial n° 2255/14, de 14/05/14, pelo
prazo de cinco anos, de 27/06/14 a 27/06/19.
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O Curso Técnico em Cozinha — Eixo Tecnoldgico:
Hospitalidade e Lazer, subsequente ao Ensino Médio, foi autorizado a funcionar
por meio da Resolucdo Secretarial n°® 3028/13, de 04/07/13, com base no
Parecer CEE/CEMEP n° 174/13, de 17/05/13, pelo prazo de um ano, de
06/08/13 a 06/08/14.

Justificativas:
Atraso:

(...) Justifica-se o atraso para o pedido de reconhecimento do
Curso(...) devido ao processo demorado de analise e retorno a
instituicéo, é sabido que (...) a diregao deveria ter cobrado e agilizado o
retorno, fazendo valer as atribuicbes que lhe foram conferidas.

Diante disso a instituicdo de ensino reconhece que houve falha da
equipe gestora e (...) esta se esmerando para colocar a vida legal em
ordem. (fl. 156)

Irregularidade:

(...) O Curso Técnico em Cozinha (...) teve, a época, autorizagdo para
abertura de uma turma sem o ato de autorizagdo para funcionamento
por se tratar de oferta experimental, ou seja, se houvesse aceitacéo e
matriculas suficientes e baixo indice de evasao, passaria a ser ofertado
regularmente e os atos legais seriam regularizados, sendo esse o
motivo para a irregularidade. (fl. 158)

(...) foi ofertado nesta instituicido, em carater experimental, conforme
orientagcédo do NRE (...)

Cessacao:

(...) O curso (...) foi ofertado nesta instituicdo em carater experimental,
conforme orientagdo do NRE, nos anos de 2010 e 2011. Em virtude da
baixa procura e dos indices de evasao elevados o Colégio optou por
nao mais ofertar o referido curso. (fl. 200)
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1.2 Plano de Curso

O Plano do Curso Técnico em Cozinha - Eixo Tecnoldgico:
Hospitalidade e Lazer, subsequente ao Ensino Médio, foi aprovado pelo
Parecer CEE/CEMEP n° 174/13, de 17/05/13.

Matriz Curricular (fl. 114)

[Estabelecimento: COLEGIO ESTADUAL MAJOR VESPASIANO CARNEIRO DE MELLO |
[Municipio: CASTRO
|Curso: TECNICO EM COZINHA

Forma: SUBSEQUENTE Ano de implantacao: 2010
. Carga horaria: 1000 horas aula oul
Turno: NOTURNO __ 833 horas N i
Mddulo: 20 ORGANIZACAO: SEMESTRAL
= | hora/
[ o o
DISCIPLINA | 1° 2 aula | hora
1 [BEBIDAS EM GASTRONOMIA i 3 60 | 50
2 |COZINHA BRASILEIRA 4 | 4 160 | 133,33
3 [COZINHA FRIA 2 3 100 | 83,33
4 [COZINHA INTERNACIONAL : 4 4 | 160 | 133,33
5 [FUNDAMENTOS DO TRABALHO £ b 1 2 40 | 3333
6 |[HIGIENE E SEGURANCA ALIMENTAR 2.l 2 80 | 66,67
SRS T _
7 |HISTORIA, ARTE E CULTURA DOS ALIMENTOS 2 | 40 33,33
8 INOCOES DE NUTRICAO NA GASTRONOMIA 2 | 40 | 33,33
9 [PSICOLOGIA SOCIAL E DO TRABALHO 2 40 33,33
10 [SERVICOS DE COZINHA PROFISSIONAL | 4 4 160 | 133,33
11 [SERVICOS DE SALA E COPA 3 3 [ 120 | 100
TOTAL | 25 | 25 | 1000 | 833

t

Dirétora
. 74112016 - D.O.E. 4032016
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Avaliagao Interna do Curso (fl. 134 a 137)

1° Semestre — 2010 _

Curso: Tecnico erm Cozinha — Subsequents e

Serie: 1° Semestre R

Turma: 1° - TCA - —

Adunos Aprovados Reprovados Desistentes
matriculados

32 17 15 o

2° Semestre - 2010

Curso: Técnico em Cozinha — Subseguente -,

Série: 1° Semestre - 7 ok

Turma: 1° - TCB ¥ ey

Alunos Aprovados Reprovados Desistentes
matriculados

26 a8 2 16

| Turma: 2° - TCA

martriculados

Seérie: 2* Semestre

Adunos Aprovados FReprowvados Desistentes

17 16 1 =

1° Semestre - 2011 "

Curso: Técnico em Cozinha — Subsequente Pl

Seérie: 1° Semestre Z s i =

Turma: 1° - TCC T
Aluncs Aprovados Reprovados Cresistentes

matriculados

27 10 17 Q

Seérie: 2" Semestre

Turma: 2° - TCB

Alunos Apraovados Reprovados Desistentes
matriculados

=] 4 4 o

2° Semestre — 2019

Curso: Técnico em Cozinha — Subsequente A &
Série: 2° Semestre e "“.1 2
Turma: 2° - TCC i P
Alunos Aprovados Reprovados Desistentes
matriculados
11 06 os o]
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1.3 Comissao de Verificagao (fl. 115)

A Comissdo de \Verificagdo, constituida pelo Ato
Administrativo n°® 315/16, de 10/08/16, do NRE de Ponta Grossa, integrada
pelas técnicas pedagdgicas: Débora Taborda, licenciada em Fisica; Vania
Cristina Rutz da Silva, licenciada em Matematica; Marinete de Fatima Schwab,
licenciada em Pedagogia; Giomara Gdla, licenciada em Ciéncias Bioldgicas e,
como perita, Olga Brucalo, bacharel em Nutricao, apos verificacdo in loco,
emitiu laudo técnico, em 26/08/16, constatando a veracidade das declaragdes e
a existéncia de condicdes para o reconhecimento do curso, e informou:

(...) O local destinado as praticas atende aos quesitos de higienizagéo,
boa ventilacdo, com janelas protegidas com telas, material adequado
para higienizagao e assepsia dos manipuladores de alimentos, toucas e
luvas em numero suficiente. Para as aulas praticas o curso conta com
equipamentos: refrigerador, um fogdo préprio (...), Materiais: copos,
tagas, coqueteleiras, jarras (...)

(...) laboratério de Quimica e Fisica, com 48,30 m? com
equipamentos/mesas e pias com depdsito de 15 m2.

(...) laboratérios de Informatica, um com 80 m? (...) com armarios e
mesas para planejamentos das aulas (...) 05 centrais de Informéatica
(Parana Digital) (...) um laboratério de Informatica com 20 m? (...) 10
computadores para os alunos (Proinfo).

(...) biblioteca com 90 m? contendo acervo (...) A biblioteca esta
organizada e o acervo bibliografico € em numero suficiente para
atender todos os alunos.

(...) laboratério de Turismo, com 15 m2.

(...) ndo contamos com acesso (...) no prédio principal, porém,
contamos com dois banheiros adequados aos portadores de
necessidades especiais e uma rampa de acesso na entrada do
colégio.

(...) Com relacdo ao Certificado de Conformidade a instituicdo ja
realizou todas as etapas exigidas, porém, a emisséo do Certificado esta
temporariamente indefinido conforme orientagdes repassadas para o
técnico pedagdgico da educagao béasica responsavel.

(...) possui laudo da Vigilancia Sanitaria n° 0520/2016, emitido em
05/05/2016 e vencimento em 05/05/2017.

(...) Quanto aos profissionais, segundo a diretora (...), na época em
que foi ofertado o Curso Técnico em Cozinha, teve as disciplinas de
Cozinha Brasileira, Cozinha Fria e Cozinha Internacional, atribuidas a
bacharéis em Turismo, conforme orientagdo do DET/SEED, pois a
instituicdo possuia em seu quadro profissional professores concursados
nessas disciplinas e em excesso na demanda.

O mesmo procedimento foi orientado para a atribuicdo de coordenacéao
de curso (...) bacharel em Turismo.

A Comissao de Verificagao apresentou, a fl. 132, relacao
do corpo docente e a fl.153 coordenacgao de curso.
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A Chefia do NRE de Ponta Grossa, por meio do Termo de
Responsabilidade, emitido em 26/08/16, ratificou as informagdes contidas no
relatério circunstanciado e registrou o compromisso de zelar pelo cumprimento
da Lei de Diretrizes e Bases da Educacado Nacional e demais atos normativos
vigentes no Sistema Estadual de Ensino do Parana (fl. 145).

1.4 Parecer DET/Seed (fl. 189)

O Departamento de Educacédo e Trabalho, pelo Parecer n°
62/17, de 16/03/17, encaminhou o processo para o prosseguimento dos
tramites.

1.5 Parecer CEF/Seed (fl. 126)

A Coordenagdo de Estrutura e Funcionamento, pelo
Parecer n°® 3355/17, de 19/10/17, declarou-se favoravel ao reconhecimento do
curso.

2. Mérito

Trata-se do pedido de reconhecimento do Curso Técnico
em Cozinha — Eixo Tecnoldgico: Hospitalidade e Lazer, subsequente ao Ensino
Médio e de regularizagao dos atos escolares praticados antes da publicagao do
ato autorizatoério, de 22/02/10 a 06/08/13, e da vida escolar dos alunos listados
nos Relatdrios Finais, as fls. 159 a 179, para fins de cessacéo.

Da analise do processo e com base nas informagdes do
relatorio circunstanciado da Comissao de Verificacdo, constatou-se que a
instituicdo de ensino apresenta recursos materiais, pedagodgicos e tecnoldgicos.

De acordo com a justificativa da dire¢ao o Curso Técnico
em Cozinha teve inicio antes do ato de autorizagdo para funcionamento por
orientagdo do NRE. O curso foi ofertado em carater experimental e em virtude
da baixa procura e dos indices de evasao elevados o Colégio optou pela
cessacao do curso.

A Comissao de Verificacdo apresentou a relacéo do corpo
docente, com habilitagdo especifica para as disciplinas indicadas na Matriz
Curricular do Curso, com excec¢ao dos docentes das disciplinas de Cozinha
Brasileira, Cozinha Fria e Cozinha Internacional, bacharéis em Turismo e a
indicacado de coordenadora do curso, também, bacharel em Turismo.
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A direcédo justificou que no periodo em que foi ofertado o
Curso Técnico em Cozinha, as disciplinas de Cozinha Brasileira, Cozinha Fria e
Cozinha Internacional, foram atribuidas a bacharéis em Turismo, conforme
orientagdo do DET/SEED, pois a instituicdo tinha em seu quadro profissional
professores concursados nessas disciplinas e em excesso na demanda. O
mesmo procedimento foi orientado para a atribuicdo de coordenacgao de curso.
(fls. 185)

A instituicdo de ensino estd vinculada ao Programa
Brigadas Escolares — Defesa Civil na Escola, mas nao possui o Certificado de
Conformidade. Licenga Sanitaria com vigéncia até 05/05/17, que expirou com o
processo em tramite.

A Coordenagao de Documentacédo Escolar/Seed informou,
a fl. 182, que os Relatérios Finais dos anos de 2010 e 2011, apensados, as fls.
159 a 179, estdao de acordo com o Plano de Curso e Matriz Curricular, e
encontram-se armazenados no Sere - Sistema Estadual de Registro Escolar.

O atraso no pedido de reconhecimento do curso ocorreu
devido a problemas administrativos. A direcdo reconheceu que houve falhas da
equipe gestora e ressaltou que estd empenhando-se para colocar a vida legal
da instituicdo em ordem.

Cabe informar que a partir da folha 187 ocorreu erro de
paginagao, porém, o fato ndo comprometeu a analise da matéria.

Il - VOTO DO RELATOR
Face ao exposto, somos favoraveis:

a) ao reconhecimento do Curso Técnico em Cozinha — Eixo
Tecnoldgico: Hospitalidade e Lazer, subsequente ao Ensino Médio, regime de
matricula semestral, carga horaria de 833 horas, periodo minimo de
integralizacao do curso de 01 ano, 40 vagas por turma, presencial, do Colégio
Estadual Major Vespasiano Carneiro de Mello — Ensino Fundamental, Médio,
Profissional e Normal, do municipio de Castro, mantido pelo Governo do
Estado do Parana, desde 06/08/13, exclusivamente para fins de cessacao;

b) a regularizagdo dos atos escolares praticados antes da
publicacdo do ato autorizatério, a partir de 22/02/10 até 06/08/13, e da vida
escolar dos alunos listados nos Relatérios Finais, as folhas 159 a 179.

Adverte-se a mantenedora e ao Colégio que devem
observar o cumprimento das Deliberagbes deste Conselho para que nao
comprometam a regularidade de funcionamento de seus cursos e a vida
escolar dos alunos.
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A mantenedora devera garantir a infraestrutura adequada e
as condicdes sanitarias e de segurancga para o funcionamento da instituicao de
ensino e o desenvolvimento das atividades escolares, com destaque as
renovagdes do Certificado de Conformidade, Licenga Sanitaria e
credenciamento para a oferta da Educacéao Basica.

Recomenda-se que a formagdo pedagodgica da
coordenacgao e dos docentes do curso que n&o possuem licenciatura seja acao
a ser implementada.

A instituicdo de ensino devera:

a) tomar as devidas providéncias quanto ao registro on-line
no Sistema de Informacdo e Supervisdao de Educacdo Profissional e
Tecnoldgica (Sistec);

b) atender ao contido nas Delibera¢des n° 03/13 e n° 05/13
- CEE/PR, respeitando o devido cumprimento das normas e prazos
estabelecidos ao solicitar a renovacao do reconhecimento do curso e a
renovacao do credenciamento da instituicdo de ensino para oferta da Educacéao
Basica.

Encaminhamos:

a) coépia deste Parecer a Secretaria de Estado da
Educacdo para a expedicdo do ato de reconhecimento do curso e
regularizagao dos atos escolares, para fins de cessacgao;

b) o processo a instituicdo de ensino para constituir acervo
e fonte de informacéo.

E o Parecer.
Marcelo Oltramari
Relator

DECISAO DA CAMARA
A Camara do Ensino Médio e da Educacgao Profissional Técnica de Nivel Médio
aprova o voto do Relator, por unanimidade.

Curitiba,19 de fevereiro de 2018.

Maria das Gragas Figueiredo Saad
Presidente da CEMEP

Oscar Alves
Presidente do CEE/PR
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