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CAMARA’ DO ENSINO MEDIO E DA EDUCACAO PROFISSIONAL TECNICA DE
NIVEL MEDIO

INTERESSADO: CENTRO ESTADUAL DE EDUCAGAO PROFISSIONAL SEIJI
HATANDA

MUNICIPIO: IBAITI

ASSUNTO: Pedido de autorizacdo para o funcionamento do Curso Técnico em
Alimentos — Eixo Tecnoldgico: Producdo Alimenticia, subsequente ao
Ensino Médio.

RELATOR: IVO JOSE BOTH

EMENTA: Autorizacdo. Atendimento as Deliberacbes n° 03/13 e
n°® 05/13-CEE/PR. Parecer favoravel com recomendacdo e
determinacgé&o.

| - RELATORIO

A Secretaria de Estado da Educacgao, pelo oficio n°® 1623/18—
Sued/Seed, de 24/10/18, encaminhou a este Conselho o expediente protocolado no
NRE de Ibaiti, de interesse do Centro Estadual de Educagado Profissional Seiji
Hatanda, municipio de Ibaiti, pelo qual solicitou a autorizacdo para o funcionamento
do Curso Técnico em Alimentos — Eixo Tecnolégico: Produgdo Alimenticia,
subsequente ao Ensino Médio.

Este Centro localiza-se a Rua Theodomiro Eugénio Asth, n° 180,
municipio de Ibaiti. E mantido pelo Governo do Estado do Parana e obteve o
credenciamento da instituicdo de ensino, para a oferta de cursos da Educacgao
Profissional Técnica de Nivel Médio, por meio da Resolugao Secretarial n® 5545/13,
de 28/11/13, com base no Parecer CEE/CEMEP n° 552/13, pelo prazo de cinco
anos, de 20/12/13 a 20/12/18.
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A Comissao de Verificagdo, regularmente instituida pelo Ato
Administrativo n°® 163/18, de 03/09/18, do NRE de Ibaiti, apds verificagdo in loco,
emitiu laudo técnico em 05/09/18, pelo qual declarou a existéncia de condi¢cbes para
a autorizagao de funcionamento do curso. (fls. 269 e 284)

O Departamento de Educacédo e Trabalho - DET/Seed, pelo
Parecer n° 378/18, de 08/10/18, informou que os aspectos pedagogicos referentes
ao curso atendem a legislagao vigente. (fl. 294)

A Coordenagéao de Estrutura e Funcionamento - CEF/Seed, pelo
Parecer n° 3514/18, de 15/10/18, declarou-se favoravel a autorizacdo de
funcionamento do curso. (fl. 298)

Il - MERITO

Trata-se do pedido de autorizagdo para o funcionamento do
Curso Técnico em Alimentos — Eixo Tecnoldgico: Produgao Alimenticia, subsequente
ao Ensino Médio.

A matéria esta regulamentada no Capitulo IV, da Deliberagdo n°
03/13-CEE/PR, que trata da autorizagéo de cursos:

Art. 32. A autorizagdo para funcionamento de curso, programa e experimento
pedagogico é ato indispensavel, mediante o qual o poder publico estadual,
apos processo especifico, permite o funcionamento de atividades escolares
em instituicdo de ensino, integrada ou a integrar o Sistema Estadual de
Ensino.

A Comissao de Verificacdo, em atendimento ao disposto no § 1°,
do art. 12, da Deliberagdo n° 03/13-CEE/PR, emitiu Relatério Circunstanciado,
contendo as seguintes informacgdes:

(...) Justificativa para oferta do curso: destaca-se o importante
crescimento na area do comércio e industria da alimentagcdo e de
consequéncia o aumento da demanda para formagao na area. No pais, as
industrias de alimentos representam a maior fonte de receita do imposto de
circulagdo de mercadorias e, em paralelo, as politicas de seguranca alimentar
estdo ancoradas na producdo de alimentos e no aproveitamento integral
destes, com vistas a reduzir seus custos, assim como no aumento da renda
da populagado, de modo que o crescimento da produgdo e do consumo dos
alimentos se processe de forma sustentavel. Estdo associadas também, na
produgao de alimentos seguros do ponto de vista nutricional e sanitario.

(...) Os objetivos revelam que a proposta visa a formagéo de sujeitos criticos
e conscientes, capazes de intervir de maneira responsavel na sociedade em
que vive. Assegurando a integracdo entre a formacao geral e a de carater
profissional, bem como, a articulagdo entre os conhecimentos cientificos e
tecnoldgicos das areas naturais e sociais, estabelecendo uma abordagem
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integrada das experiéncias educativas. Visa oferecer um conjunto de
experiéncias tedricas praticas na area de alimentacao com a finalidade de
consolidar o saber fazer, ressaltando a importancia de uma alimentacao
saudavel.

(...) O Centro funciona em prédio préprio, € formado por quatro blocos,
compostos por anfiteatro, ambientes administrativos e pedagdgicos,
biblioteca, salas de aula, seis laboratérios basicos (de Linguas, Informatica,
Quimica, Fisica, Matematica e Biologia).

(...) A acessibilidade ocorre por meio de rampas e sanitarios adaptados.

(...) A instituicao de ensino participa do Programa Brigadas Escolares —
Defesa Civil na Escola e apresentou o Certificado de Conformidade, valido
até 03/08/19. A Licenga Sanitaria esta vigente até 22/11/18.

(...) Possui laboratérios especificos de Saude Bucal, Protese Dentaria,
Enfermagem, Cuidados de Idosos e Edificagbes. O laboratério para o curso
esta devidamente equipado. Os equipamentos e materiais estdo descritos a
fl. 279.

(...) Biblioteca: possui acervo bibliografico de 764 obras, entre as quais se
destacam algumas na area de alimentos, como: Quimica de Alimentos,
Nutricdo, Analise sensorial de Alimentos, tecnologias de Alimentos, Higiene e
Manipulagcéo de Alimentos, Fundamentos Tedricos e Praticos em Andlise de
Alimentos, Controle e Normas Sanitarias, Quimica de Alimentos de Fennema,
Culinaria Paranaense, Gestao de pessoas em Unidades de Alimentos e
Nutricdo, Embalagens Flexiveis, Alimentos Organicos, Gestdo Estratégicas
de Embalagens, Fundamentos de gastronomia, Tecnologia de Alimentos,
Manipulagdo e Higienes de Alimentos, Matérias Primas Alimenticias,
tecnologia do Processamento de Alimentos.

(...) Termos de convénio: Tonkio e Tonkio Ltda., Anténio Carlos Motas,
Simone da Rosa — Industria Importagédo e Comércio de Produtos Alimenticios,
FA Souza e Cia Ltda., Sol Gastronomia & Eventos Eireli ME, AL de Moura —
Panificadoras

A Chefia do NRE de Ibaiti, por meio do Termo de

Responsabilidade, emitido em 05/09/18, ratificou as informagdes contidas no
Relatorio Circunstanciado e registrou o compromisso de zelar pelo cumprimento da
Lei de Diretrizes e Bases da Educacédo Nacional e demais atos normativos vigentes
no Sistema Estadual de Ensino do Parana. (fl. 288)
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Eixo Tecnoldgico: Produgéo Alimenticia

Forma: subsequente ao Ensino Médio

Carga horaria total do curso: 1200 horas, mais 67 horas de
Estagio Profissional Supervisionado, totalizando 1267 horas
Regime de funcionamento: de 22 a 62 feira, periodos manhé ou
tarde ou noite

Regime de matricula: semestral

Numero de vagas: 40 vagas por turma

Periodo de integralizacdo do curso: minimo de trés semestres
letivos e maximo de dez semestres letivos

Requisitos de acesso: conclusao do Ensino Médio

Modalidade de oferta: presencial

Perfil Profissional de Conclusao de Curso, fl. 274:

O Técnico em Alimentos planeja e coordena atividades relacionadas a
producao alimenticia, aquisicdo e manutengdo de equipamentos. Executa e
supervisiona o processamento e conservagao das matérias-primas e produtos
da industria alimenticia e bebidas. Realiza analise fisico-quimicas,
microbiolégicas e sensoriais. Implanta programas de controle de qualidade.
Realiza instalagcdo e manutengdo de equipamentos, a comercializagéo e a
producdo de alimentos. Aplica solugdes tecnolégicas para aumentar a
produtividade e desenvolver produtos e processos principios basicos de
higienizacdo. Avaliacao higiénico-sanitaria em locais de produgdo de
alimentos. Aplicacdo do procedimento geral de higienizacdo e dos agentes
quimicos para higienizagao. Estabelecimentos das relagdes entre composigao
quimica e as propriedades funcionais, nutricionais e organolépticas de um
alimento. Conhecimentos sobre as atuais técnicas aplicadas na conservagéo,
industrializacdo e qualidade de alimento de origem vegetal, cereais, graos,
Oleos e bebidas.

Certificacao fl. 281:

O aluno, ao concluir o curso, conforme organizagao curricular aprovada,
recebera o diploma de Técnico em Alimentos.
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CENTRO ESTADUAL DE EDUCACAQ PROFISSIONAL SEIJI HA’I”ANDA*”;—“‘“

Rua Theodomiro Eugenio Asth, 180 — Flamenguinho — Ibaiti/PR =~
E-mail’ ibtceepseijintanda@seed.pr.gov.br

CEP: 84900-000 TEL (43) 3546-45106
d. Matriz Curricular
T Matriz Curricular
Estabelecimento: CENTRO ESTADUAL DE EDUCACAO PROFISSIONAL SEIJI HATTANDA
Municipio: IBAITI
Curso: TECNICO EM ALIMENTOS
Implantagao: gradativa a partir do Ano
Forma: SUBSEQUENTE Letivo de 2019
Carga horaria: 1200 horas, mais 67 h
Turno: TARDE E NOITE de Estagio Profissional Supervisionado
Organizacdo: Semestral
N. | COD. e ) SEMESTRES J
ISCIPLIN
SAE i1° 2z 3| MoRmS

1 | 3018 | ANALISE DE ALIMENTOS | 48 32 | 80

2 | 3023 | ANALISE SENSORIAL DE ALIMENTOS 64 64

3 | 3001 | BIOQUIMICA DE ALIMENTOS B 32 32 64

4 | 3020 | BIOQUIMICA GERAL 64 32 96

5 | 3003 | CONSERVAGAO DE ALIMENTOS | o4 64

6 | 3514 | FUNDAMENTOS DO TRABALHO ‘ 32 32

7 | 3072 | MICROBIOLOGIA DOS ALIMENTOS 64 32 96

8 | 1360 | NOVAS TECNOLOGIAS 32 32 32 96

9 | 6143 |NUTRICAO E SAUDE 48 | 32 80

PRATICA DE HIGIENIZACAQ E LEGISLAGAC DOS \
10 | 2062 | ALIMENTOS 32 32 32 96
11 | 6792 | QUIMICA DOS ALIMENTOS 64 32 96
12 | 2129 | SEGURANCA DO TRABALHO CONTROLE AMBIENTAL 32 32
13 | 1555 | SISTEMAS DE VIGILANCIA 48 48
14 | 4342 | TECNOLOGIAS DE CARNES E DERIVADOS 32 64 96
15 | 4340 | TECNOLOGIAS DE LATICINIOS 64 64
16 | 4339 | TECNOLOGIAS DE PROCESSAMENTO VEGETAL [EE 64 96
TOTAL | 400 400 400 1200
{ .
4446 ESTAGIO PROFISSIONAL SUPERVISIONADO | 33 34 | 67

S

Vera Isabel Pergira Pimentel
Dw

retora
RG 4.639.280-9 / Res. 741/2016
DOE N29649 de 04/03/2016

CM-IK



AN

- Conselho
ESTADO DO PARANA Estadual

de Educacao
do Paranga

PROCESSO N° 1060/18

Na analise do Relatério da Comissao de Verificacdo, constatou-
se que os coordenadores do curso e do estagio, fl. 278, estdo habilitados para as
respectivas fungdes. O corpo docente, fl. 280, possui habilitacdo especifica para as
disciplinas indicadas, em consonancia com a Deliberagao n°® 05/13-CEE/PR.

O credenciamento para oferta de cursos da Educacao
Profissional Técnica de Nivel Médio esgota-se 20/12/18. Novo pedido tramita sob o
protocolado n°® 15.222.403-6.

A Licenca Sanitaria expirou em 22/11/18, com o processo em
tramite.

Em sintese, a instituicdo de ensino possui infraestrutura basica,
para ofertar o referido curso.

lll - VOTO DO RELATOR

Face ao exposto, somos favoraveis a autorizacdo para o
funcionamento do Curso Técnico em Alimentos — Eixo Tecnolégico: Produgao
Alimenticia, subsequente ao Ensino Médio, a partir da data da publicagdo do ato
autorizatério, pelo prazo de um ano e meio, carga horaria 1200 horas, mais 67 horas
de Estagio Profissional Supervisionado, totalizando 1267 horas, regime de matricula
semestral, periodo minimo de integralizagdo do curso de trés semestres letivos, 40
vagas por turma, presencial, do Centro Estadual de Educacado Profissional Seiji
Hatanda, do municipio de Ibaiti, mantido pelo Governo do Estado do Parana,
conforme as Deliberagdes n° 03/13 e n° 05/13-CEE/PR.

Recomendamos a mantenedora que a formacgéo pedagdgica da
coordenacgao e dos docentes do curso que ndo possuem licenciatura seja agao a ser
implementada.

A mantenedora devera garantir todas as exigéncias constantes
na Deliberagédo n° 03/13-CEE/PR, para o adequado funcionamento da instituicdo de
ensino e dos seus cursos, com especial atencado a renovagao da Licenca Sanitaria e
do Certificado de Conformidade.

A instituicdo de ensino devera:
a) tomar as devidas providéncias quanto ao registro on-line no

Sistec — Sistema de Informacido e Supervisdo de Educacao Profissional e
Tecnoldgica para o curso;
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b) incorporar os procedimentos  didatico-pedagogicos
apresentados no Plano de Curso ao Regimento Escolar;

c) atender ao contido nas Deliberagées n° 03/13 e n° 05/13—
CEE/PR, em relacdo as normas e prazos estabelecidos, quando solicitar a
renovacdo do credenciamento, para a oferta da Educacdo Basica, e o
reconhecimento do curso.

Encaminhamos:

a) copia deste Parecer a Secretaria de Estado da Educacéao,
para a expedicao do ato autorizatério do curso;

b) o processo a instituicido de ensino para constituir acervo e
fonte de informacao.

E o Parecer.

Ivo José Both
Relator

DECISAO DA CAMARA
A Camara do Ensino Médio e da Educacdo Profissional Técnica de Nivel Médio
aprova o voto do Relator por unanimidade.

Curitiba, 03 de dezembro de 2018.

Maria das Gragas Figueiredo Saad
Presidente da CEMEP
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