ESTADO DO PARANA
CONSELHO ESTADUAL DE EDUCAGAO

PROCESSO N° 21/18 PROTOCOLO N° 14.952.633-1
PARECER CEE/CEMEP N° 67/18 APROVADO EM 13/03/18

CAMARA,DO ENSINO MEDIO E DA EDUCAGAO PROFISSIONAL TECNICA DE
NIVEL MEDIO

INTERESSADO: SECRETARIA DE ESTADO DA EDUCAGAQ/SEED/PR
MUNICIPIO: CURITIBA

ASSUNTO: Atualizacdo e adequacdo a Resolugcdo CNE/CEB n° 06, de 20 de
setembro de 2012, Resolugado CNE/CEB n° 01, de 05 de dezembro
de 2014 e Deliberagao n° 05/13-CEE/PR, do Plano do Curso
Técnico em Cozinha — Eixo Tecnoldgico: Turismo, Hospitalidade e
Lazer, subsequente ao Ensino Médio, ofertado nas instituicbes da
Rede Publica Estadual de Ensino do Parana, para implantacao
gradativa, a partir da data da publicagdo dos atos regulatorios.

RELATORA: MARIA LUIZA XAVIER CORDEIRO

| - RELATORIO

1. Historico

A Secretaria de Estado da Educacao, pelo oficio n° 3058/18-
Sued/Seed, de 11/12/17, encaminha a este Conselho o expediente protocolado na
Seed/PR em 30/11/17, que solicita a atualizagdo e adequacdo a Resolucao
CNE/CEB n° 06, de 20 de setembro de 2012, Resolucdo CNE/CEB n°® 01, de 05
de dezembro de 2014 e Deliberagdo n° 05/13-CEE/PR, do Plano do Curso
Técnico em Cozinha — Eixo Tecnoldgico: Turismo, Hospitalidade e Lazer,
subsequente ao Ensino Médio, ofertado nas instituicbes da Rede Publica Estadual
de Ensino do Parana, para implantacdo gradativa, a partir da data da publicagéo
dos atos regulatérios.

A Chefe do Departamento de Educacao e Trabalho, fl. 04,
justifica:

(...)

O Departamento de Educagao e Trabalho, em continuidade as agdes de
exceléncia da Educacgdo Profissional, em um processo de construcdo
coletiva, realizou no periodo de 2013 a 2015, a atualizagao curricular do
Curso Técnico em Cozinha — Eixo Tecnolégico: Turismo, Hospitalidade e
Lazer, subsequente ao Ensino Médio, com a finalidade de atender as
atualizagbes exigidas no mundo do trabalho, bem como a de realizar a
adequacao a legislacdo vigente: Resolugdo CNE/CEB n° 06, de 20 de
setembro de 2012, Resolugao CNE/CEB n° 01, de 05 de dezembro de
2014 e Deliberacao n° 05/13-CEE/PR.

(...) O trabalho teve inicio em novembro de 2013, por meio de uma
consulta on-line (plataforma google) onde as instituigdes de ensino
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ofertantes puderam sugerir alteracbes em seus planos de curso. A
sistematizacdo dos dados desta consulta foi realizada no ano de 2014 e
revelou necessidades urgentes de atualizagdo no referido curso. Dando
continuidade, no inicio do ano de 2015, o DET/SEED encaminhou aos
Nucleos Regionais de Educacdo (NREs) orientacdes de trabalho a ser
desenvolvido na hora-atividade concentrada ou outros momentos
organizados pelas instituicdes de ensino, com o objetivo de promover
discussdo, analise e avaliagdo do Plano de Curso entre os professores e
coordenadores de curso e de estagio, para indicar as alteragdes
necessarias e atualiza-lo as mudangas ocorridas no mundo do trabalho. A
sistematizacdo desses trabalhos serviu de material de apoio para as
discussdes das oficinas, proxima etapa realizada no 2° semestre de 2015,
no municipio de Curitiba.

(...) O evento contou com a participagdo de representantes do
DET/SEED, técnicos pedagdgicos responsaveis pela Educagao
Profissional dos NREs, coordenadoras de curso, coordenadores de
estagio e professores que apresentaram as contribui¢cdes das instituicbes
de ensino por eles representadas. A etapa final foi realizada no
DET/SEED, com a organizagéo da analise comparativa por meio do “DE”
“PARA”.

(...) Cumpridas todas as etapas de atualizacdo e adequagdo ao
estabelecido na legislagdo vigente, apresentamos para aprovagao do
Conselho Estadual de Educagao o Plano do Curso Técnico em Cozinha —
Eixo Tecnoldgico: Turismo, Hospitalidade e Lazer, subsequente ao Ensino
Médio, em protocolado Unico para as Instituigbes da Rede Publica
Estadual de Ensino que o ofertam (relagdo em anexo), para implantagao
gradativa a partir da data da publicacdo dos atos regulatérios.

Instituicbes de ensino que ofertam o Curso Técnico em

Cozinha - Eixo Tecnolégico: Turismo, Hospitalidade e Lazer, subsequente ao
Ensino Médio, relacionadas a fl. 06 e quadro abaixo:

TECNICO EM COZINHA - SUB OFERTADOS NAS INSTITUICOES DE ENSING DA REDE PUBLICA ESTADUAL

NRE

MUNICIPIO

INSTITUICAO DE ENSING CREDENCIAMENTO AUTORIZACAO RECONHECIMENTO | RENOVACAQ DE RECONHECIMENTO |  ADEQUACAQ

MUNICIPIC

BANDEIRANTES

CEEP OZORIO G N

(CGUEIRA

PONTA GROSSA

PONTA GROSSA

ICENTRO EST EDUC PROFIS DE PONTA Res n” 459772014 n" 3 1*Res n° 38992016

GROSSA Par n® 386/2014 00:201 1* Par n® 3302016

Res n” 20132014

Par n" 707:2015

2. Mérito

Trata-se da atualizacdo e adequacao a Resolugcdo CNE/CEB

n° 06, de 20 de setembro de 2012, Resolucdo CNE/CEB n° 01, de 05 de
dezembro de 2014 e Deliberacdo n° 05/13-CEE/PR, do Plano do Curso Técnico
em Cozinha — Eixo Tecnoldgico: Turismo, Hospitalidade e Lazer, subsequente ao
Ensino Médio, ofertado nas instituicdes da Rede Publica Estadual de Ensino do
Parana, para implantagdo gradativa a partir da data da publicagdo dos atos
regulatoérios.
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- Proposta de Atualizagcao e Adequagao

Dados Gerais do Curso:

-Carga horaria total do curso:
De: 1000 horas-aula ou 833 horas
Para: 800 horas

Perfil Profissional de Conclusao de Curso:
De:

(...) O Técnico em Cozinha detém conhecimentos cientifico-tecnolégicos
que Ihe permite atuar de forma consciente na sociedade e no mundo do
trabalho. Atua na organizagdo da cozinha, na selegdo e no preparo da
matéria-prima. Participa da elaboragdo e organizagdo dos pratos do
cardapio. Executa cortes e métodos de cozimento utilizando as praticas de
manipulagado de alimentos. Opera e mantém equipamentos e maquinario
de cozinha. Armazena diferentes tipos de géneros alimenticios, controla
estoque, consumo e custos.

Para:

(...) O Técnico em Cozinha domina conteudos e processos relevantes do
conhecimento cientifico, tecnoldgico, social e cultural utilizando suas
diferentes linguagens, o que lhe confere autonomia intelectual e moral
para acompanhar as mudangas de forma a intervir no mundo do trabalho,
orientado por valores éticos que dao suporte a convivéncia democratica.
Organiza a cozinha. Seleciona e prepara matérias-primas. Elabora e
organiza pratos do cardapio. Manipula alimentos, executa cortes e
métodos de cozimento. Opera e mantém equipamentos e maquinarios de
cozinha. Armazena diferentes tipos de géneros alimenticios, controla
estoques, consumos e custos.
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Matriz Curricular (fl. 29)

De:

Matriz Curricular

Estabelecimento:

Municipio:

Curso: TECNICO EM COZINHA

Forma: SUBSEQUENTE

Ano de implantagao:

Turno:

Carga horaria: 1000 horas aula ou 833

horas
Modulo: 20 ORGANIZACAO: SEMESTRAL
DISCIPLINA 10 20 horal |\ a
aula
1 | BEBIDAS EM GASTRONOMIA 3 60 50
2 | COZINHA BRASILEIRA 4 4 160 133
3 [COZINHA FRIA 2 3 100 83
4 | COZINHA INTERNACIONAL 4 4 160 133
5 |[FUNDAMENTOS DO TRABALHO 2 40 33
HIGIENE E SEGURANCA
6 | ALIMENTAR 2 2 ot 67
HISTORIA, ARTE E CULTURA
7 | DOS ALIMENTOS 2 40 33
NOCOES DE NUTRICAO NA
8 | GASTRONOMIA 2 40 33
PSICOLOGIA SOCIAL E DO
9 | TRABALHO 2 A0 33
SERVICOS DE COZINHA
10/ bROFISSIONAL 4 a 160 133
11| SERVICOS DE SALA E COPA 3 3 120 100
TOTAL 25 25 1000 833
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Matriz Curricular (fl. 52)

Para:
Matriz Curricular
Estabelecimento:
Municipio:
Curso: TECNICO EM COZINHA
Implantagao: a partir do
Forma: SUBSEQUENTE segundo semestre do ano
letivo de 2018
Carga horaria: 800 horas
Turno:
Organizacao: SEMESTRAL
N° CS(l)\l; DISCIPLINAS SjMESTRE; Horas
1 4270 | BEBIDAS EM GASTRONOMIA 48 48
2 | 4271 |COZINHA BRASILEIRA 64 64 128
3 | 4272 |COZINHA FRIA 32 48 80
4 4273 | COZINHA INTERNACIONAL 64 64 128
5 3514 | FUNDAMENTOS DO TRABALHO 32 32
6 1832 | HIGIENE E SEGURANCA ALIMENTAR 32 32 64
7 4276 |HISTORIA, ARTE E CULTURA DOS ALIMENTOS 32 32
8 | 4274 |[NOCOES DE NUTRICAO NA GASTRONOMIA 32 32
9 1835 | PSICOLOGIA SOCIAL E DO TRABALHO 32 32
10 | 4275 | SERVICOS DE COZINHA PROFISSIONAL 64 64 L
11 1837 | SERVICOS DE SALA E COPA 48 48 96
TOTAL 400 400 800
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Il -VOTO DA RELATORA

Face ao exposto, somos favoraveis a atualizacdo e
adequacgao a Resolugdo CNE/CEB n° 06, de 20 de setembro de 2012, Resolugao
CNE/CEB n° 01, de 05 de dezembro de 2014 e Deliberagcao n° 05/13-CEE/PR, do
Plano do Curso Técnico em Cozinha — Eixo Tecnoldgico: Turismo, Hospitalidade e
Lazer, subsequente ao Ensino Médio, ofertado nas instituigdes da Rede Publica
Estadual de Ensino do Parana, para implantacdo gradativa a partir da data da
publicagdo dos atos regulatérios.

Encaminhamos copia deste Parecer a Secretaria de Estado
da Educacgao para as providéncias e o processo para constituir acervo e fonte de
informacao.

E o Parecer.

Maria Luiza Xavier Cordeiro
Relatora

DECISAO DA CAMARA
A Camara do Ensino Médio e da Educacao Profissional Técnica de Nivel Médio
aprova o voto da Relatora, por unanimidade.

Curitiba, 13 de margo de 2018.

Maria das Gracgas Figueiredo Saad
Presidente da CEMEP

Sandra Teresinha da Silva
Presidente em exercicio
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